Mod. SG9BR12/1+RM

Cod. 13824700

Lt 120
mm 1.100 x 560 x 225 h
; L
cm2  6.200
® Wiem2 5
W30
® kealh 25795
Btuh  102.364
& G30/G31 kgh 2,35
G20 m3/h 3,17
TOT. G25 m3/h 3,71
S
kg 220

900
35 3/8"

STANDARD VUELCO MOTORIZADO - BASCULAMENTO MOTORIZADO - PRZECHYLANIE ZMOTORYZOWANE - CUCTEMA OMPOKIAbIBAHWA C MPYBOLOM
ENCENDIDO ELECTRICO - ACTIVAGAQ ELECTRICA - ELEKTRYCZNY ZAPLON - SNEKTPUYECKOE BKJIOYEHVE

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas
con acabado Scotch Brite. Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable
AlISI 304, con manija de gran espesor de acero inoxidable AlSI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10,
con acabado antiadherente de microesferas de cerdmica y angulos redondeados.
Fondo de la cuba radiante de acero espesor 10 mm, soldado externamente. Grifo
distribuidor con cuello de gran capacidad colocado sobre el plano. Volante para la
elevacion de la cuba con manija reentrante. Calentamiento uniforme del fondo por
medio de resistencias eléctricas blindadas de acero inoxidable AlSI 304 fijadas en la
parte inferior del fondo de la cuba revestidas con material aislante. Erogacion de la
potencia controlada por interruptor y termostato (100° C — 300°C).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Construcéo interna e externa completamente realizada com ago inox, pegas externas
com acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustavel de aco
AISI 304, con puxador de ampla espessura de ago inox AlSI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de aco inox AISI 304 de espessura 20/10
e acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas completamente
arredondadas. Fundo da cuba radiante de aco com 10 mm de espessura, soldado
externamente. Torneira de distribuicdo com abertura de grande capacidade colocada
sobre a superficie. Volante de levantamento da cuba com puxador embutido.
Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias eléctricas blindadas de ago
inox AISI 304 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material
isolante. Distribuicdo da poténcia controlada mediante interruptor e termostato (
100°C - 300°C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox,
wykoriczenie elementow zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na
zawiasach balansowanych automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AlSI
304, uchwyt o duzej grubosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.

Zbiornik gotujacy z powierzchnig i $ciankami ze stali nierdzewnej inox AIS 304 o
grubosci 20/10, wykoriczony mikrosferyczng ceramikg zapobiegajaca przyleganiu
potraw oraz z catkowicie zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o
grubosci 10 mm, spawane zewnetrznie. Pokretto roztadunku o duzym przeptywie
umieszczone na powierzchni. Pokretto z chowang raczkg do unoszenia zbiornika.
Jednolite podgrzewanie dna za pomocg elektrycznych uzbrojonych rezystancji ze
stali nierdzewnej inox AISI 304 umieszczonych w dolnej czesci dna zbiornika i obitych
materiatem izolujgcym. Dostarczana moc kontrolowana wytacznikiem i termostatem
(100°C - 300°C).

TEXHUYECKMUE n ®YHKLIMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKIU

BHYTPeHHAA W BHEWHAA KOHCTPYKUMA MOMHOCTBIO U3 HepXasetowen cTanu,
BHELWHAA CTOPOHA C oTAenkon «CkoTy BbpanT». 3akpenneHHana Kpbilka Ha
camoBbIpaBHuBaioLemcA waphupe AlSI 304, ¢ py4Koi NOBBILIEHHON TONWMHBI 13
Hepxasetoweir ctanm AlSI 304.

BapoyHaA eMKOCTb C NOBEPXHOCTBIO W CTEHKaMyu 13 Hepxasetoen ctanu AlS|
304 TonwwHoi 20/10, ¢ NPOTMBONPUANNAIOLLMM MOKPBITUEM W3 KEpPaMU4ecKuX
MUKPOLLIAPOB 1 3aKPYrneHHbIMM yrnamu. [IHO eMKOCTM BBINOMHEHO U3 CTanu
TonwmHoM 10 MM C HapyxHol cBapkoi. Mojatowmin KpaH ¢ WenKoin HoMbLIO
MPOMYCKHOIA COCOBHOCTH, PACTONOXEHHbI HA MOBEPXHOCTM. Phivar AnA nosHATIA
€MKOCTY C 3aABWXHOI Py4Koit. OfHOPOAHBI PA30rpeB C MOMOLLBH0 GPOHMPOBAHHBIX
TOHoB 13 Hepxasetowen ctanu AlSI 304, NpUKPEneHHbIX C HXKHEN CTOPOHbI AHA
€MKOCTW M 06MMLOBaHHbIX N30NALMOHHBIM MaTepuanom. BeipaboTka MOLWHOCTY
KOHTPONMPYeTCA C NOMOLLBO Nepekiodatens 1 Tepmoctata ( 100°C - 300°C).
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Escala - Escala - Skala - Macwra6 1:20
conexion del gas - conexdo a gas
G poditgczenie gazowe - rasosoecoeamuHene R 1/2 UNIISO 7/1 kW 30
conexion agua fria - conexdo da agua fria
CW polgczenie wody zimnej - noAKn04eHMe ropAYeit BOab! @ mm 12

E ce ‘ﬁx35j 5 year guarantee

BERTO'S’

the best catering equipment
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