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ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPbI
CG7 — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel | wersje z obudowa / Bepcun co cronom).
OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para o modelo com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z

obudowa / 2P g8epybi co wrammoBaHHoi pyyKoi Tonwyuroi 20/10 418 mogeneii co CTonoM.
V3/A VOLTS 220 - 240 3~ - V1/A VOLTS 220 - 240 1~

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6 mm.
Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por irradiacion el plano de
coccion. Circuito de calentamiento de zona circular. didmetro interno de 160 mm y posibilidad de extender en
cada zona el didmetro de irradiacién a 230 mm, con regulacién de la temperatura hasta 2,5 kW. Las zonas estan
sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada
zona, un indicador luminoso sefiala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la sequridad del operador. Manija
de alta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS T T [T |~
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura. —
Resisténcias eléctricas capazes de alcanqar altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante irradiacdo a placa
de cozedura. Circuito de aquecimento a zona circular: didmetro interno de 160 mm e possibilidade de aumentar
em cada zona o didmetro de irradiacdo a 230 mm, com regulacdo da temperatura até 2,5 kW. As zonas sdo
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada = =
zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a sequranca do operador. Puxador de alta 66

resisténcia de ao AISI 304 e espessura 20/10. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500°C) i,
promieniujac, podgrzewaja pfaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace, o Srednicy wewnetrznej 160
mm, z mozliwoscig zwiekszenia Srednicy promieniowania do 230 mm, z requlacja temperatury do 2,5 kW. —
Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po wytaczeniu jeden ze stref,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o
wysokiej rezystandji, wykonany ze stali AlSI 304, o grubosci 20/10. Nézki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE NaHENH U3 HepxaBetoweil cranu AlSI 304. TlaHenb U3 cTeknoKepaMuKi
TonwmHoii 6 MM THbl, CnocobHble ROCTUraTL BbiCoKWX Temnepatyp (500°C), HarpeBaloT W3fyuyeHuem
BapouHylo naHenb. KoHTyp pa3orpeBa B KpyroBoi 30He: BHYTPeHHUi AuameTp 160 MM C BO3MOXHOCTbIO
NPOANUTL AMAMETP U3NyYeHuA B Nto6yto 30Hy o 230 MM, perynupya Temnepatypy Ao 2,5 kBT. 0603HaueHHble
CnewuanbHoil TpadapeTHoI Neyatbio 30Hbl NO3BONAIOT NPaBULHO PacnonoxuTb nocyay. Mocne BbIKAIOYeHNA o
KaXZ0il OTAENbHOI 30Hbl MHAMKATOP 0603HAYaeT 0CTaTOuHyl TemnepaTypy A0 AocTixeHna 60°C, uTobbl °
obecrieuntb 6e3onacHocTb onepatopa. Pyuka 3 BbicokonpouHoit cranm AISI 304 TonwwmHoii 20/10. =
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