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STANDARD TABLERO DE APOYO CON FUNCION ESCURRIDOR - SUPERFICIE DE APOIO COM ESCORREDOR - PLASZCZYZNA WSPORCZA Z FUNKCJA ODPROWADZANIA CIECZY - CTON C OYHKLIVIEV CEOPA KATIENb
CUBA INOXIDABLE AISI 316 - CUBA DE INOX AISI 316 - ZBIORNIK ZE STALI NIERDZEWNEJ INOX AISI 316 - EMKOCTb 113 HEPXXABEIOLLEV CTATIM AISI 316

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Altas prestaciones garantizadas por
resistencias de acero inoxidable incoloy situadas directamente en el interior de la cuba y
protegidas por el fondo perforado para el apoyo de los cestos. Mando para la regulacion de
la potencia erogada con indicador luminoso de control. Cuba estampada con amplio bordes
redondeados realizada completamente en acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua
garantizada por un fondo perforado que separa los cestos 10 cm del fondo. Desagiie de
gran diametro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion. Plano de
apoyo con funcion escurridor, desmontable, a borde del plano. La boquilla colocada en el
plano permite regular el flujo de agua por medio de un mando colocado en el tablero. Grifo
de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura
atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelas
resisténcias de ago inox incoloy, situadas directamente no interior da cuba e protegidas pelo
fundo perfurado de apoio das cestas. Comando de regulacéo da poténcia fornecida com luz
de controlo. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com
aco inox AISI 316. Circulagdo da &gua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10
cm as cestas do fundo. Abertura de extravasacéo de grande didmetro para a eliminacao
do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungéo escorredor,
desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o
fluxo de &gua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera,
localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i
boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Duza wydajno$c
zagwarantowana przez rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy umieszczone
bezposrednio wewnatrz zbiorika i chronione dnem z otworami dla podpory koszy. Polecenie
regulacji dostarczanej mocy posiadajgce lampke kontrolng. Ttoczony zbiomik z szerokimi,
zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316.

Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze o 10
c¢m od dna zbiornika. Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru
skrobi powstatych podczas gotowania. Ptaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania
cieczy, demontowalna, na poziomie ptaszczyzny. Kranik umieszczony na ptaszczyznie
umozliwiajacy regulacje przeptywu wody, sterowany poleceniem na obudowie. Kulowy kranik
odprowadzajgcy umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomocg raczki z obudowg
odporng na ciepto.

TEXHWYECKME 1 ®YHKLIMOHATbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Paboyas nosepxHoCTb U3 Hepxasetoweir ctanu AlS| 304 TonwuHon 20/10, nepeaHue
1 6oKoBble NaHenu u3 Hepxasetoweit ctanu AlSI 304 ¢ otpenkoit «Ckoty bpaitt».
Beicokan npou3BoauTenbHOCTL obecneunBaeTcA TOHaMU U3 HepxaBelolwed ctanu
Cnnasa WHKOMOM, PacnoNOXEHHOro HEMoCPEACTBEHHO BHYTPU EMKOCTU 1 OCHALLEHHBIMI
3aLWMTON OT PUCHNEHOTO AHA ANA YCTAHOKI KOP3UH. PerynATop MOLUHOCTI C KOHTPOMbHLIM
nHankatopom. LiTamnoBaHHaA eMKOCTb C LMPOKMMM 3aKpyrneHHbiMu GopTami
MOMHOCTbIO U3 Hepkasetoluen cTann AlSI 316. LinpkynAuwa BoAbl cosaaeTca bnaroaapa
nepopupOBaHHOMY AHY, KOTOPOE OTAANAET KOpauHbl Ha 10 CM OT AHa eMKoCTH.
YCTpoicTBO cnvBa NMpu nepenonHeri 6onbluoro pa3mepa ANA YAANEHWA Kpaxmana,
0bpasyemoro Bo Bpema NpurotoBneHnA. OnopHaA NOBEPXHOCTb B (DYHKLMEN CAIMBHOrO
Xenoba, CHUMaeMan, B OANH YPOBEHb C MOBEPXHOCTbIO. HOCMK, pacnonoxeHHblit Ha
MOBEPXHOCTH, NO3BOMNAET PEryNPOBaTh NOTOK BOALI YEPe3 PerynaTop, pacrionoXeHHbi Ha
npubopHoi naxeny. LLiTamnosaHHaA emkocTs. LLiapoBoi cvBHOW KnanaH, pacnonoXeHHbIN
BHYTPY EMKOCTH, YNIPaBNIAEMbIA PY4KOi C MPOTUBOHATPEBHLIM MOKPLITUEM.
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conexion eléctrica - conexdo eléctrica

Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20

E pofaczenie elektryczne - anekTpnyeckoe coeamHenve 380-415 V3N~ kW10
carga de agua - carga da agua
C  zafadunek wody - 3anonHenve BoAbl R 3/4 UNI'ISO 7/1
descarga de agua - descarga da agua
D  rozladunek wody - cnus Bogbl R1 UNI'ISO 7/1
| ®
o BERTO'S
the best catering equipment






