Mod. SG9F6P+FG Cod. 13706100

n. 6
@ @ mm 130
) KW 12
Nt kealih 10.320

Btu/h 40.944

GN 211 mm650x530 (x4 pos.)
mm 685x550x295h

kw 78

kcallh  6.708

Btuh 26.614

& W 798
kcalh 68.628

TOT. Buh 272278

G30/G31 kgh 6,25
& G20 m3/h 8,44

G25 m3/h 9,82
L

kg 202

900

MAX POWER _f~

STANDARD n. 1 parrilla de horno antivuelco - n. 1 grelha do foro anti-basculamento - N. 1 ruszt zapobiegajacy przechytom - 1 WT. NPOTVBOONPOKYALIBAIOLIAACA pelLeTKa

OPTIONAL S1PDX  n.1PUERTA - n.1PORTA - N.1DRZWICZKI - 1wr. IBEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales
y laterales de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores en
fundicion de 130 mm, con regulacion hasta 12 kW. Valvula de seguridad de termopar
y llama piloto protegida.

Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada posicionado debajo de la
solera nervada de acero y termostato regulable de 160° a 280°C. Camara horno de
AlISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de acero
inoxidable. Chimenea interna de acero inoxidable AISI 304 y soporte de quemadores
de acero inoxidable AISI 430. Manillas con doble molde de alta resistencia de acero
inoxidable AISI 304, espesor 20/10. Bandejas estampadas de acero inoxidable AlSI
304.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros
e laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Queimadores de ferro
fundido de 130 mm, com regulagao até 12 kW. Valvula de seguranga de termopar e
chama piloto protegida.

Forno a gas estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob
a base estriada de ago e termostato regulavel de 160° a 280°C. Camara do forno de
aco inox AISI 430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de ago
inox. Conduto interno de aco inox AISI 304 e suporte dos queimadores de ago inox
AlISI 430. Puxadores com molde duplo de alta resisténcia, de aco inox AISI 304, com
espessura 20/10. Bandejas moldadas de ago inox AlSI 304.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele
przednie i boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch
Brite. Zeliwne palniki 130 mm z regulacjg do 12 kW. Zawor awaryjny z termoparg i
ostonigtym ptomieniem pilotujgcym.

Piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajagcym sie ptomieniu umieszczony
pod zebrowang ptyta stalowg oraz termostat nastawny w zakresie od 160° do
280°C. Komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz
obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin wewnetrzny ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wspornik palnikow ze stali nierdzewnej inox AISI 430.
Podwajnie ttoczone uchwyty o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AlSI
304, grubos¢ 20/10. Toczone zbiorniczki ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.

TEXHUYECKMUE n ®YHKLIMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKIU

Pa6oyaa noeepxHocTb U3 Hepxasetowen ctamu AISI 304 TonwwmHon 20/10,
nepenHve n 6okoBble NaHenu M3 Hepxasetowel ctann AIS| 304, oTaenka ¢
nomoLbto «Ckoty bpanT». ['openku u3 yyryHa pasvepom 130 MM, ¢ perynnpoBkon
10 12 KBT. MpesoxpaHnTenbHbIi KnanaH ¢ TepMOnapoi 1 3alMLLEHHOI 3ananbHoM
TOPENKOMN.

[a3oBaA neyb C ropenkoil Co camocTabunuanpyiowmMca OrHeM M TepMocTar,
perynupyemblii B gnanadoHe ot 160° no 280°C. Kamepa neun u3 AISI 430
C HanpaBnAIOWMMA Ha 4 YPOBHAX W LWTamnoBaHHaA v pebpucTtan fABepb u3
HepXaBetoLeir cTanu. BHyTpeHHUin AbIMOXOA 13 HepxaBetolen ctanu AlSI 304 n
onopa ANA ropenok 13 Hepxasetoluein ctanu AlSI 430. Py4ku ABOIHON LWTaMNOBKY
BbICOKOI MPOYHOCTN M3 Hepxasetowen ctann AlSI 304, TonwwmHoin 20/10.
LLitamnoBaHHble KOHTeITHepb! 3 Hepxasetolleii cTanu AlS| 304.

|.#
L

@EI E ce QBS/? 5 year guarantee

g
E _ — i
800 400
VISR S ARG S A%
2K
94 2T 1Y) T
(SRR E R
2K 2K 2K 2
2 D TYDLTYDL TS -
26
200 400 400 200 _| 1/27G
1200

conexion del gas - conexdo a gas
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G podigczenie gazowe - rasosoecoemuHerme R 1/2 UNIISO 7/1 kW 79,8
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the best catering equipment





