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STANDARD n. 1 parrilla de horno antivuelco - n. 1 grelha do forno anti-basculamento - N. 1 ruszt zapobiegajacy przechytom - 1 WT. NPOTVBOONPOKYALIBAIOLIAACA pelLeTKa

OPTIONAL S1PDX  n.1PUERTA - n.1PORTA - N.1DRZWICZKI - 1wr. IBEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales
y laterales de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de = y -
fundicion de 80 mm, con regulacion hasta 3,5 kW, de 108 mm, con regulacion hasta
7 kW'y de 130 mm, con regulacion hasta 12 kW. Valvula de seguridad de termopar

y llama piloto protegida. Horo eléctrico con resistencias de acero inoxidable incoloy

20

60

de diametro incrementado. Grill con funcion salamandra en la parte superior y
termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura de 50° a 270°C.
Camara horno de AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada < >
y nervada de acero inoxidable. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura. Manillas con doble molde de alta resistencia de acero
inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

Bandejas estampadas de acero inoxidable AISI 304.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros
e laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Queimadores de ferro
fundido de 80 mm, com regulagéo até 3,5 kW, de 108 mm, com regulagéo até 7 kW,
e de 130 mm, com regulagao até 12 kW. Valvula de seguranca de termopar e chama
piloto protegida. Forno eléctrico com resisténcias de aco inox incoloy, com diémetro
aumentado. Grill com fungéo salamandra na parte superior e termostato que permite
uma regulacao precisa da temperatura, entre 50° e 270°C. Camara do forno de aco
inox AISI 430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de ago inox.
Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Puxadores com molde T T T T T 1
duplo de alta resisténcia, de aco inox AISI 304, com espessura 20/10. Bandejas
moldadas de aco inox AISI 304.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 2K
Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubo$ci 20/10, panele
przednie i boczne ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. @@ %% @@ %% @@ %%
Zeliwne palniki 80 mm z regulacjg do 3,5 kW, 108 mm z regulacjg do 7 kW i 130

mm z regulacjg do 12 kW. Zawor awaryjny z termoparg i ostonigtym ptomieniem @\
pilotujgcym. N o
Piekarnik elektryczny z rezystancjami ze stali nierdzewnejinox incoloy o powigkszonej
$rednicy.

Grill z funkcjg salamandra w gornej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadng
regulacje temperatury w zakresie od 50° do 270°C. Komora piekarnika wykonana
ze stali AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej L
stali nierdzewnej inox. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osigganej
temperatury. 35 Ele
Podwajnie tloczone uchwyty o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 200 400 400 200 | 1/2"G
304, grubos¢ 20/10. Toczone zbiorniczki ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

TEXHWYECKME n ®YHKLUNOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKKU

Paboyan noBepxHOCTb U3 Hepxxaretoweit ctanm AlSI 304 TonwwmHon 20/10, nepeHue
1 60KOBble NaHeny 13 Hepxasetowen ctamm AlSI 304, oTaenka ¢ nomoLbto «CKoTY
BpaiiT». Flopenku 13 yyryHa pasmepom 80 MM, C perynupoBkoii 4o 3,5 kBT, pasmepom
108 MM ¢ perynupoBkoit fo 7 KBT 1 pasmepom 130 M, ¢ perynuposkoit Ao 12 kBT.
MpenoxpaHuTenbHbIi KnanaH ¢ TepMOnapoi U 3allyLLEHHON 3anaibHOM Fopenkoi. Escala - Escala - Skala - Macwra6 1:20
OnekTpuyeckaa nevb ¢ TOHamm n3 HepxaBetowein cTanu cnnasa WHKOMOW -
YBENMYEHHOro AnameTpa. punb ¢ (hyHKUMEe canamaHzpa B BEPXHEN YacTu 1
TepmocTaT, N03BOMAKLWMA NPOM3BOAUTL TOYHOE PEryNMpOBaHNe TeMMepaTypbl B
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conexion del gas - conexao a gas

[manasoHe ot 50° 4o 270°C. Kamepa neuwt u3 AISI 430 ¢ HarpagnAtolumi Ha 4 G podiaczenie gazowe - rasosoecoenrere R 1/2 UNIISO 7/ kW 53,5
YPOBHAX 1 LUTAMOBAHHAA 1 PEGPUCTAA ABEPS U3 HEPXABEIOLLEH CTAIN. JIMHeliHbii i e - e s
VHAVKATOP U UHAKATOP AOCTUKEHUA TEMNEpaTypbl. PyuKyt ABOVHOM LUTAMMOBKM E  polaczenic clekiyczne - SMEKTONHECK0E COBaMHoHMe 380415 VAN~ KW 7,5

BbICOKOI MPOYHOCTN W3 Hepxasetouen ctann AISI 304, TonwwmHoin 20/10.
LLITamnoBaHHbIE KOHTEHePbI U3 HepxaBetoLen ctamv AlS| 304.
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