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STANDARD

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de acero
inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.

Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por radiacion la superficie
de coccion.

Circuito de calentamiento de zona circular: de 20 mm de didmetro y 4 kW de potencia. Las zonas destacan
gracias a serigrafias especificas que permiten colocar correctamente las ollas. Cuando se apaga cada zona
un testigo indica el calor residual hasta 60°C para tutelar la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais de ago inox
AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitroceramica 6 mm de espessura.

Resisténcias eléctricas capazes de alcancas altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante radiacdo a
placa de cozedura.

Circuito de aquecimento a zona circular: com 270 mm de didmetro e 4 kW de poténcia. As zonas sao
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de
apagar cada zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a seguranca do operador.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Ptaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm.

Rezystancje elektryczne osiagajace wysokie temperatury (500°C) promieniujac podgrzewaja ptaszczyzne
gotujaca.

Okragty obieg podgrzewajacy o Srednicy 270 mm i mocy 4 kW. Odpowiednie oznaczenie stref umozliwia
doktadne umiejscowienie garnkow. Po wytaczeniu ktorejkolwiek ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje
pozostate ciepto do 60°C, w celu zapewnienia bezpieczeristwa operatorowi.

TEXHUYECKNE n OYHKLIUOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noepxHoCTb 13 HepxaetoLueli cranu AlSI 304 TonwwHoit 20/10, nepesHue 1 60KoBble NaHeny
13 Hepxasetolwiedt cranu AlSI 304, otgenka Scotch Brite. MoBepXHOCTb U3 CTEKNOKEPaMUKH TOALLMHON
6 MM.

T3Hbl, cnocobHble pocTurath Bbicokx Temnepatyp (500°C), HarpeBawT W3NyyeHuem BapouHyk
M0BEPXHOCTb.

KoHTyp HarpeBa B hopme KpyroBoii 30Hbl: ¢ AMaMeTpoM 270 MM 1 MOLLHOCTbIO 4 KBT. 30Hbl 0603HaueHbI
COOTBETCTBYHLLE/ MapKUPOBKOA ANA MPaBUMbHOTO pacnonoxeHns KacTpionb. focne BbikioueHus
OTAENbHOI 30HbI AATYMK 0603HAYAET OCTATOUHYI0 TeMMepaTypy, Moka oHa He AocTurHeT 60°C, yToObl
obecneynTb 6e30nacHoCTb oneparopa.
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DISPOSITIVO DETECCION CALOR RESIDUAL - DISPOSITIVO DE DETECCAO DO CALOR RESIDUAL - URZADZENIE WYKRYWAJACE POZOSTALE CIEPLO - YCTPOJICTBO OMPEAETEHNS OCTATOYHOM TEMITEPATYPbI

E conexion eléctrica - conexao eléctrica

pofaczenie elektryczne - anekTpuyeckoe coesuHeHme 380-415 V3N~
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7 the best catering equipment






