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STANDARD DISPOSITIVO DE DETECC[()N DEL CALOR RESIDUAL
DISPOSITIVO DE DETECGAO DO CALOR RESIDUAL
URZADZENIE WYKRYWAJACE CIEPLO RESZTKOWE
YCTPOMCTBO OTBOJA OCTATO4HOIO TEMNA

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AlSI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y
laterales de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica
con espesor 6 mm.

Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan
por irradiacion el plano de coccion.

Circuito de calentamiento de zona circular. con didmetro 300 mm y potencia 4 kW.
Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento
de las ollas.

Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefala el calor residuo
hasta 60°C, para proteger la seguridad del operador. Manillas con doble molde de
alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitroceramica com
6 mm de espessura.

Resisténcias eléctricas capazes de alcancas altas temperaturas (500°C) aquecendo
mediante radiacéo a placa de cozedura.

Circuito de aquecimento a zona circular: com 300 mm de diametro e 4 kW de
poténcia. As zonas sdo demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto
posicionamento das panelas.

Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para
garantir a seguranca do operador. Puxadores com molde duplo de alta resisténcia,
de ago inox AISI 304, com espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele
przednie i boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.
Ptaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm.

Rezystancje elektryczne, osiggajace wysokie temperatury (500°C), podgrzewajg
ptaszczyzne gotujaca dzigki promieniowaniu.

Kolisty obieg podgrzewajacy: $rednica 300 mm, moc 4 kW. Odpowiednie oznakowanie
stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkow. Po wytaczeniu jeden ze stref,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo
operatorowi. Podwdjnie ttoczone uchwyty o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej
inox AISI 304, grubos¢ 20/10.

TEXHUYECKMUE n ®YHKLIMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKIU

Pa6oyaa noeepxHocTb U3 Hepxasetowen ctamu AISI 304 TonwwmHon 20/10,
nepeaHve u 6okoBble NaHenu M3 Hepxasetowel ctann AlSI 304, oTaenka ¢
nomoLbto «CkoTy bpaiiT». MaHenb 13 cTeknoKepamnkin TOMLLMHON 6 MM.

TOHeI, cnocobHble focTuraTh BbICOKMX TemnepaTyp (500°C), HarpesaioT
13MyYEeHNeM BapOYHYIO NaHeb.

KoHTyp pasorpeBa B kpyroBoi 30He: auametp 300 MM 1 MOWHOCTb 4 KBT.
0603Ha4€eHHbIe crieuvanbHoN TpachapeTHON NeyaThio 30HbI MO3BOMAKT NPaBUIBHO
pacnonoXxuTb Nocyay.

Mocne BbIKMIOYEHNA KaX/40M OTAENbHOW 30HbI MHANKATOP 0603Ha4aeT OCTATOuHYHO
Temneparypy Ao AocTxerua 60°C, utobbl obecneynTs 6e30nacHOCTb oneparopa.
Pyyku ABOITHON LITAMMOBKM BbICOKOM MPOYHOCTY M3 HepxasetoLwei ctanu AlS| 304,
TonwwmHoit 20/10.

?I E ce Q\BS/:} 5 year guarantee
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conexion eléctrica - conexdo eléctrica
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" BERTO'S®

the best catering equipment






