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% 380-415 V3N~ 50/60 Hz

OPTIONAL
2P 400 2 PUERTAS - 2 PORTAS - 2 DRZWICZKI - 2 BEPH

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable. conexion eléctrica - conexao eléctrica

Plano de vitroceramica con espesor 6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
calientan por irradiacion el plano de coccion.

Circuito de calentamiento de zona circular. con didmetro 300 mm y potencia 4 kW. Las zonas estén sefialadas

por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un

indicador luminoso sefiala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco INOX 304. Interior de aco inox. —
Placa de vitrocerdmica com 6 mm de espessura. Resisténcias eléctricas capazes de alcancar altas temperaturas
(500°C), aquecendo mediante radiacdo a placa de cozedura. ol 2 2 2
Circuito deqaque(imento azona (ircuglar: cgm 300 mm de didmetro e 4 kW de poténcia. As zonas sao demarcadas @ @ @ @
mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma &
luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a sequranga do operador.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Ptaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wnetrze ze stali
nierdzewnej. Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja
wysokie temperatury (500°C) i, promieniujac, podgrzewaja ptaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace:
$rednica 300 mm i moc 4 kW. Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po
wylaczeniu jednej ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczenstwo —
operatorowi. <]
—

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 (pOHTabHble U GOKOBble MaHenM W3 Hepxaseloeil ctanu 304. BHyTpeHHue
M0BEPXHOCTY U3 HepXKaBeloLLeil cTany.

MaHenb u3 cTeknokepamuku TonwwmHoit 6 MM. TIHbI, cnocobHble focTuraTh BbicoKMX Temnepatyp (500°C),

HarpeBaloT U3Ny4eHNeM BapOYHYIo NaHeNb. F# #r%# 5;@

KouTyp pasorpeBa B Kpyrooii 3oHe: BHyTpeHHuil Auametp 300 MM 1 MoLHoCTb 4 KBT. 0603HaueHHble
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_ﬁmu 3 year guarantee 34 the best catering equipment
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