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kW 5

% 380-415 V3N~ 50/60 Hz

OPTIONAL
1P DX 1PUERTA- 1 PORTA- 1 DRZWICZKI - 1 ABEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable.

Plano de vitroceramica con espesor 6 mm. Maximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccién
se activa solo cuando la olla se encuentra en contacto directo con la superficie.

La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de la olla. Interrupcion automadtica inmediata en el
momento en el que la olla se retira del plano.

Elindicador digital sefiala inmediatamente el nivel de potencia programado de 1a9.

Regulacion electrénica de la temperatura gracias a un termostato.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco INOX 304. Interior de aco inox.

Placa de vitrocerdmica com 6 mm de espessura. Méxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de
cozedura é accionado apenas quando a panela estd a contacto directo com a superficie.

A zona de aquecimento é requlada automaticamente conforme o diametro da panela. Interrupcdo automatica
imediata quando a panela é retirada da superficie.

Oindicador digital indica, de maneira imediata, o nivel de poténcia programado, de 1a 9. Regulado electronica
da temperatura, gragas a um simostato.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wnetrze ze stali
nierdzewnej. Paszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii
zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w
bezposrednim kontakcie z powierzchnig. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie Srednicy
garnka. Podgrzewanie jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z pfaszczyzny
gotujacej.

C(yfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w zakresie od 1 do 9. Elektroniczna regulacja
temperatury za pomocg symostatu.

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 (poHTaNbHble M OOKOBble MaHenu W3 HepxaBeloleit ctanu 304. BHyTpeHHue
M0BEPXHOCTY U3 HEpXKaBeloLLeil CTasu.

MaHenb u3 CTeKnoKepamiki TOALMHOA 6 MM. MakcumanbHas SKoHOMUA 3Hepruw Gnarogaps Tomy, uto
Pa3orpeB 30Hbl NPUTOTOBNIEHNA MALLM NPOUCXOAWT TONMbKO TOTAQ, KOFAA NOCYAA HAXOAUTCA B IPAMOM KOHTaKTe
CNOBEPXHOCTBIO.

30Ha pa3orpesa (aMOCTOATENbHO PErynupyeTca B 3aBUCAMOCTI OT AMaMeTpa nocyspl. lpu cHATMM nocyzpl ¢
M0BEPXHOCTM HeMEANEHHO MPOVICXOAUT aBTOMATUYECKOE BbIKIOUeHMe.

LindpoBoii MHANKaTOp, HEMEANEHHO NOKa3bIBAIOLLYIA HA MAHEN YPOBEHb YCTaHOBNEHHOI MOLLHOCTH 0T 1 10
9. INEKTPOHHaA PEryNupoBKa MOLLHOCTU C TOMOLLbIO CUMMOCTATa.
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conexion eléctrica - conexao eléctrica
E podtaczenie elektryczne - anekTpuyeckoe coeauHeHne SR kW 10
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