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@ mm 600 @ mm 600 @ mm
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mm 415 mm 540 mm
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kW 20,9 kW 20,9 kW
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e A=

kcal/h 17.974 kcal/h 17.974 kcal/h

27.520

TOT. Btu/h 71311 Btu/h 71311 Btu/h

109.184

G30/G31  kgh 1,64 G30/G31  kg/h 1,64 G30/G31

kh 25

G20 m¥h 2,22 G20 m*h 2,22 G20

e

m/h 3,39

G25 m¥h 2,58 G25 m¥h 2,58 G25

m¥h 3,9

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable.

Recipiente de coccion de acero inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316
con espesor 20/10. Calentamiento de tipo directo, generado por quemadores tubulares de acero inoxidable
por combustion optimizada, con vélvula de sequridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido
piezoeléctrico con proteccion de goma. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo
con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de 2 pulgadas
de latén cromado con manija atérmica. Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco INOX 304. Interior de aco inox.

Recipiente de cozedura de aco inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AlSI 316 com espessura
20/10. Aquecimento de tipo directo, gerado mediante queimadores tubulares de aco inox com combustao
optimizada, valvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com proteccdo
de borracha. Torneiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho, com
bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente. Torneira de descarga de 2 polegadas, de latao
cromado, com pega atérmica. Regulacdo da temperatura mediante torneira com minimo e méximo.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Wnetrze
ze stali nierdzewnej. Zbiornik gotujacy wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno
ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10. Podgrzewanie bezposrednie, generowane przez rurowe
palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawdr awaryjny z termopara i ostoniety ptomieri pilotujacy.
Zapton piezoelektryczny z ostong gumowa. Kraniki cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyznie
roboczej, z usuwalnym dzidbkiem, stuzace do napefniania i mycia zbiornika. Kranik roztadunku, dwucalowy,
z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem. Regulacja temperatury za pomoca pokretta z wartoscia
minimalng i maksymalna.

TEXHWYECKHME n OYHKLIMOHATbHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pabouas noBepxHOCTb 1 (poHTaNbHble M OOKOBble MaHenu W3 HepxaBeloleit ctanu 304. BHyTpeHHue
NOBEPXHOCTY U3 HepixaBeloLLeit cTanu.

Bapouas emkocTb U3 Hepxasetowweil ctanu AlSI 304 TonwmHoii 15/10, AHo u3 HepxaBetoweii ctanu AlSI
316 TonwuHoit 20/10. Pa3orpes npsAMoro TUna, Co3AaBaemblii TpybuaTbiMU ropenkamu U3 HepxaseloLueit
CTanu C ONTUMU3MPOBAHHBIM CropaHeM, C NPeSOXPAHUTENbHBIM KNANaHOM, OCHALLEHHbIM TepMonapoi,
11 33LUMLLEHHBIM MUNOTHBIM OrHeM. be303MeKTPUYeCKMii MOMKUT C 3alLuToil U3 pe3ubl. KpaHbl 3anuBa
XONOAHOI 1 TOpAYell BOAbI, PacnonoXeHHble Ha paboueil MOBEPXHOCTM, C MOABIKHBIM  HOCMKOM-
pacnpefenuTenem, npefHasHaueHHble ANA 3aMONHeHUA M NPOMbIBKY eMKoCTU. CNUBHOI KpaH 2 Awiima
13 XpOMMPOBaHHOI# NaTyHN C aTepmMuyeckoii pyukoid. PerynupoBKka TemnepaTypbl C MOMOLUbIO KpaHa C
MUHUMATbHBIM 1 MaKCUMANbHbIM MONOXKEHNEM.
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