Mod. G6F4+FE1

Cod. 21605000 PLUS 600

@ n 2 2
= @ mm 90 120
kW 2,8 34
keal/h 2.408 2.924
Btu/h 9.554 11.601
{ GN 1/1
] mm 550 x 450 x 4 pos.
L T V220-240 ~
kW 3
& kW 12,4
kcal/h 10.664
TOT. Btu/h 42.309
& (30/G31 kg/h 0,98
G20 m’/h 1,31
625 m*/h 1,53

OPTIONAL A4 encendido eléctrico fuegos / A4 activagdo eléctrica das bocas / A4 elektryczny zapton palnikow / A4 snekmpuyeckuii nodxue.

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPbI

nght"power

(G60 - REG GPL - GRC 1/1GN - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mével / modele z obudowg / modesu co cmonom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores de aleacion de aluminio y laton con distribuidores de llama de hierro fundido esmaltado a
fuego accionados por llave de valvula y fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 .
Sistema de seguridad con termopar.

Horno eléctrico de conveccion totalmente fabricado con acero inoxidable con soportes de 3 niveles para
rejillas/bandejas 1/1GN. Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Puerta y marco de acero
inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.
Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304.

Queimadores de liga de aluminio e latdo com tampa de ferro fundido esmaltado a fogo, accionados
mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na superficie de aco AlSI 304 .

Sistema de seguranga de termopar.

Forno eléctrico a conveccdo, realizado inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta de aco
INOX. Puxador da porta de alta resisténcia de aco INOX e espessura 20/10. Pés regulaveis.

Padréo: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Palniki z zeliwa stopowego aluminiowego i mosiadzu z talerzami palnikowymi ze stopu odpornego na
ptomien, wtaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i umieszczone na stalowej pfaszczyznie AlSI 304.
System zabezpieczajacy z termopara.

Konwekcyjny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy
wspornikéw dla rusztéw/form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej
temperatury Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej INOX. Uchwyt drzwi
odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej INOX , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.
Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewréceniem.

TEXHUYECKNE n OYHKLIUOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabounii cton u3 HepxaBetoLueit ctanu AlSI 304.

Topenkin u3 cnnasa anMUHIA U NaTYHY € pacceKatenem naameHi U3 YyryHa ¢ oKpackoil Manblo ¢
ropAYeli CyLIKOiA, BKIOYaeMble KPaHOM, OCHALLEHHbIM KNanaHOM, i repMeTUYHO 3aKpenieHHble Ha
cTone u3 cranu AlSI 304 .

(nctema 6e3onacHocTit c TepMonapoii.

INeKTpUYEeCKaa KOHBEKLMOHHAA Meyb MOMHOCTbIO W3 HepXaBelolleil cTanu ¢ onopamu 4 ypoBHeit
Ana pewwetok/npotuBHeii 1/1GN. JiuHeitHblii JaTumk 1 AaTyMK AOCTUXEHMA Temnepatypbi. [lBepb u
NpOTUBOABEPb U3 HepxaBelolLei CTany. BbiCOKONPOYHas pyuka U3 HepXaBeroLLeil CTanu TONLLMHON
20/10. Perynupyemble HOXKM.

CraHgapr: 1. peLueTka ANA neyy ¢ CUCTeMOil NPOTUB ONPOKUAbIBAHMA.

G conexion del gas - conexdo do gés
podtaczenie gazowe - ra30B0e coefiuHeHue

R 3/8 UNI1S0 7/1 kW 12,4

conexion eléctrica - conexao eléctrica
E potaczenie elektryczne - 3nekTpuyeckoe coenuHeHUe W = kW3
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