Mod. SG9BR8/I+RM

Cod. 13821700

.

mm 760 x 590 x 225 h
; L
cm2 4500
® Wiem2 5
kw20
® kcallh 17.196
Btuh  68.242
& G30/G31 kgh 1,71
G20 m3/h 2,33
TOT. G25 m3/h 2,71
O

kg 157

900
35 3/8"

STANDARD VUELCO MOTORIZADO - BASCULAMENTO MOTORIZADO - PRZECHYLANIE ZMOTORYZOWANE - CUCTEMA OMPOKIABIBAHWA C NPVBOLIOM
ENCENDIDO ELECTRICO - ACTIVAGAO ELECTRICA - ELEKTRYCZNY ZAPLON - 3NIEKTPUYECKOE BKTIOYEHVE
OPTIONAL  TAPA DOBLE PARED - TAMPA DE PAREDE DUPLA - POKRYWA Z PODWOUNA SCIANKA - KPBILUKA C ABOVHOV CTEHKOW

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas
con acabado Scotch Brite. Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable
AlISI 304, con manija de gran espesor de acero inoxidable AISI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AlSI 304, espesor 20/10, con
acabado antiadherente de microesferas de ceramica y angulos redondeados. Fondo de
la cuba radiante de acero espesor 10 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con
cuello de gran capacidad colocado sobre el plano. Volante para la elevacion de la cuba
con manija reentrante. Calentamiento uniforme del fondo con quemadores de acero
inoxidable con méas ramas de llama, con valvula de seguridad de termopar y llama
piloto protegida. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Mando con valvula
termostatica de gran precision con regulacion de la temperatura de 100°C a 300°C.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Construcéo interna e externa completamente realizada com ago inox, pegas externas
com acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustavel de ago
AISI 304, con puxador de ampla espessura de aco inox AlSI 304. Cuba de cozedura
com superficie e paredes de ago inox AlISI 304 de espessura 20/10 e acabamento
antiaderente com microesferas de ceramica e bordas completamente arredondadas.
Fundo da cuba radiante de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente.
Torneira de distribuicdo com abertura de grande capacidade colocada sobre a
superficie. Volante de levantamento da cuba com puxador embutido. Aquecimento
uniforme do fundo mediante queimadores de aco inox com diversos ramos de chama,
vélvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida. Activagéo piezoeléctrica
com protecgdo de borracha. Comando com valvula termostatica de grande preciséo,
com regulagéo da temperatura de 100°C a 300°C.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox,
wykoriczenie elementéw zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na
zawiasach balansowanych automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AlSI
304, uchwyt o duzej grubosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

Zbiomnik gotujgcy z powierzchnig i Sciankami ze stali nierdzewnejinox AlS 304 o grubosci
20/10, wykonczony mikrosferyczng ceramikg zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z
catkowicie zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o grubo$ci 10 mm,
spawane zewnetrznie. Pokretfo roztadunku o duzym przeptywie umieszczone na
powierzchni. Pokretto z chowang raczka do unoszenia zbiornika. Jednolite podgrzewanie
dna za pomocg palnikow ze stali nierdzewnej inox i o rozgatezionym ptomieniu, zawor
awaryjny z temoparg i ostoniety pfomien pilotujacy. Zapton piezoelektryczny z ostong
z gumy. Sterowanie za pomoca zaworu termostatycznego o bardzo duzej precyzji i z
regulacjg tempeartury w zakresie od 100°C do 300°C.

TEXHWYECKUE u ®YHKLIMOHATIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHAA M BHEWHAA KOHCTPYKUWA MOMHOCTbIO U3 HepXaBelolen cTan,
BHEWHAA CTOPOHA ¢ oTAenkon «CkoTy bBpaitT». 3akpenneHHana Kpbilwka Ha
camoBbIpaBHuBaloLuemcA WwapHupe AISI 304, ¢ py4Koil NOBLILLEHHOW TONWMHBLI 13
Hepxasetowein ctamm AlSI 304. BapouHaa eMKOCTb C MOBEPXHOCTBIO 1 CTEHKaMU U3
Hepxasetowein ctann AlSI 304 TonwmHon 20/10, ¢ POTUBOMPUANNAIOLLMM MOKPLITUEM
13 KEpaMMYECKUX MUKPOLLAPOB 1 3aKpYrNeHHbIMY yrnamu. [JHO eMKOCTI BbIMOMHEHO
113 cTanu TonLmHoN 10 MM C HapyXHOM CBapKoiA. [oAatoLwmit KpaH C LenKoi 60MbLLOi
MPOMYCKHOI CMOCOBHOCTY, PACMONOXEHHbIA HA NOBEPXHOCTY. Pbiyar AnA nofHATUA
€MKOCTU C 3aABIXHOM pyyKol. OHOPOAHbIA PA30rpeB AHa C MOMOLLbH FOPENoK 13
HepXaBeloLLel CTanu W HeKOMbKUMI KoMbLaMyu nnameHu, ¢ NpeaoXpaHuTenbHbIM
KnanaHoM C TepMOnapol 1 3aLUMLLIEHHO 3anarnbHO ropenKoii. Mbe3oaneKTpuieckuii
MOAXMT C PEe3VHOBOI 3alWMTO. YnpaBneHue ¢ TEPMOCTATUYECKUM KranaHoM
BbICOKOWM TOYHOCTH, MO3BONAOLLMM perynuposaTth Temnepatypy ot 100°C go 300°C.

| E ce $k35j 5 year guarantee
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Escala - Escala - Skala - Macwra6 1:20

conexion del gas - conexdo a gas

G poditgczenie gazowe - rasosoecoeautenne R 1/2 UNIISO 7/1 kW 20
conexion agua fria - conexdo da &gua fria
CW  pofgczenie wody zimnej - noAKN0YEHME ropAYER BOAbI @ mm 12
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the best catering equipment






