Mod. SE9BR12/1+RM

Cod. 13823700

Lt 120

mm 1.100 x 560 x 225 h
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STANDARD VUELCO MOTORIZADO - BASCULAMENTO MOTORIZADO - PRZECHYLANIE ZMOTORYZOWANE - CUCTEMA OMPOKIABIBAHWA C NPVBOLIOM

OPTIONAL  V3/A VOLTS 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Construccion interna y externa completamente de acero inoxidable, partes externas con acabado
Scotch Brite. Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AlSI 304, con manija de
gran espesor de acero inoxidable AISI 304.

Cuba de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de ceramica y angulos redondeados. Fondo de la cuba radiante
de acero espesor 10 mm, soldado externamente. Grifo distribuidor con cuello de gran capacidad
colocado sobre el plano. Volante para la elevacion de la cuba con manija reentrante. Micro
interruptor de seguridad para la parada del funcionamiento con cuba elevada. Termostato de
seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo por medio de resistencias
eléctricas blindadas de acero inoxidable AlSI 304 fijadas en la parte inferior del fondo de la cuba
revestidas con material aislante. Erogacion de la potencia controlada por interruptor y termostato
(100° C - 300°C).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com ago inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustavel de aco AISI 304, con
puxador de ampla espessura de aco inox AISI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de ago inox AISI 304 de espessura 20/10 e
acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas completamente arredondadas.
Fundo da cuba radiante de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente. Torneira
de distribuicdo com abertura de grande capacidade colocada sobre a superficie. Volante de
levantamento da cuba com puxador embutido. Microinterruptor de seguranca para a interrupgéo
do funcionamento com a cuba levantada. Termostato de seguranca com accionamento manual.
Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias eléctricas blindadas de ago inox AlSI 304
fixadas na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante. Distribuiéo da
poténcia controlada mediante interruptor e termostato ( 100°C - 300°C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcje wewnetrzna i zewnetrzna wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox,
wykoriczenie elementow zewnetrznych typu Scotch Brite. Pokrywa zamocowana na zawiasach
balansowanych automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej inox AISI 304, uchwyt o duzej
grubosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

Zbiomik gotujacy z powierzchnig i Sciankami ze stali nierdzewnej inox AIS 304 o grubosci 20/10,
wykoriczony mikrosferyczng ceramikg zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z catkowicie
zaokraglonymi naroznikami. Promieniste dno ze stali o grubosci 10 mm, spawane zewnetrznie.
Pokretto roztadunku o duzym przeptywie umieszczone na powierzchni. Pokretto z chowang raczka
do unoszenia zbiornika. Mikrowytacznik awaryjny zatrzymujgcy prace przy uniesionym zbiorniku.
Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna za pomocg elektrycznych
uzbrojonych rezystancji ze stali nierdzewnej inox AISI 304 umieszczonych w dolnej czesci
dna zbiornika i obitych materiatem izolujacym. Dostarczana moc kontrolowana wytacznikiem i
termostatem ( 100°C - 300°C).

TEXHUYECKWE n ®YHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHAA 1 BHELUHAA KOHCTPYKLIMA MONHOCTbIO M3 HEPXABEIOLLEIA CTanM, BHELUHAA CTOPOHA C
oTenkoi «CkoTy bpaitT». 3akpennexHan Kpbiluka Ha camoBbIpaBHUBatoLIEMCA WapHype AlS|
304, ¢ pyyKOIt NOBLILLEHHOW TONLLMHBI 3 Hepxasetowei ctamu AlS| 304.

BapouHan eMKOCTb C MOBEPXHOCTI0 M CTEHKaMM U3 Hepxasetowuer ctami AlSI 304 TonwwHoi
20/10, ¢ NpOTUBONPUAMNAIOLLMM MOKPBITUEM U3 KEPAMIHECKIX MIUKDOLLAPOB ¥ 3aKPYITIEHHbIMM
yrnamn. [IHO eMKOCTY BLINMOMHEHO U3 CTanv ToNLLMHON 10 MM C HapyXXHOI cBapKoiA. MopatoLuui
KpaH C LeiiKoi 60MbLLOIA MPOMYCKHOW CMOCOBHOCTM, PACTIONOXEHHBIA Ha MOBEPXHOCTY. Pbivar
ANA MOZHATUA EMKOCTU C 33ABUXHON PYYKONA. [PeLoXpaHNTENbHbIA MAKDOBBIKNIOYATENb
[NA 0CTaHoBa paboTbl Npu NOAHATOR eMKOCTY. MpeAoXpaHUTENbHbIA TEPMOCTAT C PyYHbIM
MOBTOPHbIM BKNIO4EHEM. OBHOPOAHBIA Pasorpes ¢ MomoLublo GpoHupoBatksix TIHoB
13 Hepxaseiolueit cTanu AISI 304, npukpenneHHbIX C HIXKHER CTOPOHbI AHA EMKOCTY 1
00/MLOBAHHbIX W30NALMOHHLIM MaTepuanom. BbipaboTka MOLHOCTM KOHTPOMMPYETCA C
TOMOLLbIO NepekmtoyaTend v Tepmoctata ( 100°C - 300°C).
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20

conexion eléctrica - conexdo eléctrica

E  potgczenie elektryczne - anektpuyeckoe coeayHenve
conexion agua fria - conexdo da &gua fria

CW  potgczenie wody zimnej - noakniodeHie ropayei Bogs!
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BERTO'S

the best catering equipment
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