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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukeje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostgpnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie
prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowa obstuga i niewtfasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z woda lub innymi ptynami.
W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

e Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w
wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezeli
chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub umystowo
oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac¢ urzadzenie jedynie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je od zrédta zasilania,
wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

2. WARUNKI BEZPIECZENSTWA

* Aby unikna¢ powaznych uszkodzen ciata oraz/lub zniszczenia urzadzenia podczas cyklu jego pracy nie wolno wktada¢ do
wnetrza urzadzenia rak ani jakichkolwiek przedmiotéw. Gumowa szpatutka moze by¢ uzywana do czyszczenia wnetrza
urzadzenia, ale jedynie, gdy urzadzenie nie pracuje.

* Nalezy unika¢ kontaktu z cze$ciami urzadzenia znajdujacymi sie w ruchu.

* Uzywanie przystawek oraz innych akcesoriow lub pojemnikéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowo-
dowac¢ pozar, porazenie pradem lub uszkodzenie ciafa.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

* UWAGA: Noze s3 bardzo ostre. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi z najwieksza ostroznoscia.

* Urzadzenie mozna uzytkowac jedynie, gdy pokrywa jest zatozona.

* Podczas miksowania goracych ptynéw przed wiaczeniem urzadzenia nalezy catkowicie usunaé srodkowa czes¢ dwucze-
$ciowej pokrywy. Patrz instrukcje dotyczace rozdrabniania goracych produktéw.

* Podczas dtugotrwatej pracy przy urzadzeniu zaleca sie uzywanie dzwiekochtonnych ochraniaczy na uszy.

* Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposob, aby zapewni¢ swobodny dostep do wtyczki.



3. OPIS URZADZENIA

Nasze urzadzenie zostato zaprojektowane do szybkiego rozdrabniania, $cierania na miazge, mieszania produktéow
pochodzenia roslinnego i zwierzecego, potraw oraz innych substanc;ji.

Podczas dtugotrwatej pracy przy urzadzeniu zaleca sie uzywanie dzwiekochtonnych ochraniaczy na uszy.

Ostre noze napedzane bezposrednio przez mocny silnik szybko rozdrabniajg produkty tworzac z nich jednolita mase.
Zaréwno laboratoria biologiczne i przemystowe jak i inne rodzaje laboratoriéw naukowych uzywaja tego urzadzenia w celu
zaoszczedzenia czasu do rozdrabniania i emulgowania materiatéw, nad ktérymi pracuja. Restauracje, oddziaty szpitalne
przygotowuijace dietetyczne pozywienie oraz inne zaktady zbiorowego zywienia uzywaja blenderéw Waring Commercial do
szybkiego przygotowywania specjalnych soséw, dressingdw do satatek, zup, zdrowych napojéw z naturalnych produktéw,
potraw dietetycznych dla rekonwalescentéw oraz wielu innych rodzajéw potraw.

Wykonanie blendera WARING COMMERCIAL spetnia najsurowsze wymagania. Pojemnik do przetwarzania
produktéw posiada specjalny ksztatt (liscia koniczyny), ktéry powoduje, ze przetwarzane produkty s3 kierowane bezposrednio
na obracajace sie noze umozliwiajac doskonate rozdrobnienie.

Dwustopniowy przetacznik mocy umozliwia natychmiastowa zmiane predkosci obrotéw z mniejszych na wieksze lub
odwrotnie bez koniecznosci zatrzymania pracy urzadzenia.

Aby zapewni¢ jak najdtuzsza trwato$¢ urzadzenia nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek:

* Nie smarowac tozysk, watka napedowego oraz uszczelnien watka. Te elementy zostaly nasmarowane i uszczelnione fa-
brycznie i nie wymagaja dodatkowego smarowania.

* Przy rozdrabnianiu wyjatkowo kleistych i wtéknistych produktéw ograniczy¢ ilos¢ jednorazowo przerabianego produktu
do ilosci mniejszej niz catkowita pojemnos¢ pojemnika.

* Podczas czyszczenia zewnetrznych elementéw urzadzenia nie nalezy przewracaé¢ urzadzenia na bok lub do géry dnem, aby
zapobiec przenikaniu ptynéw do wnetrza urzadzenia przez otwory w dolnej czesci urzadzenia.

* Nie nalezy napetnia¢ pojemnika powyzej linii MAX.

* Nie wolno my¢ urzadzenia pod strumieniem wody.

4. DANE TECHNICZNE

Model 482180 482181

Napiecie zasilajace 230V

Moc silnika 0,38 kW 0,38 kW

Obroty 17000-21000 obr/min 17000-21000 obr/min

Wymiary WxDxH 180x200x415 mm 180x200x415

Pojemnos¢ pojemnika 1,3 | poliweglan I | stal nierdzewna

Cykl pracy Urzadzenie nie przeznaczone do pracy | Urzadzenie nie przeznaczone do pracy
ciagtej ciagtej

5. MONTAZ

5.1. Instalacja do zrédet zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zrédta zasilania pradem elektrycznym za pomoca wtyczki. Gniazdo powinno by¢ uziemione i
posiadac¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe.

5.2. Umieszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej i stabilnej powierzchni.

6. OBSLUGA

6.1. Opis

Urzadzenie posiada dwie predkosci 17000 i 21000 obr/min. Regulacji dokonuje sie za pomoca przetacznika umieszczonego z
przodu urzadzenia.

Pozycja przetacznika:

HI (1) to predkos¢ 21000 obr/min

LO (I) to predkos¢ 17000 obr/min

OFF (0) pozycja wytaczenia pracy urzadzenia

Nalezy pamieta¢ aby po napetnieniu urzadzenia produktami a przed wtaczeniem predkosci pracy zatozy¢ przykrywke na
pojemnik.

Przetacznik PULSE umieszczony z przodu urzadzenia stuzy do chwilowego przetaczenia urzadzenia na najwyzsze obroty
21000 na minute.

_4.



6.2. Obstuga

Woprowadz sktadniki do pojemnika i przykryj pokrywka. Nalezy zawsze doda¢ ptynne sktadniki jako pierwsze, chyba ze
przepis stanowi inaczej. Nie napetniaj pojemnika powyzej linii MAX.

Przed wstawienia pojemnika na podstawe blendera, upewnij sie, ze przetacznik ustawiony jest w pozycji OFF.
Ustaw przefacznik na wybrana pozycje.
Po zakonczeniu przetwarzania, ustaw przetacznik na pozycje "OFF.”.

Nalezy poczekac az urzadzenie zakonczy prace, element miksujacy sie zatrzyma.

6.3. INSTRUKCJE DOTYCZACE ROZDRABNIANIA GORACYCH PRODUKTOW

Aby zminimalizowa¢ ryzyko poparzenia podczas obrobki goracych produktéw nalezy przestrzegaé nastepujacych srodkow i
procedur bezpieczenstwa:

*  Produkty gorace to takie, ktore maja temperature 38°C (100°F) lub wyzsza.

* Ograniczy¢ ilos¢ przetwarzanych produktéw do 1/3 maksymalnej pojemnosci zbiornika.

* Catkowicie usuna¢ cze$é centralng z dwuczesciowej pokrywy przed witaczeniem urzadzenia. (To zapewni ujscie gwattow-
nie podgrzanego i zwiekszajacego swoja objetos¢ powietrza wewnatrz pojemnika podczas pracy blendera.)

* Nalezy zawsze rozpoczyna¢ prace urzadzenia na najmniejszych obrotach i na takich ja kontynuowa¢.

* Nigdy nie nalezy ustawiac sie bezposrednio nad urzadzeniem podczas wtaczania blendera lub podczas jego cyklu pracy.
Goracy produkt moze spowodowac poparzenie.

7. DODATKOWE INFORMACJE

7.1. RESETOWANIE ZABEZPIECZENIA PRZED PRZEGRZANIEM

W urzadzeniu pod obudowsa silnika znajduje sie maty plastikowy przycisk.

Jest to przycisk stuzacy do resetowania urzadzenia w przypadku zadziatania bezpiecznika, ktéry chroni silnik przed
przegrzaniem w przypadku przeciazenia.

W przypadku przeciazenia bezpiecznik odetnie zasilanie silnika i przestawi przycisk z jego normalnej pozyciji.
Aby zresetowac blender po zadziataniu bezpiecznika i wznowi¢ prace urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ nastepujace
Czynnosci:

I. PRZESTAWIC WYLACZNIK ZASILANIA DO POZYCJI OFF (0).

2. ODACZYC PRZEWOD ZASILAJACY OD ZRODEA ZASILANIA.

3. OKRESLIC POWOD PRZECIAZENIA | WYELIMINOWAC PRZYCZYNE (NA PRZYKLAD ZREDUKOWAC ILOSC
PRODUKTU ROZDRABNIANEGO PRZEZ URZADZENIE).

4. WCISNAC PRZYCISK RESETUJACY.
PODEACZYC PRZEWOD ZASILAJACY URZADZENIA DO ZRODEA ZASILANIA.
6. WZNOWIC PRACE URZADZENIA.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PO KAZDORAZOWYM UZYCIU BLENDERA POJEMNIK URZADZENIA MUSI BYC CZYSZCZONY | SUSZONY
WEDLUG PODANYCH NIZE] INSTRUKCJI. NIEWYCZYSZCZENIE POJEMNIKA MOZE SPOWODOWAC OSADZANIE
SIE RESZTEK ROZDRABNIANYCH PRODUKTOW NA WEWNETRZNYCH USZCZELNIENIACH ZESPOLU NOZY | W
EFEKCIE SPOWODOWAC ICH NIEWLASCIWA PRACE.

* Mycie, sptukiwanie, dezynfekowanie i suszenie pojemnika nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzyciem urzadzenia
oraz zawsze, gdy urzadzenie nie jest uzywane przez okres difuzszy niz jedna godzina.

*  Umy¢ i sptuka¢ pojemnik po kazdorazowym uzyciu.

*  Wyczysci¢ i zdezynfekowac podstawe blendera przed pierwszym uzyciem oraz po kazdorazowym uzyciu urzadzenia.

*  Zaleca sie stosowanie roztworéw myjacych na bazie niemydlanych detergentéw oraz roztworéw dezynfekujacych na
bazie chloru o minimalnym stezeniu chloru 100 PPM.

* Przy powtarzajacej sie obrobce ciasta czeste czyszczenie pojemnika przedtuzy zywotnosc¢ zespotu nozy. Nalezy koniecznie



zadba¢, aby rzeczywisty czas pracy pomiedzy kazdym myciem nie przekraczat /4 godziny.
* Nie nalezy uzywaé pojemnika do przechowywania przetworzonych produktéw.

8.1. CZYSZCZENIE | SPLUKIWANIE POJEMNIKA

I. ZDJAC POJEMNIK Z PODSTAWY URZADZENIA. Zdja¢ pokrywke. Sptuka¢ wnetrze pojemnika i pokrywke pod bie-
z3ca woda. Wlaé roztwor myjacy do pojemnika. Wyszorowac i wyptuka¢ pod strumieniem wody wnetrze pojemnika i
pokrywke, aby pozby¢ sie mozliwie najwiekszej ilosci resztek przetwarzanych produktow. Oprozni¢ pojemnik.

2. Przetrze¢ zewnetrzna czes¢ pojemnika miekka szmatka lub gabka zwilzong roztworem myjacym. UWAGA: Noze s3
bardzo ostre. Nalezy sie obchodzi¢ z nimi z najwiekszg ostroznoscia. Umy¢ obie czgsci pokrywki w swiezym ptynie my-
jacym. Napetni¢ pojemnik w Y4 $wiezym ptynem myjacym i natozy¢ pokrywke. Umiesci¢ pojemnik w normalnej pozyciji
roboczej na podstawie urzadzenia i wiaczy¢ przetacznik na najwyzsza predkosé na dwie (2) minuty. Oprézni¢ pojemnik.

3. Powtodrzy¢ czynnosci kroku (2) uzywajac czystej wody do ptukania zamiast ptynu myjacego.
UWAGA: ABY ZMINIMALIZOWAC RYZYKO POPARZENIA TEMPERATURA PLYNU MYJACEGO | WODY

DO SPLUKIWANIA NIE MOZE PRZEKRACZAC 46° C (115°F), A ILOSC UZYTYCH PLYNOW NIE MOZE
PRZEKRACZAC s POJEMNOSCI POJEMNIKA.

PRZY UZYWANIU PLYNOW O WYZSZEJ TEMPERATURZE LUB W WIEKSZE) ILOSCI NALEZY
ZASTOSOWAC SIE DO WSKAZOWEK ZAMIESZCZONYCH W CZESCI INSTRUKCJI OBSLUGI DOTYCZACE]
OBROBKI GORACYCH PRODUKTOW.

8.2. DEZYNFEKOWANIE | SUSZENIE POJEMNIKA

I. Przetrze¢ zewnetrzng czes$¢ pojemnika miekka szmatka lub gabka zwilzong roztworem dezynfekujacym.

2. Napetni¢ pojemnik ptynem dezynfekujacym i natozy¢ pokrywke. Umiesci¢ pojemnik w normalnej pozycji roboczej na
podstawie urzadzenia i wiaczy¢ przetacznik na najwyzsza predkosé na dwie (2) minuty. Oprézni¢ pojemnik. Usuna¢
pozostatosci ptynu dezynfekujacego z zespotu nozy poprzez umieszczenie pustego pojemnika na podstawie urzadzenia i
wiaczenie najwyzszej predkosci pracy urzadzenia na dwie (2) sekundy.

Wydezynfekowac obie czesci pokrywki poprzez zanurzenie ich w ptynie dezynfekujacym na dwie (2) minuty.

4. Po ukonczeniu dezynfekowania nie sptukiwa¢ pojemnika, ani czesci pokrywki. Pozostawi¢ do wyschniecia.

9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo odda¢ stare urzadzenie.
Przyslijcie ja do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

10. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.



