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UWAGA! Przed pierwszym użyciem należy dokładnie zapoznać się z pełną wersją instrukcją obsługi dołączoną do 
urządzenia. Niniejszą skróconą instrukcję należy przechowywać w bezpiecznym oraz dostępnym dla personelu miejscu.

INSTRUKCJA BEZPIECZEŃSTWA
 • Nieprawidłowa obsługa i niewłaściwe użytkowanie może spowodować poważne uszkodzenie urządzenia lub zranienie osób.
 • Nigdy nie otwierać samodzielnie obudowy urządzenia.
 • W przypadku, gdy urządzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposób, przed dalszym użytkowaniem zawsze należy zlecić 

przeprowadzenie kontroli i ewentualną naprawę przez wyspecjalizowany serwis.
 • Podczas użytkowania obszar roboczy nagrzewa się. Zaleca się zachowanie ostrożności, aby unikać dotykania gorących elementów.
 • Jeżeli urządzenie nie jest w danej chwili użytkowane lub jest właśnie czyszczone, należy odłączyć je od źródła zasilania.
 • Naczynia używane podczas eksploatacji należy wstawiać i zdejmować z komory grzewczej używając rękawic odpornych na 

działanie wysokiej temperatury.
 • Wyłączyć zasilanie urządzenia na panelu sterowania (pokrętła w położeniu „0”) przed rozpoczęciem czyszczenia, konserwacji oraz 

przed wyciągnięciem wtyczki z gniazda zasilającego.
 • Nie dotykać wtyczki przewodu zasilającego wilgotnymi rękami.
 • Regularnie kontrolować stan wtyczki i przewodu zasilającego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub przewodu 

zasilającego, zleć naprawę w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.
 • Przed czyszczeniem części urządzenia należy poczekać, aż urządzenie ostygnie, ponieważ tuż po zakończeniu pracy jego części są 

bardzo gorące.
 • Temperatura obudowy może przekroczyć > 100oC dlatego korzystając z urządzenia zaleca się korzystanie z rękawic 

ochronnych.
OBSŁUGA:

 • Należy włączyć zielony włącznik sterowania i ustawić termostat górny oraz dolny na pożądaną wartość temperatury. Lampki kon-
trolne elementów grzewczych zaczną się świecić, a po osiągnięciu nastawionej wartości temperatury lampki zgasną. W przypadku 
obniżenia temperatury wewnątrz komory, element grzewczy (dolny, górny lub obydwa) włączy się automatycznie celem „dogrza-
nia” urządzenia do wcześniej nastawionej wartości temperatury a lampka kontrolna elementu grzewczego (dolnego, górnego lub 
obydwu) ponownie zacznie się świecić.

 • Stan pieczonej pizzy lub innego produktu należy sprawdzić włączając światło wewnątrz komory urządzenia za pomocą czerwone-
go włącznika.

 • Po zakończeniu pracy na urządzeniu należy regulator temperatury ustawiając w poz. „0”, następnie wyłączyć zielony włącznik 
sterowania. Po ostygnięciu dokładnie umyć korpus, zmoczoną w ciepłej wodzie szmatką z dodatkiem środków myjących, następ-
nie wytrzeć do sucha czystą szmatką. 

Nie wolno na urządzeniu pozostawić żadnych naczyń i innych przedmiotów
Po zakończonym dniu pracy, należy przeprowadzić konserwację pieca. Polega ona na wyjęciu jedzenia z urządzenia, wyprzątnięciu 
resztek i przemyciu elementów za pomocą szmatki zwilżonej w wodzie z płynem do mycia naczyń a następnie wytarciu do sucha.
Przed rozpoczęciem jakichkolwiek czynności konserwacyjnych należy odłączyć urządzenie od źródła zasilania oraz 
poczekać na ostygnięcie pieca.


