
Grill elektryczny
SKRÓCONA INSTRUKCJA OBSŁUGI

Stalgast sp. z o.o. ul. Staniewicka 5 03-310 Warszawa 
tel.: 22 517 15 75 fax: 22 517 15 77 www.stalgast.com email: stalgast@stalgast.com

UWAGA! Przed pierwszym użyciem należy dokładnie zapoznać się z pełną wersją instrukcją obsługi dołączoną do 
urządzenia. Niniejszą skróconą instrukcję należy przechowywać w bezpiecznym oraz dostępnym dla personelu miejscu.

INSTRUKCJA BEZPIECZEŃSTWA
 • Nieprawidłowa obsługa i niewłaściwe użytkowanie może spowodować poważne uszkodzenie urządzenia lub zranienie osób.
 • Nigdy nie otwierać samodzielnie obudowy urządzenia.
 • W przypadku, gdy urządzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposób, przed dalszym użytkowaniem zawsze należy zlecić 

przeprowadzenie kontroli i ewentualną naprawę przez wyspecjalizowany serwis.
 • Podczas użytkowania obszar roboczy nagrzewa się. Zaleca się zachowanie ostrożności, aby unikać dotykania gorących elementów.
 • Jeżeli urządzenie nie jest w danej chwili użytkowane lub jest właśnie czyszczone, należy odłączyć je od źródła zasilania.
 • Wyłączyć zasilanie urządzenia na panelu sterowania (pokrętła w położeniu „ ”) przed rozpoczęciem czyszczenia, konserwacji 

oraz przed wyciągnięciem wtyczki z gniazda zasilającego.
 • Nie dotykać wtyczki przewodu zasilającego wilgotnymi rękami.
 • Regularnie kontrolować stan wtyczki i przewodu zasilającego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub przewodu 

zasilającego, zleć naprawę w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.
 • Przed czyszczeniem, urządzenie należy odłączyć od źródła zasilania prądem elektrycznym.
 • Przed czyszczeniem części urządzenia należy poczekać, aż urządzenie ostygnie, ponieważ tuż po zakończeniu pracy jego części są 

bardzo gorące.
 • Nie dotykać płyt grzewczych i ścian korpusu urządzenia gołymi dłońmi.
 • Nie pozwolić na zbieranie się większej ilości tłuszczu lub oleju na powierzchni roboczej urządzenia, ponieważ może to spowodo-

wać zaleganie węgla na płytach. Węgiel powinien być od razu usunięty z płyty skrobaczką.
 • Gotową żywność należy przełożyć je do naczynia za pomocą akcesoriów z drewna lub tworzywa sztucznego. Aby 

uniknąć uszkodzenia płyt nie powinno się używać metalowych akcesoriów.

OBSŁUGA:

Przekręć pokrętło sterujące na maksymalną moc (zgodnie z kierunkiem wskazówek zegara, do końca skali, włączy się zielona lampka 
sygnalizacyjna)). Pozwól grillowi pracować przez około 30 minut. Po nagrzaniu się powierzchni roboczej, przekręć pokrętło sterujące 
na wymaganą temperaturę (zapali się pomarańczowa lampka sygnalizacyjna) Urządzenie powinno być rozgrzane przed dzienną 
obsługą. Zawsze rozgrzewaj urządzenie przez 15 minut przed grillowaniem jedzenia. Zapewnia to równomierne rozprowadzenie 
ciepła. Następnie natłuść płytę masłem w dużej ilości lub olejem. 
Gdy temperatura płyty osiągnie ustawioną wartość, termostat odłączy zasilanie(pomarańczowa lampka sygnalizacyjna zgaśnie). Gdy 
temperatura spadnie poniżej ustawionej wartości regulator ponownie załączy zasilanie a kontrolka zapali się.

Po zakończeniu pracy, przekręć gałkę termostatu w kierunku przeciwnym do wskazówek zegara do samego końca; 
spowoduje to odcięcie zasilania, poczekać aż spadnie temperatura powierzchni roboczej urządzenia.
Umyć urządzenie i usunąć resztki z szuflady na tłuszcz. Nie myć płyty grzewczej detergentem, ponieważ może rdzewieć 
(wytrzeć np. używając papierowego ręcznika). Konserwacja opisana w pełnej wersji instrukcji.


