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ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXKHBIE AKCECCYAPbI

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P g8epya co wrammosarHoit pyukoii Tonwuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6
mm. Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo cuando la olla se
encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de
la olla. Interrupcion automatica inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacién de la
temperatura por medio de potenciometro. Indicador digital que sefiala en el plano, de modo inmediato, el nivel
de potencia programado, de 1a 9. Manija de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a panela esta
a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento € regulada automaticamente conforme o didmetro
da panela. Interrupco automatica imediata quando a panela é retirada da superficie. Regulagao da temperatura
mediante potenciémetro. Indicador digital que indica na superficie, de maneira imediata, o nivel de poténcia
programado, de 1a 9. Puxador de alta resisténcia de aco AISI 304 de espessura 20/10. Pés requlaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Pfaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii zapewniona przez fakt, iz
podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie
z powierzchnia. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie srednicy garnka. Podgrzewanie
jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej. Regulacja
temperatury za pomoca potencjometru. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w
zakresie od 1do 9. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AlSI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHAJIbHbIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpOHTanbHbIE NaHeNy U3 HepxasetoLueil cranu AlSI 304. laxenb U3 cTeknokepammnki
TONWWMHO! 6 MM. MakcumanbHas SKOHOMUA SHepruu 6naroaapa TOMY, UTo pa3orpes 30Hbl NPUTOTOBNEHMA
MALLYM NPOUCXOAUT TONbKO TOTAA, KOTAA MOCYAA HAXOAWTCA B MPAMOM KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha
pasorpeBa (aMOCTOATENbHO PErynupyeTca B 3aBUCUMOCTI OT AMameTpa NocyAbl. Npu cHATMNM nocyabl ¢
NOBEPXHOCTU HEMELNEHHO MPOUCXOQUT ABTOMATUYECKOE BbIKMloYeHue. Perynupoka Temnepatypbi ¢
NoMOLLbH NoTeHLMOMETPa. LinppoBoit MHAMKATOp, HeMe/NIeHHO NOKa3bIBaIOLLMIA HA NaHENN YCTaHOBNEHHYH
moLwHocTb 0T 140 9. Pyuka u3 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 Tonwwkoii 20/10. Perynupyemble HOXKY.
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