Mod. E7WOK/IND

Cod. 18738000

@
@ mm 230

kW 3,9

%ﬂ 220 - 240 V~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXHbIE AKCECCYAPbI

CG7 —MCD — KRF.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gBepua co wrammosarHoii pyykoi ronymHoi 20/10.

COD. 22645000  wok pote - panela wok - pot wok - Box ropuwok.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Wok de vitrocerdmica con espesor 6
mm. Mdximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccién se activa solo cuando la olla se
encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de
la olla. Interrupcién automética inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacion de la
temperatura por medio de potenciometro. Indicador digital que sefiala en el plano, de modo inmediato, el nivel
de potencia programado, de 1a 9. Manija de alta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Wok de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a panela estd
a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada automaticamente conforme o diametro
da panela. Interrup¢ao automatica imediata quando a panela € retirada da superficie. Regulagdo da temperatura
mediante potenciémetro. Indicador digital que indica na superficie, de maneira imediata, o nivel de poténcia
programado, de 1a9. Puxador de alta resisténcia de ao AISI 304 de espessura 20/10. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wok z tworzywa szklano-
ceramicznego o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie
strefy gotujacej rozpoczyna sie wylacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia.
Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie Srednicy garnka. Podgrzewanie jest natychmiast
przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z pfaszczyzny gotujacej. Regulagja temperatury za
pomoca potencjometru. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w zakresie od 1do 9.
Uchwyt o wysokiej rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWE n ®YHKLIUOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6oyas noBepxHOCTb M (pOHTasbHbIE NaHen U3 Hepxasetoweit cranu AlSI 304. Koten u3 creknokepamuku
ToNWWHOi 6 MM. MakcumanbHas 3KOHOMUA SHeprum 6narofapa Tomy, YTo pa3orpes 30HbI MPUTOTOBAEHNUA
MALM NPOUCXOAUT TONbKO TOTAA, KOTAA MOCYAA HAaXOAWTCA B MPAMOM KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha
pa3sorpeBa amMOCTOATENbHO PerynupyeTca B 3aBUCUMOCTU OT AvameTpa mocyibl. Tpu cHATUM nocyabl ¢
MOBEPXHOCTU HeMEANeHHO MPONCXOAUT aBTOMATUuecKoe BbiK/loueHye. Perynupoka TemnepaTypbl ¢
MoMOLLbIo NoTeHLMoMeTpa. LindpoBoii MHaNKaTop, HemMeANeHHO NMoka3biBaloLMii Ha NaHeNV YCTaHOBNEHHYI0
MoLuHocTb 0T 1 80 9. Pyuka u3 Bbicokonpouroii cranu AlSI 304 TonwuHoit 20/10. Perynnpyembie HoxKM.
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conexion eléctrica - conexdo eléctrica
E podfaczenie elektryczne - snekTpuyeckoe coenHerve el kW 3,5
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