Macros 700

Mod. G7F4PW +FG1 Cod. 18604100

@ n. 1 3

N g mm 90 120
kW 39 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

A GN 11
mm 530 x 325 x 3pos.
| kw 4
kcal/h 3.440
TOT. Btu/h 13.648
& kW 255
keal/h 21.930
TOT. Btu/h 87.006
(30/G31 kg/h 2,01
& G20 m*/h 2,70
G25 m*/h 3,14

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXHBIE AKCECCYAPbI
(@7 — RID — MCD 80— GRC 1/1 GN — GRC 60/40 — KRF.
OPTIONAL  Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de ago INOX | Ruszty ze stali INOX / Pewwerku u3 HepxaBerowyesi cranmm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexdo a gés

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero G podtaczenie gazowe - ra3oBoe coeHeHMe
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW-+FG1 equipado
con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno
a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes
EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estdndar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 25,5
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CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS —

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na = NN =
superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo <:>
G7F4PW-+FG1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de lato para facilitar a limpeza e a @

manutencdo. Forno a gés estatico, realizado inteiramente com ago INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activacao
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane 100]0(%%"G)
catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ——

ptynom i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla
obydwach modeli. Model G7F4PW+FG1 wyposazony w ptomieni pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu
dla tatwego czyszczenia i konserwacji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej
INOX, 3 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich
czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek , o wysokim stopniu resyztancji,

odlany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 L —
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TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHATbHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN v v
Pabouan noBepxHOCTb 1 (poHTaNbHble MaHenu u3 Hepxaseloweid ctanu AlSI 304. lopenku nonHoCTbI0 = = =
3 UyryHa, C NOXW3HEHHON rapaHTUeid, BKNKUAOWMECA ¢ MOMOLUbI0 OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa U
TepMeTUYHO 3aKpenyieHHble Ha NoBepxHocTH U3 cTanu AlSI 304 rny6okoii Wwramnoski. NpegoxpaHuTenbHas 0
Tepmonapa Ha 06eux Mogensx. Mopenb G7F4PW--FG1 ocHalueHa MUnoTHbIM OTHeM, 3aLLMLLEHHbIM NTaTYHHOIA L 260(%"G)
KPBILIKOJA, MErKo YMCTUTCA 1 oBcayxuBaetca. (TaTuyeckas ra3oBas MimTa, NONHOCTbIO U3 HepxaBerolLieii F 200 ggg 200 1
CTany, ¢ 3 HanpasnAloLMMK AnA peletok/npoTusHeii EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LitamnoBaHHble ABepb
11 KOHTPABEPb U3 HepxaBetoLueii cTan AlSI 304. Pyuka aBepu 13 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 TonwuHoit
20/10. Perynupyemble HoxKW. (TaHAapT: Nbe303MeKTPUYECKMis NOAXUT neyw, T npoTMBOONpOKUAbIBaloLLAACA
peLueTKa neuu.
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