Mod. G7F6+FE1

@ n. 3 3

v @ mm 80 110
kW 3,5 1
kcal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942 23.884

"

mm 530 x 325 x 3 pos.
kW 3,5

kW 31,5+3,5
kcal/h 27.090
T0T. Btu/h 107.478

G30/G31 | kg 2,48
& G20 méh 3,33
G25 méh 3,88

N
TOT.
®

Cod. 18706800 @ Macros 700

fughhower

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHBIE AKCECCYAPI

CG7 —RID — MCD — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX / 7PaBepya co wramnosarHoii pyykoii Tomynroii 20/10 7B/6 3 KoHTeITHEPa ANIA OTHA U3 HEPXABEIOLEN CTam,

TPUTIb U3 HEPXKABEILL el CTanMN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar
de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima
higiene y para un facil mantenimiento. Horno eléctrico por conveccidn, enteramente de acero inoxidable con
soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance
de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta
resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantira méxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno eléctrico a conveccao, realizado inteiramente com
ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura
alcangada. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI
304 com espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwadji urzadzenia. Piekarnik elektryczny
z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej
rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHWYECKUE u OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 poHTaNbHble MaHenu W3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbiCOKOI
MOLLHOCTIA C MOXW3HEHHOIA TapaHTHelt U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOVHbIM 060A0M, BKNOYaeMble
OCHALLIEHHbIM KNanaHoM KpaHOM C NpeOXpaHUTENbHOA TepmMonapoii U MUMOTHbIM AaTunkom. [punb u3
uyryHa. BblHUMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakciManbHOM rUrMeHbl U MPOCTOTbI JKCMNYaTaLyu.
IneKTpUYeCKan KOHBEKUMOHHAA Meyb NONHOCTbIO U3 HepxaBeloleli CTank C HaNpaBNAKWMMI 3 ypoBHeil
AnA pewetok/npotuHeit 1/1GN. JIMHeilHbIA UHAMKATOP ¥ UHAMKATOP AOCTIKEHUA HYXHOIA TeMnepaTypbl.
LliramnoBaHHble ABepb U KOHTpABEPb U3 Hepxasetowei ctanu AlSI 304. Pyuka aBepyu 13 BbICOKONPOYHOI
cranu AlSI 304 TonwmHoit 20/10. Perynupyembie HoxXKW. (TaHAAPT: 1 NPOTUBOONPOKIABIBAIOLIAACA PeLueTka
neun.
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