Mod. G7F6+FG1 Cod. 18705800
Mod. G7F6P+FG1 Cod. 18705900

Macros 700

fughhower

HIGH POWER MAX POWER
@ n. 3 3 6
gmm__ | 80 110 110
kW 35 7 7
keah | 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
GN 1
) mm 530 X325 x 3 pos.
| kW 4
kcal/h 3.440
TOT. Btu/h 13.648
& kW 355 2
kealh | 30530 36.120
10T Btu/h 121126 143.304
630/631 | kgh 280 331
& 620 m’/h 376 444
625 m¥/h 437 517

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMCHbIE AKCECCYAPbI
CG7 —RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX/ 7P48epua co wramnosarHoit py4koit Tonwuroi 20/10 78/6 3 KoHTeiiHepa AnA 0rHA 13 HepxaBerLyeli cTan,
TPUTIb 13 HEPXKABEILYelt CTanm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gés
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G

de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facil mantenimiento. Horno a gas estético, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes
de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS LA O I O
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados e e e ——
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para ez NN =

garantir a mdxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno a gds estatico, realizado inteiramente com ao
INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta
moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: Sem activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia

gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korong o duzej mocy, {

uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane X 1001604"G) g

misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny, 800 200

wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 3 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm

400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt

drzwiczek o wysokiej odpornosci odlany ze stali nierdzewnej INOX AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. L
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TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKK
Pabouas noBepxHOCTb M QPOHTaNbHble MaHenu M3 Hepxaseloweid ctanu AlSI 304. fopenku Bbicokoil @é ;@é ;@é’
MOILHOCTU C MOXWU3HEHHOI rapaHTUeid M3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOIHbIM 06010M, BKJiouaeMbie L 1l
OCHalLeHHbIM KNanaHoM KPaHOM C MPefioXpaHuTeNbHOl TepmMonapoid 1 MAMOTHLIM JaTdukoM. [putb U3 | v
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kW 35,5 High Power
podtaczenie gazowe - ra30Boe coeAMHeHMe RL/ZUNIISO7/1 kW 42 Max Power
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uyryHa. BblHUMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakciManbHOi rUrieHbl U NPOCTOTbI KCMNYaTaLyuu.
(raTuyeckas ra3oBas MnuTa, MOMHOCTbIO U3 HepXaBelolel CTany, ¢ 3 HanpasnAKWMMMA ANA peLleTok/
npotuHeil EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHble Bepb 1 KOHTPABEPD U3 HepXaBeloleil cTanu
AISI 304. Pyuka agepu u3 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 Tonwmkoii 20/10. Perynupyemble Hoxki. (Tanpapt: 26004"G)
Nbe303NeKTPUYeckuii NOAXKUT Neyw, 1 NPOTUBOONPOKIABIBAIOLLAACA PellieTKa Neyn. % 200 400 400 200%
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