Mod. G7F6PW+FG1 Cod. 18606100

Macros 700

@ n. 1 5

N g mm 90 120
kW 39 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

A GN 1N
mm 530 x 325 x 3 pos.
| kW 4
keal/h 3.440
TOT. Btu/h 13.648
& KW 31,5
keal/h 32.250
TOT. Btu/h 127.950
(30/G31 kg/h 2,96
& G20 m¥/h 3,97
625 mé/h 4,62

STANDARD  ENCENDIDO PIEZOELECTRICO HORNO - SEM ACTIVACAO PIEZOELECTRICA DO FORNO- PIEZOELEKTRYCZNY ZAPXON PIEKARNIKA - /T6E30/TEKTPHYECKWI TIOSMNT TEYH

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXHBIE AKCECCYAPbI
CG7 —RID — MCD 120 — KRF — GRC 1/1 GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa Ruszty ze stali INOX / 7P zBepya co wrammoBarHoi pyykoii TonwyuHoit 20/10 418 MoZeneii co CTONOM PelueTk u3 HepxaBeloLyesi CTan.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexdo a gés

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AlSI G podtaczenie gazowe - ra3oBoe coeHeHMe
304 de profundo moldeo. Termopar de sequridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW+FG1 equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas estatico,
enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm
400x600mmy 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de
alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1
parrilla de horno antivuelco.

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 37,5
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Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro

fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na c
—
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superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-+FG1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de lato para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gds estatico, realizado inteiramente com aco INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activacao
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento. 346

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie 100]604"G) g
z zeliwa, z dozywotnig gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom Lt 800 400
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F6PW+FG1 wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiadzu dla tatwego
«zyszczenia i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 3
poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ I
wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek , o wysokim stopniu resyztangji, = T——& I——&

odlany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekamika, nr 1 1 < i - AN - L
ruszt zapobiegajacy przechytom.
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Pabouas noBepxHOCTb M QpoHTaNbHbe MaHenu u3 Hepxaseloledt cranu AlSI 304. Topenku monHoCTbl0 ===
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U3 YyryHa, C NOXU3HEHHOIl rapaHTell, BKNKYAlLMECA C NMOMOLUBIO OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa v
TepMeTUYHO 3aKpenieHHble Ha MoBepxHOCTY U3 ctanu AlSI 304 ry6oKoit wramnoBKu. MpegoxpaHuTenbHas
Tepmonapa Ha obewx mogensax. Mopenb G7F6PW+FGT ocHalLieHa NUNOTHBIM OTHEM, 3aLLLLEHHbIM NaTYHHOI 260(%"G)
KPbILLKO, nerko uuctutca U obcnyxmsaerca. (TaTuueckan rasoas MAMTa, MOMHOCTbIO U3 HepxaBetLueit L 200 400 400 200%’—(*
CcTanu, ¢ 3 HanpasnaoLymi ana peluetok/npotusHeii EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHble ABepb C 1200 ]

11 KOHTpABEPb U3 HepxasetoLueii ctan AlSI 304. Pyuka aBepu u3 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 TonwyuHoil

20/10. Perynupyemble HoXKW. (TaHAAPT: Nbe303MeKTPUYECKMis NOAXKUT neyw, T npoTMBOONPOKNUAbIBaIOLLAACA

pelueTKa neum.
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