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ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXKHBIE AKCECCYAPbI
CG7 —MCD 80 — KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccién de acero inoxidable AlSI conexion del gas - conexdo a gas
304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Calentamiento de tipo directo, G podtaczenie gazowe - ra30B0e CoeMHeHMe R1/2UNIIS0 7/1 kw 15;5
generado por quemadores tubulares de acero inoxidable por combustién optimizada, con vélvula de sequridad

de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Grifos de recarga

de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado

y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una pulgada y media de latén cromado con manija atérmica.

Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS [T
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox AlSI 304 r——— T

com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Aquecimento de tipo directo, gerado -
mediante queimadores tubulares de aco inox com combustdo optimizada, vélvula de seguranca de termopar .

e chama piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Torneiras de abastecimento de
dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o =
recipiente. Torneira de descarga de uma polegada e meia, de latao cromado, com pega atérmica. Regulacdo da
temperatura mediante torneira com minimo e méximo. Pés requldveis. @Tj

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zbiornik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10.
Podgrzewanie bezposrednie, generowane przez rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawor

awaryjny z termoparg i ostoniety ptomien pilotujacy. Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. Pokretta g
cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napetniania

i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem.

Regulacja temperatury za pomoc pokretta z wartoscia minimalna i maksymalng. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE u OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 800
Pabouyas MoBepxHOCTb U (POHTanbHble MaHenu w3 Hepxaseloweid ctanu AlSI 304. BapouHas emkoctb 110
13 Hepxasetoweil cranu AlSI 304 TonwwHoii 15/10, AHO U3 HepxaBetoweil ctanu AlSI 316 TonwuHoil
20/10. PasorpeB npaAMoro Tuma, Co37aBaemblil Tpy6uaTbiMM ropefikami M3 HepxaBeloweil CTanu ¢ LT
ONTMMU3MPOBAHHBIM  CTOPaHUEM, C MPeSOXPAHUTENbHBIM KNamaHoM, OCHALEHHbIM Tepmonapoii, U
3aLLVILLEHHBIM NUNOTHBIM OTHeM. [Tbe303MeKTpUyeckuii NoAXM ¢ CUNMKOHOBOI 3aluTOM. Kpakbl 3anuBa
XONOAHOI 1 ropAYeii BoAibl, pacnonoxeHHble Ha paboyeil NOBEPXHOCTH, C NOABUKHBIM BYCKHBIM HOCUKOM,
npefHa3HaueHHble ANA 3aN0MHEHNA 1 MPOMbIBKI eMKocTi. CvBHOI KpaH 172 AtoiiMa U3 XpoMUpoBaHHOI
NaTyHN C HeHarpesatoLLeiica pyuKoid. PerynupoBKka Temnepatypbl C MOMOLLbIO KpaHa C MUHUManbHbIM 1 E @
MaKCMaNbHbIM NON0XeHUeM. Perynupyemble HOXKM.
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