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STANDARD  ENCENDIDO PIEZOELECTRICO HORNO - SEM ACTIVAGAO PIEZOELECTRICA DO FORNO- PIEZOELEKTRYCZNY ZAPON PIEKARNIKA - /T6E30/TEKTPHYECKWA TIOAMNT TEYH

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMCHbIE AKCECCYAPbI
CG7 —RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija moldeada espesor 20/10, 7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE parrillas de acero INOX, AEF encendido eléctrico del horno 220-240V / 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10, 78/4n. 2
bandejas INOX, grelhas de ago INOX, AEF activagdo eléctrica do forno 220-240V Drzwiczki 1P z toczong klamka o grubosci 20/10. 7B/4 nr 2 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX, elektryczny zapton AEF piekarnika
220-240V / 1P gBepya co wramnoBaHHoI pyykoit Tomynroi 20/10, 78/4 2 KoHTeliHepa 417 OrHA U3 HepxaBeloLyel CTamm, peLeTkn U3 Hepxaseloweit cram, AEF anextponogxur neyn 220-2408.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con caracteristicas de conexion del gas - conexdo a gas

elevada resistencia y distribucin del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura méxima en el centro y decreciente G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de
sequridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos
abiertos enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de
larga duracién, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro
fundido. Méxima limpieza y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas
para fuegos. Pies regulables. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero INOXIDABLE
con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato L —nww
regulable de 160° C a 280°C. Frontal de la puerta estampado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. | P\ =
Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304

de espesor 20/10. Pies regulables. Esténdar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco. s 3 3 . s v
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Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de ago de alta espessura, com caracteristicas de elevada @
resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo
das bordas. Queimador central de 7 Kw com combustéo optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Queimadores das bocas abertas
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama 346
piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com termopar de sequranca e luz piloto protegida.
Grelhas de ferro fundido. Mdxima limpeza e manutencdo garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as

bandejas das bocas. Pés reguléveis. Forno a gas estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco INOX, H
com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato 800 400
regulével de 160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza.
Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura
20/10. Pés regulaveis. Padrao: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE HMWHwHWuHHHHWHWHHWHWH\WMWHwHWmH
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta ze stali o duzej grubosd, hd 9 hd
z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna 1= @ = cf’ = =
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy zoptymalizowany n 0
system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjna oraz ostonigta kontrolka ptomienia. i i
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z
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pojedyncza lub podwdjna korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier pilotujacy, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane —
pokrettem zaworowym z termopara awaryjna i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwos¢ catkowitego
wyciagniecia zarowno trzonu palnika jak i miski umotzliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwadji. Gazowy
piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami 367 430 367
prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz 1200

termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przdd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji i

czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o

wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny

zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouast MOBEPXHOCTb ¥ GPOHTANbHbIE MaHenM U3 HepxasetolLeid cranu AlSI 304. TnuTa co CNOLUHOI NOBEPXHOCTBIO U3
CTann GonbLuOii TOMUVHBI, 06MaAAIoLLAA MOBbILIEHHO MPOYHOCTBIO 1 AMGGEPEHLMPOBAHHBIM pacTIpEaeNeHrem Terna
110 TePMUYECKIM 30HaM: MakCManbHas TemnepaTypa B LieHTpe i YObiBalowwan no HanpaBAeHuio K kpasm. LieHTpanbHas
ropenika Ha 7 KBT ¢ onTvMu3vpoBaHHbIM (ropaHiiem, BKIiUaeman ¢ MOMOLLbIO KpaHa ¢ NPeAoXpaHyTENbHbIM KilanaHom,
OCHALLEHHbIM TepMOMapOiA, C 3aLLVILLIEHHbIM MUAOTHbIM UHAVMKATOPOM. [Tbe303neKTpIueckVii NOZKNT C 3aLLTOI U3 CUIMKOHA.
TopenKi BbICOKOI MOLLHOCT C OTKPbITbIM OTHEM MONHOCTBIO U3 HUKEMPOBAHHOI CTa/N C OAUHAPHBIM 11 ABOVHBIM 06080M,
OCHaLLIeHHbIe MVNOTHBIM OTHEM, C MOXM3HEHHOM rapaTUeld, BKIOYaeMble ¢ MOMOLLBIO KpaHa C MPeAoXpaHyTeNbHbIM
K/anaHOM, 0CHaLLIEHHbIM TepMOMapOiA, € 3aLLMLLIEHHbIM MUMIOTHBIM MHAVKATOPOM. YyryHHbie peLeTky. MakcmanbHas yuctota
B OBCNYKMBAHYIY raPaHTPOBAHA NONTHOI CbeMHOCTbHO Kak KOpMyca FOpeNtkM, Tak v KoHTeliHepoB AnA orHA. (TaTueckan ra3osas
ey C WIOTHBIM OTHEM, MIONTHOCTbI M3TOTOBIEHHA U3 HepiKaBetoLLieii CTanu,  HanpaBnAIOLLMMU 4 YPOBHN ANA PeLLeToK 1
npoTuBHeit 2/1GN. fopenka neuv c camocTabumi31pyIoLLAMCA OTHeM 1 TepMOCTATOM, eryvpytoLLym Temnepatypy ot 160°C so
280°C. |LiramnoBaHHas nepeHAs ABepLia 663 NPOKNafoK AnA NyuLLiei U3oNALMM U NerkocTv uncTky. LLiramnoBanHbie ABepb 1
KOHTPABEPb U3 HepxasetoLLieit cranm AlSI 304. Pyuka agepi 13 Bbicokonpouroii crami AlSI 304 tonwukoit 20/10. Perynnpyembie
HOXKM. CTaHJAPT: Mbe303NeKTPUYeCKIiA MOKIT Meyr, 1 MPOTUBOONPOKWABIBAIOLLAACA PeLLIeTKa Neyi.
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