Mod. SG9CP40 Cod. 13190000
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mm 360 x 510 x 292 h

e |

kw 13
kcallh  11.177

TOT. Btuh 44357

G30/G31 kgh 1,02
& G20 m3/h 1,38
G25 m3/h 1,60
2
kg 57

STANDARD TABLERO DE APOYO CON FUNCION ESCURRIDOR - SUPERFICIE DE APOIO COM ESCORREDOR - PLASZCZYZNA WSPORCZA Z FUNKCJA ODPROWADZANIA CIECZY - CTON C OYHKLIVEV CEOPA KATEMb
CUBA INOXIDABLE AISI 316 - CUBA DE INOX AISI 316 - ZBIORNIK ZE STALI NIERDZEWNEJ INOX AISI 316 - EMKOCTb 113 HEP)XABEIOLLEV CTATIM AISI 316

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPb!

CESTOS DE DIFERENTES TAMANOS - CESTAS DE DIVERSAS DIMENSOES - KOSZE O ROZNYCH WYMIARACH - KOP3/HbI PA3/IYHbIX PASMEPOB

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales
y laterales de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Altas prestaciones
garantizadas por el sistema de calentamiento que envuelve externamente toda la superficie
de la cuba. Llama piloto y valvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico
con proteccion de goma. Cuba estampada con amplios bordes redondeados realizada
completamente en acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un
fondo perforado que separa los cestos 10 cm del fondo. Desaglie de gran diametro para
la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion. Plano de apoyo con funcion
escurridor, desmontable, a borde del plano. La boquilla colocada en el plano permite regular
el flujo de agua por medio de un mando colocado en el tablero. Grifo de descarga de esfera,
situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido
pelo sistema de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama
piloto e valvula de seguranca com termopar. Activagéo piezoeléctrica com proteccao de
borracha. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com ago
inox AlS| 316. Circulacdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as
cestas do fundo. Abertura de extravasagéo de grande didmetro para a eliminacéo do amido
excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungao escorredor, desmontavel,
no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo de agua
através de um comando colocado no painel. Toreira de descarga de esfera, localizada
dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i
boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Duza wydajnosc
zagwarantowana dzigki systemowi podgrzewania obejmujgcemu catg powierzchnig
zbiornika po stronie zewnetrznej. Plomien pilotujacy oraz zawor awaryjny z termopara.
Zapton piezoelektryczny z gumowg ostong. Ttoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi
obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316. Obieg wody jest
zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze 0 10 cm od dna zbiornika.
Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas
gotowania. Paszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania cieczy, demontowalna, na
poziomie ptaszczyzny. Kranik umieszczony na ptaszczyznie umozliwiajacy regulacje
przeptywu wody, sterowany poleceniem na obudowie. Kulowy kranik odprowadzajacy
umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomocg raczki z obudowg odporng na
ciepto.

TEXHUYECKME 1 ®YHKLIMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyan noBepxHOCTb 13 Hepxaselolled cTanu AlS| 304 Tonwwkoi 20/10, nepeaxue v
BokoBble NaHenu 13 Hepxasetoluedt cTanu AlSI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty Bpaitt». Bbicokan
NpOVU3BOANTENBHOCTL 06ECNEYNBAETCA CUCTEMON pa3orpesa, KOTOpaA MOAHOCTHI
00BONaKMBAET BCIO MOBEPXHOCTb EMKOCTY. 3ananbHas ropenka i npeaoXpaHuTenbHbIi
KnanaHcTepmonapoit. Mbe303neKTPUIeCcKUiANOAXMr Cpe3nHoBOI3aLLMToN. LLiTamnosaHHana
eMKOCTb C WMPOKIMI 3aKPYrNeHHbIMIA 6OpTamMy NMONMHOCTLIO M3 HepXaBeloLLet cTanu
AISI 316. LiupkynAuua Bofbl co3naeTcA 6narofapA nepd)opupoBaHHoMy AHY, KOTOPOe
OTAAnAET KOpauHbl Ha 10 CM OT AHA eMKOCTM. YCTPOICTBO CAMBA NPU NEPENONHEHINN
60nblUOro pa3mepa ANA YAaNeHnA Kpaxmana, 06pasyemoro BO BPeMA MpUroTOBNEHNA.
OnopHaA NoBEPXHOCTb C (hYHKLME CIMBHOTO Xenoba, CHUMaeman, B OANH YPOBEHb C
MOBEPXHOCTBIO. HOCHK, PacnonoXeHHblil Ha NOBEPXHOCTY, NO3BOAAET PerynupoBaTh
MOTOK BOAbI YEPe3 PerynATop, PacrionoxXeHHbIin Ha NpuBopHoit naxenw. LLiTamnosanHaA
emKoCTb. LLlapoBoit CMBHOIM KnanaH, pacnonoXeHHblil BHYTPU EMKOCTY, ynpaBnAembilil
PYYKOW C NPOTUBOHArPEBHBIM MOKPLITUEM.

F E ce £x35j 5 year guarantee
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20
conexion del gas - conexao a gas
G podigczenie gazowe - razoBoecoeavHeHm1e R 1/2 UNI'ISO 7/1 kw13

carga de agua - carga da agua
C  zatadunek wody - 3anonHerve Bogp!
descarga de agua - descarga da agua
D  rozladunek wody - cnu Bogb
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the best catering equipment





