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STANDARD  CUBA INOXIDABLE AISI 316 - CUBAINOX AISI 316 - ZBIORNIK ZE STALI AISI 316 - [IOAA0H 13 CTAJIN INOX AISI 316

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - - AKCECCYAPBI . .
CESTAS DE DISTINTOS TAMANOS - CESTAS DE DIVERSOS TAMANHOS - PANIERS DE DIFFERENTES DIMENSIONS - KORBE IN VERSCHIEDENEN GROBEN

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de acero G conexion del gas - conexao do gés
inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por el sistema de podfaczenie gazowe - ra30Boe coeauHeHe
calentamiento que rodea por fuera toda la superficie de la cuba. Llama piloto y vélvula de seguridad
con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Cuba moldeada con amplios bordes
redondeados fabricada totalmente de acero inoxidable AISI 316. Circulacién del agua garantizada por un
fondo perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Vélvula de rebose de gran didmetro para eliminar
el almiddn sobrante durante la coccién. Superficie de apoyo con funcién escurridor, desmontable, en el
borde del superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el flujo del agua mediante un
mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada dentro de la cdémara controlada por
manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais de aco inox
AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelo sistema de aquecimento, que
envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar.
Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de borracha. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas
realizada inteiramente com aco inox AISI 316. Circulacdo da dgua garantida pelo fundo perfurado, que
separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasaco de grande diametro para a eliminagdo do
amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungdo escorredor, desmontével, no mesmo
nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo de dgua através de um comando T
colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do véo, comandada por pega com ‘
puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ,__M
Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz

boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. 100 H20 1" 65(5'G) @
Wysoka wydajnos¢ zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy caty powierzchnie 2
zhiornika. Plomieri pilotujacy i zawdr bezpieczedstwa w termoparze. Piezoelektryczny zapton, z ‘ ‘
gumowa ostong. Toczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali e
nierdzewnej INOX AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela [ {— e—]
kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawér przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi -
powstatych podczas gotowania. Pfaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel, demontowalna,
na brzegu pfaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na ptaszczyznie umotzliwia requlacje przeptywu
wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym,
umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomocg raczki odpornej na ciepto.

TEXHUMECKWE u OYHKLIMOHANDHDBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noepxHoCTb M3 Hepxasetoweii ctann AlSI 304 TonwmHoit 20/10, nepenHue u 6oKoBble
naHenu u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304, ¢ otaenkoii Scotch Brite. Bbicokas npou3BoauTenbHoCTb
obecneynBaeTca CMCTeMO pa3orpeBa, KOTOpaA MOKPHIBAET CHapyXM BClO MOBEPXHOCTb eMKOCTM.
3ananbHblii OroHb M MpeJoXpaHUTENbHbI KnanaH ¢ Tepmonapoil. Mbe303neKTpuyeckuit nompxur ¢ i liadiadiay
3alyToil M3 pesnHbl. LLiTaMnoBaHHaA eMKOCTb € LNPOKUMY 3aKPYrMEeHHbIMU BOPTaMI MOAHOCTbIO o e = =
13 Hepxasetoweid cranu AISI 316. Liupkynaumua Bogbl C034aeTcA C NOMOLLbIO NephopupoBaHHOro
[iHa, 06ecneuvBatoLLero NoaAepx)aHue Kop3uH Ha pacctoaxum 10 v ot aHa. 0TBepCTye OT nepenuBa
Gonbluux pa3mepoB ANA yAaneHUa M3MULWKOB Kpaxmana Bo Bpema Bapku. OMopHas noBepxHOCTb =
C yHKUMeli KanneynagnuBaTens, CHUMaemas, HaxoAALAACA HAa OAHOM YPOBHe C MOBEPXHOCTbIO. 400
[OpNbILLKO Ha NOBEPXHOCTM NO3BOMAET PerynupoBaTb NOTOK BOAbI C MOMOLLbK NyNbTa YNpaBReHus.

CnvBHOIA LWapOBOi KpaH BHYTPU eMKOCTH, Perynnpyemblii C NOMOLLbHO HeHarpeBaloLLeiica pyyky.
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