Mod. LXESCP40

Cod. 13250500 LX

P
I:U mm
380-415 V3N~

i TOT.
kW 10

360x510x292 h

STANDARD
ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPbI

PASTA COOKERS

CUBA INOXIDABLE AISI 316 - CUBA INOX AlSI 316 - ZBIORNIK ZE STALI AISI 316 - /104Z0H 13 CTAJIN INOX AlSI 316

CESTAS DE DISTINTOS TAMANOS - CESTAS DE DIVERSOS TAMANHOS - PANIERS DE DIFFERENTES DIMENSIONS - KORBE IN VERSCHIEDENEN GROBEN

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de acero
inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por resistencias de
acero inoxidable Incoloy situadas directamente dentro de la cuba y protegidas por el fondo perforado para
apoyar las cestas. Mando para regular la potencia suministrada con testigo de control.

Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada totalmente de acero inoxidable AlSI 316.
Circulacién del agua garantizada por un fondo perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Vélvula
de rebose de gran didmetro para eliminar el almidén sobrante durante la coccién. Superficie de apoyo con
funcion escurridor, desmontable, en el borde de la superficie. La boquilla situada en la superficie permite
regular el flujo del agua mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada
dentro de la cdmara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais de aco
inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelas resisténcias de aco inox
incoloy, situadas directamente no interior da cuba e protegidas pelo fundo perfurado de apoio das cestas.
Comando de regulacdo da poténcia fornecida com luz de controlo.

Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316.
Circulado da dgua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura
de extravasacdo de grande didmetro para a eliminacdo do amido excessivo durante a cozedura. Superficie
de apoio com fungdo escorredor, desmontavel, no mesmo nivel da superficie. 0 bico situado na superficie
permite regular o fluxo de dgua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de
esfera, localizada dentro do vdo, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Wysoka wydajnos¢ zagwarantowana przez rezystancje ze stali incoloy umieszczone bezposrednio
wewnatrz zbiornika i ostoniete od dna z otworami stuzacemu do opierania koszy. Sterowanie regulagji
dostarczanej mocy wyposazone w lampke kontrolna. Ttoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi
obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany
poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej
$rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z
funkcja odprowadzania kropel, demontowalna, na brzegu ptaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony
na ptaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie.
Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca
raczki odpornej na ciepto.

TEXHUYECKWE u OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabouas noBepxHoCTb M3 Hepxasetoweii ctann AlSI 304 TonwmHoit 20/10, nepeaHue U 6oKoBble
naHenu u3 Hepxasetoweit ctanu AlSI 304, ¢ otaenkoii Scotch Brite. Bbicokas npoussopuTenbHoCTb
obecneunBaetca TIHamu U3 CTanu cnnaBa MHKONOIA, PAaCMONOXEHHbIMU HEMOCPEACTBEHHO BHYTPH
eMKOCTH 1 3aLLVLLEHHbIMU € NOMOLLbH NepOOPUPOBAHHOTO AHA ANA YCTAHOBKN KOP3WH. Perynuposka
MOLLHOCTM C TOMOLLbIO KOHTPONMPYHOLLEr0 JaTuvKa.

LliramnoBaHHaA eMKOCTb C LMPOKMMU 3aKpyrieHHbIMU GOpTamu MOMHOCTBIO U3 HepXaBeloLLelt cTanv
AISI 316. Lmpkynauna Bogbl C03AaeTcA ¢ MomolLblo nepdopupoBaHHOro AHa, 0becneunBatoLLero
noaaepxaHue Kop3uH Ha pacctoaHun 10 e ot aHa. OTBepCTHe OT nepeniBa GonblIMX pa3mepoB
LTS yhaneHus W3NMIKOB Kpaxmana BO BpemA Bapku. OmopHas mMoBEpXHOCTb C yHKuueit
Kanneynasnupatens, CHUMaemas, HaXoAALlAdcA Ha OBHOM YPOBHE C MOBEPXHOCTbIO. [OpAbILWKO
Ha MOBEPXHOCTA MO3BONAET PErynnpoBaTh MOTOK BOAbI C MOMOLLbIO MynbTa ynpasneHua. (nBHoil
LIapoBOii KpaH BHYTPU eMKOCTU, PEryaMpyeMbiii C TOMOLLbH0 HEHArpeBaIoLLEACA pyuKM.

BERTO'S"

the best catering equipment
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pofaczenie elektryczne - anekTpuyeckoe coesuHeHme
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