Mod. S9GL22MEL

Cod. 13470100

306 x 460

‘ mm

mm 135 x 420 x 150 h (x2)

& W20
kcal/h  17.196

TOT. Btuh  68.242

G30/G31 kgh 1,57
& G20 m3/h 2,12
G25 m3h 2,46
% 220-240 V-~
@ kg 56

STANDARD

900
353/8"

|

MANDOS ELECTRONICOS - COMANDOS ELECTRONICOS - ELEKTRONICZNE STEROWANIE - 3/IEKTPOHHbIE KOMAH[bI

N. 2 MEDIOS CESTOS - N. 2 MEIAS-CESTAS - N. 2 KOSZE POLOWKOWE - 2 . MONYKOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de acero inoxidable de seccion
ovalada de nido de abeja. Intercambiadores de calor de seccion ovalada de gran superficie,
colocados directamente en el interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama
piloto y valvula de seguridad de termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes
redondeados y amplia zona fria, debajo de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos.
El plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente
inclinada que favorece la descarga del aceite. Control de la temperatura por medio de centralita
electronica con las siguientes funciones. control de la temperatura de 0°C a 190°C, visualizacion de la
temperatura programada y de la de trabajo, programa de “melting” y de mantenimiento a 100°C para
el uso de grasas solidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de seguridad
de rearme manual.

Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura
atérmica, con contenedor de recogida de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais de
aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores de ago inox com secgéo oval
com estrutura alveolar. Permutadores de calor com secgdo oval de grande superficie, colocados
directamente no interior da cuba, para garantir um aquecimento rapido e homogeneo. Chama piloto
e véalvula de seguranca com termopar. Cuba de aco inox AIS| 304 com bordas arredondadas e
ampla érea fria, sob os queimadores, para permitir a decantacéo dos residuos. A superficie, que tem
bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que
favorece a descarga do 6leo. Controle da temperatura mediante central electronica com as seguintes
fungdes: controle da temperatura, de 0°C a 190°C, visualizagdo da temperatura programada e da
temperatura de exercicio, programa de “melting” e de manutengé&o a 100°C para a utilizagéo de
gorduras sblidas de fritura, auto-diagnostico para eventuais anomalias. Termostato de seguranca
com accionamento manual.

Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vdo, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico, com caixa de recolha de aco.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonczenie typu Scotch Brite. Painiki ze stali nierdzewnej inox
w formie plastra miodu. Wymienniki ciepta o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone
bezposredmo wewnatrz zbiomika zapewniajg szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomien pilotujgcy
oraz zawor awaryjny z termoparg. Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokich
zaokraglonych naroznikach oraz szerokiej strefie chiodnej, pod palnikami, do dekantacji pozostatoci.
Ptaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnig dla opierania koszy, ktora jest
lekko nachylona w celu tatwiejszego odptywu oleju.

Kontrola temperatury za pomoca centralki elekironicznej posiadajgcej nastgpujgce funkcje: kontrola
temperatury w zakresie od 0°C do 190°C, wizualizacja temperatury ustawionej i roboczej, program
,stapiania” i utrzymywania 100°C dla stalych thuszczy uzywanych do smazenia, autodiagnostyka
ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.

Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomocg raczki z
obudowg odporng na ciepto, stalowa miseczka zbiorcza.

TEXHWYECKUE n ®YHKLIMOHATIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyan noBepxHOCTb M3 Hepxasetoluedt ctanu AISI 304 TonwmHoit 20/10, nepeaHue 1 60koBble
naxenu u3 Hepxasetoluert ctann AlSI 304 ¢ otaenkoi «Ckoty bpaiT». TpybuaTbie ropenku u3
HepXaBeloLLe CTann OBaNbHOTO CEYeHNA B hOpMe MYENMHbIX COT. TennooOMEHHIKN OBaNbHOrO
CEYEHNA C BONbLIOA NOBEPXHOCTbIO, PACMONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B €MKOCTH, ANA
obecneyeHnA BbICTPOrO 1 OAHOPOAHOTO pa3orpesa. 3ananbHas ropenka v NpefoXpaHUTeNbHbIA
KnanaH ¢ Tepmonapoil. EMkocTb 13 Hepxasetowuelt ctanu AlSI 304 ¢ 3akpyrneHHbIMM GopTamm
11 LIMPOKOIA XONOAHOI 30HOM, PacrionoXeHHas Noa ropenkami, AnA chopa 0CTaTkoB MPOAYKTOB.
[MoBEpXHOCTb C 3aKpyrneHHbIMM 6opTaMu BKIOYAET NaHenb ANA YCTAHOBKU KOP3WH, MMEIOLLYIO
NerKiii HaknoH AnA obneryeHna cnnsa mMacna. KOHTponb TemnepaTypbl 4epes ANEeKTPOHHbIA 610K
ynpaBneHnA co creaytoLM1 (hyHKLMAMI: KOHTPONb TeMnepaTypbl B AvanasoHe ot 0°C Ao 190°C,
BbIBOJ} Ha 9KpaH YCTaHOBNEHHO 1 paboyei TeMnepaTypbl, NporpaMma Bapkyt v NOAAepXaHnA
Temnepatypbl 100°C ANA MCNONb30BAHWUA TBEPALIX XMPOB ANA Xapku, aBTOAMArHOCTUKA
Pa3NMyHbIX HevcnpasHocTed. MpeAoXpaHUTENbHbIA TEPMOCTAT C Py4HbIM MOBTOPHBIM BKITIOYEHNEM.
LlitamMnoBaHHaA emkoCTb. LLlapoBoit CnMBHOW KnanaH, pacronoXeHHbIA BHYTPU eMKOCTH,
YNPaBnAEMbIii Py4KOA C MPOTUBOHArPEBHBIM MOKPLITUEM, CO CTANbHOWM BaHHOYKON AnA coopa
cnvBa.
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20

conexion del gas - conexdo a gas

G podigczenie gazowe - rasosoecoeHere R 1/2 UNIISO 71 kW 20

E

conexion eléctrica - conexao eléctrica
pofgczenie elekiryczne - anekTpu4eCKoe CoeAMHeEHME

- BERTO'S’

the best catering equipment

220-240 V~ kw 0,1






