Mod. S9GL22+22MEL | Cod. 13490100

Lt 22+22

‘ mm 306 x 460 (x2)

mm  135x420 x 150 h (x4)

& KW 40
kcallh 34.393

TOT. Btuh 136485

G30/G31 kgh 1,57 +1,57
& G20 m3/h 21242,12
G25 m3/h 2,46 + 2,46

% 220240 V-~
@ kg 98

STANDARD

MANDOS ELECTRONICOS - COMANDOS ELECTRONICOS - ELEKTRONICZNE STEROWANIE - 9JIEKTPOHHbIE KOMAH[bI

N. 4 MEDIOS CESTOS - N. 4 MEIAS-CESTAS - N. 4 KOSZE POLOWKOWE - 4 wr. MONYKOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales de acero
inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de acero inoxidable de seccion ovalada de nido
de abeja. Intercambiadores de calor de seccion ovalada de gran superficie, colocados directamente en
el interior de la cuba, para un calentamiento rapido y homogéneo. Llama piloto y vélvula de seguridad de
termopar. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados y amplia zona fria, debajo
de los quemadores, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de bordes redondeados, incorpora
una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite.
Control de la temperatura por medio de centralita electronica con las siguientes funciones. control de la
temperatura de 0°C a 190°C, visualizacion de la temperatura programada y de la de trabajo, programa
de “melting” y de mantenimiento a 100°C para el uso de grasas solidas de fritura, autodiagnosis para
posibles anomalias. Termostato de seguridad de rearme manual. Dos cubas con mandos separados para
una regulacion independiente y optima de la temperatura. Grifo de descarga de esfera, situado dentro
del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica, con contenedor de recogida de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais de aco
inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores de ago inox com secéo oval com estrutura
alveolar. Permutadores de calor com seccéo oval de grande superficie, colocados directamente no interior
da cuba, para garantir um aquecimento rapido e homogéneo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Cuba de aco inox AISI 304 com amplas bordas arredondadas e ampla area fria, sob 0s
queimadores, para permitir a decantagéo dos residuos. A superficie, que tem bordas arredondadas,
& equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente inclinada, que favorece a descarga
do oleo. Controle da temperatura mediante central electronica com as seguintes fungdes: controle da
temperatura, de 0°C a 190°C, visualizagdo da temperatura programada e da temperatura de exercicio,
programa de “melting” e de manutengdo a 100°C para a utilizago de gorduras solidas de fritura, auto-
diagnostico para eventuais anomalias. Termostato de seguranca com accionamento manual. Duas
cubas com comandos separados, para uma regulagéo independente e ideal da temperatura. Tomeira
de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento
térmico, com caixa de recolha de ago.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Palniki ze stali nierdzewnej inox
w formie plastra miodu. Wymienniki ciepta o owalnym przekroju i duzej powierzchni, umieszczone
bezposrednio wewnatrz zbiornika zapewniaja szybkie i jednolite podgrzewanie. Plomien pilotujacy oraz
zawor awaryjny z termoparg Zbiomik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokich zaokraglonych
naroznikach oraz szerokiej strefie chtodnej, pod palnikami, do dekantacji pozostatoci. Plaszczyzna z
zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktora jest lekko nachylona
w celu fatwiejszego odptywu oleju.

Kontrola temperatury za pomocg centralki elektronicznej posiadajacej nastepujace funkcje: kontrola
temperatury w zakresie od 0°C do 190°C, wizualizacja temperatury ustawionej i roboczej, program
,stapiania” i utrzymywania 100°C dla statych tuszczy uzywanych do smazenia, autodiagnostyka
ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Dwa osobne zbiorniki z oddzielnymi
poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.

Kulowy kranik odprowadzajacy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomocg raczki z
obudowg odporng na ciepto, stalowa miseczka zbiorcza.

TEXHWYECKUE n ®YHKLMOHANBHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabo4an noBepXHOCTb 13 HepxasetoLueit cTanm AlISI 304 TonwuHoit 20/10, nepesHue v 6OKOBbIE NaHem
13 HepxasetoLLent cramn AlSI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty BpaitT». Tpy6uaTbie ropenkin 3 Hepxaselowen
CTa/M 0BANBLHOTO CEYeHUA B hopMe NUENMMHbIX COT. TennoobMeHHUKY 0BaNbHOTO CeYeHIA ¢ BOMbLIOI
MOBEPXHOCTbIO, PACMONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTH, ANA 0BECMEYeHNA BbICTPOro 1
0/HOPOAHOrO pa3orpesa. 3ananbHan ropenka 1 npefoXpaHMTeNbHbIA Knanaw ¢ Tepmonapoi. EMkocTs
113 HepxasetoLLedt ctami AlS| 304 ¢ WMPOKUMIA 3aKpYrNEHHBIMA 6OPTaMy W LUIMPOKOW XONOAHOM 30HOM,
pacronoxeHHan noj ropenkamu, AnA céopa 0CTaTKoB NPOAYKTOB. MOBEPXHOCTb C 3aKPyrNeHHbIMK
bopTamu BKNIOYAET NaHeNb ANA YCTAHOBKM KOP3UH, MMEIOLLYIO NErkui HaknoH AnA obneryeHns
cnmBa Macna. KoHTponb TemnepaTypbl Yepe3 ANEKTPOHHbIA BNOK YNpaBfeHnA Co Cneaylowmmm
(hYHKLMAMM: KOHTPOMb TEMNepaTypbl B AvanasoHe o1 0°C Ao 190°C, BLIBOA Ha 3KpaH YCTaHOBNEHHOM
11 paboyeil TemnepaTypbl, nporpaMma Bapky v nogAepxaxa Temnepartypsl 100°C AnA ucnonbaosaxua
TBEPALIX X1POB ANA XapKK, aBTOANArHOCTUKA PasNn4HbIX HeUCnpaBHOCTENA. MpeAoXpaHNTENbHbIN
TEPMOCTAT C PY4HbIM MOBTOPHbIM BKIIO4EHMEM. [IBe eMKOCTU C OTAENbHbIMYU NaHENAMY ypaBneHns u
NPUBOAOM ANA HE3ABICUMON PErYNMPOBKM ¥ MONy4eHNA ONTUMaNbHON TemnepaTypl. LLitamnosaxHas
eMKOCTb. LLlapoBoit CnBHOIN KnanaH, pacnonoXeHHbIit BHYTPU eMKOCTH, YpaBnAEeMbIit PyyKoi ¢
MPOTUBOHArPEBHbIM MOKPBITUEM, CO CTaNbHOA BaHHOYKOM ANA c6opa cnuBa.

?I E ce $k35j 5 year guarantee
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20

conexion del gas - conexdo a gas

G podigczenie gazowe - rasosoecoeanHerme R 1/2 UNIISO 7/1 KW 20 +20

E

conexion eléctrica - conexao eléctrica
pofaczenie elekiryczne - anekTpuyeckoe coeamHenne  220-240 V~ kW 0,1

- BERTO'S

the best catering equipment
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