Mod. SG9F4+FE

Cod. 13705000

n. 1 1 2
@mm 80 108 130

(S) W 35 7 12

= kcallh 3010 6.020 10.320
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GN 21 mm650x530(x4 pos.)
‘%r_,i W3 mm 685x550x295h
multri:ur:ltion e kw 75 (45+3)

W 345
keallh 29664
TOT. Btuh 117.718

G30/G31 kgh 270

e

G20 m3fh 365
G25 m3/h 425
Q
SAS
kg 158
STANDARD

OPTIONAL V3/A VOLTS 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y
laterales de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Quemadores de fundicion de
80 mm, con regulacion hasta 3,5 kW, de 108 mm, con regulacion hasta 7 kW y de 130 mm,
con regulacion hasta 12 kW. Valvula de seguridad de termopar y llama piloto protegida.
Horno eléctrico con resistencias de acero inoxidable incoloy de diametro incrementado.
Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una precisa
regulacion de la temperatura de 50° a 270°C. Camara horno de AISI 430, con soportes de
4 niveles y contra puerta estampada y nervada de acero inoxidable. Indicador luminoso de
linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.

Manillas con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10.
Bandejas estampadas de acero inoxidable AISI 304.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite. Queimadores de ferro fundido de
80 mm, com regulacdo até 3,5 kW, de 108 mm, com regulagéo até 7 kW, e de 130 mm,
com regulacdo até 12 kW. Vélvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida.
Forno eléctrico com resisténcias de ago inox incoloy, com didmetro aumentado.

Grill com fung@o salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulacéo
precisa da temperatura, entre 50° e 270°C. Cémara do forno de aco inox AISI 430, com
4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de ago inox. Luz de linha e luz de
indicacéo de temperatura alcangada.

Puxadores com molde duplo de alta resisténcia, de ago inox AlSI 304, com espessura
20/10.

Bandejas moldadas de ago inox AISI 304.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie
i boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Zeliwne palniki 80 mm z regulacjg do 3,5 kW, 108 mm z regulacjg do 7 kW i 130 mm z
regulacjg do 12 kW. Zawdr awaryjny z termoparg i ostonigtym ptomieniem pilotujacym.
Piekarnik elektryczny z rezystancjami ze stali nierdzewnej inox incoloy o powigkszonej
$rednicy.

Grill z funkcjg salamandra w gornej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadng regulacje
temperatury w zakresie od 50° do 270°C. Komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430,
4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox.
Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osigganej temperatury.

Podwajnie toczone uchwyty o wysokiej odporosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 304,
grubo$c 20/10. Ttoczone zbiorniczki ze stali nierdzewnej inox AlS| 304.

TEXHUYECKUE n ®YHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKHK

Paboyan noepxHoCTb 13 Hepxxasetowei cTanu AISI 304 TonwmHoi 20/10, nepesHve
1 6oKoBble NaHenu u3 Hepxasetower ctanu AlSI 304, oTaenka ¢ nomoLbio «CkoTY
Bpaitt». openku n3 yyryHa paavepom 80 MM, ¢ perynnposkoit Ao 3,5 BT, paawepom
108 mm ¢ perynupoBkoil 4o 7 kBT u paavepom 130 MM, ¢ perynuposkoit Ao 12 kBT.
MpenoxpaHuTenbHbIi KnanaH ¢ TEPMONapOW 1 3alMLLEHHOM 3ananbHOM ropenkoi.
OnekTpuyeckan neyb ¢ TOHamu u3 HepxaseloLLer CTanm crnasa UHKOOM YBENYEHHOMO
AnameTpa.

Tpunb ¢ yHKUMel canamaHipa B BepXHel 4acTu M TepMocTaT, MO3BONAILMNA
NpON3BOAMTL TOYHOE PerynupoBaHne Temnepatypbl B AuanasoHe ot 50° o 270°C.
Kamepa neuv u3 AlSI 430 ¢ HanpaenatoLwmMm Ha 4 yPOBHAX 1 LUTaMNOBaHHaA v pebpuctan
[BEpb M3 HepxaBetowweil cTanu. JIHedHbIi UHAMKATOP N MHAMKATOP [OCTUXEHUA

Temneparypl.

Py4ki [BOMHOM LUITAMNOBKM BbICOKOW MPOYHOCTH U3 Hepxasetowelt ctam AlSI 304,

TonwmHo 20/10.

LLiTamnoBaHHble KOHTEHepb! 3 Hepxasetolei cTam AlS| 304.
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20

conexion del gas - conexao a gas
G podtgczenie gazowe - rasosoecoeauHere R 1/2 UNIISO 7/1 KW 34,5

conexion eléctrica - conexdo eléctrica

E polaczenie elekiryczne - anektpudeckoe coeauHenme

380-415 V3N~ kW75

. BERTO'S’

the best catering equipment






