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STANDARD n. 1 parrilla de horno antivuelco - n. 1 grelha do forno anti-basculamento - N. 1 ruszt zapobiegajacy przechytom - 1 wr. NpoTUBOONPOKIALIBAIOLIAACA PeLLETKa

OPTIONAL S1P DX n. 1 PUERTA - n.1PORTA - N.1DRZWICZKI - 1wr. IBEPb
n.3 PG2Q900 PLANCHAS DE HIERRO FUNDIDO - PLACAS DE FERRO FUNDIDO - PLYTY ZELIWNE - YYTYHHBIE MTACTVHbI (300300 mm)

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y
laterales de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite.

Plano estampado en una pieza Unica de cierre hermético. Placas de hierro fundido
con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que activa 6 diferentes zonas s
concéntricas de potencia.
Horno eléctrico con resistencias de acero inoxidable incoloy de didmetro incrementado. =
Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una precisa
regulacion de la temperatura de 50° a 270°C. Camara homo de AIS| 430, con soportes de >
4 niveles y contra puerta estampada y nervada de acero inoxidable. Indicador luminoso
de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.

Manillas con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite.

Superficie moldada de peca Unica estanque. Placas de ferro fundido com termostato de

seguranca e selector de 6 posi¢des que activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia.

Forno electrico com resisténcias de aco inox incoloy, com didmetro aumentado. Grill com
funcéo salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulacéo precisa da 800 400
temperatura, entre 50° e 270°C. Camara do forno de ago inox AISI 430, com 4 niveis de
suporte e contra-porta moldada e estriada de aco inox. Luz de linha e luz de indicacéo de
temperatura alcangada.

Puxadores com molde duplo de alta resisténcia, de ago inox AISI 304, com espessura
2010.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele
przednie i boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.
Plaszczyzna wykonana z jednego odlewu, szczelna. Zeliwne piyty z termostatem
awaryjnym i 6-§ciopozycyjnym przetacznikim uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych
stref mocy.

Piekarnik elektryczny z rezystancjami ze stali nierdzewnej inox incoloy o powigkszonej
$rednicy.

Grill z funkcja salamandra w gomej czesci oraz termostat umozliwiajgcy doktadng regulacie
temperatury w zakresie od 50° do 270°C. Komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430,
4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox.
Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osigganej temperatury.

Podwajnie toczone uchwyty o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, ——
grubosc 20/10. 35 Ele L]
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TEXHWYECKUE n ®YHKLMOHAIIbHbIE XAPAKTEPUCTUKI
Paboyan nosepxHoCTb 13 Hepxasetolleit ctanm AlSI 304 TonwmHoi 20/10, nepeatme 1200
1 60KOBbIE NaHenu u3 Hepxasetowei ctanu AlSI 304, otaenka ¢ nomowwbio «CkoTy
Bpaitt».
LlenbHowTamnoBaHHaA repMeT4HanA NOBEPXHOCTb. YyryHHbIE KOH(OPKM C 3aLUUTHBIM
TEPMOCTATOM U MEepeKmioyaTenem Ha 6 nonoXeHui, BKNIOYAIOWMM 6 pasfanyHbiX
KOHLIGHTPUYECKMX 30H MOLLHOCTH.
OnekTpuyeckan neyb ¢ TOHamu M3 Hepxasetowel CTanu cnnasa WHKONON
YBENN4eHHoro avameTpa. I'punb ¢ hyHKLvelh canamanpa B BEpXHeN YacTu v TepmocTar,
NO3BONAIOLMIA MPOU3BOANTL TOYHOE PErynMpoBaHMe TeMNepaTypbl B auanasoHe ot 50° Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20
£0 270°C. Kamepa neun u3 AlS| 430 ¢ HanpasnAIOLMMY Ha 4 YPOBHAX U LUTaMMOBaHHaA
KOHTPABEPb 13 HEpXKaBeloLen cTanm. JIMHeHbI MHAMKATOP W MHAMKATOP AOCTVXEHNA conexion eléctrica - conexdo eléctrica
TeMnepaTypbl. :
Pyuku ,uB\él)VIHOVI LUTaMMOBKY BbICOKO! NPOYHOCTM M3 Hepxaseloeid cTanu AlS| 304, E polgczenie elektryczne - anekTpnseckoe coepuerne  380-415 V3N~ kW 31,5
TonwyHon 20/10.
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