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CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AlSI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y
laterales de acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica
con espesor 6 mm.

Méximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo
cuando la olla se encuentra en contacto directo con la superficie.

La zona de calentamiento se autorregula segun el diametro de la olla. Interrupcion
automatica inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacion
electronica de la temperatura gracias a un simostato. Manillas con doble molde de
alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitroceramica com
6 mm de espessura.

Maxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado
apenas quando a panela esta a contacto directo com a superficie.

A zona de aquecimento é regulada automaticamente conforme o didmetro da panela.
Interrupcéo automética imediata quando a panela é retirada da superficie. Regulacéo
electronica da temperatura, gragas a um simostato. Puxadores com molde duplo de
alta resisténcia, de aco inox AISI 304, com espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele
przednie i boczne ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.
Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm.

Maksymalna oszczedno$¢ energii zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie strefy
gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim
kontakcie z powierzchnig. Strefa podgrzewania reguluje si¢ automatycznie
na podstawie $rednicy garnka. Podgrzewanie jest natychmiast przerywane
automatycznie w momencie usunigcia garnka z ptaszczyzny gotujacej. Elektroniczna
regulacja temperatury za pomocg symostatu. Podwajnie tloczone uchwyty o wysokiej
odpornoéci ze stali nierdzewnej inox AISI 304, grubo$¢ 20/10.

TEXHUYECKMUE n ®YHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Paboyan noBepxHOCTb M3 Hepxaselowen ctann AlSI 304 TonwwmHoit 20/10,
nepefHve u 60KoBble NaHenn u3 Hepxasetowen ctamm AlSI 304, otaenka ¢
nomoLbio «CKoT4 bpaitT». MaHenb 3 cTeKnokepammki TONLMHOA 6 MM.
MakcumanbHan 9KOHOMWA 3Hepri JOCTUraeTcA bnarofapa ToMy, YTO pa3orpes
30HbI MPUrOTOBIEHNA MULLM MPOUCXOANT TOMBKO TOFA, KOTAA NOCYAa HAXOANTCA B
MPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbIO.

30Ha pasorpeBa CamMOCTOATENbHO PerynupyeTcA B 3aBUCMMOCTU OT AnameTpa
nocyAbl. IMpn CHATAW MOCYAbl C MOBEPXHOCTM HEMEANEHHO MPOUCXOANT
aBTOMATUYECKOE BbIKMIOYEHNE. ONEKTPOHHAA PerynupoBka TemnepaTypbl
GnarofapA cumoctaty. Pyyku ABOWMHOIA LITAMNOBKM BbICOKOW MPOYHOCTU M3
Hepxasetoweir ctanu AISI 304, TonwmHon 20/10.

E E ce $k35j 5 year guarantee
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Escala - Escala - Skala - MacwTa6 1:20
conexion eléctrica - conexdo eléctrica
E potaczenie elekiryczne - anexpudeckoe coeuerne  380-415 V3N~ kW 20
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the best catering equipment






