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CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de acero E conexion eléctrica - conexao eléctrica 380-415 V3N~ kW 5
inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. potaczenie elektryczne - anekTpuyeckoe coennHeHme :

Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.

Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente cuando la
olla estd directamente en contacto con la superficie.

Regulacion electronica de la temperatura gracias a un simostato.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais de aco inox

AISI 304, acabamento Scotch Brite. ) - NN
Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura. Q ° @ B
Mdxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a

panela estd a contacto directo com a superficie. O

Regulacdo electronica da temperatura, gracas a um simostato.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Ptaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego, grubos¢ 6 mm.

Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie wytacznie gdy
garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia. 95 2

Regulacja elektroniczna temperatury za pomoca symostatu. ‘

TEXHUYECKWE n CDVHKU.VIOHAJ!beIE XAPAKTEPUCTUKM S5
Pabouas noBepxHoCTb U3 Hepxaetowleit crany AlSI 304 TonwumHoit 20/10, nepefHue 1 60KoBble NaHenw
13 HepxasetoLueil cranu AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

TToBepXHOCTb U3 CTEKNOKEPAMUKI TONLLMHOIA 6 MM.

MaKcumanbHas JKOHOMMA JHEpTIAM, MOCKONbKY Pa3orpeB 30Hbl TOTOBKM BKJIKUAETCA TONbKO TOAa,
KOrfia KacTpionA HaxoAUTCsA B NPAMOM KOHTAKTe C OBEPXHOCTbIO.

INeKTPOHHAA PerynnpoBKa TeMnepaTypbl C NOMOLLbIO CUMOCTaTA.
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