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TILTING PANS

STANDARD  BASCULAMIENTO MOTORIZADO - BASCULAMENTO MOTORIZADO - PRZECHYLANIE ZMOTORYZOWANE - CHCTEMA OfPOKUABIBAHNA C [IPUBOSOM

OPTIONAL ~ V3/A 220-240 V3~

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa totalmente de acero inoxidable, piezas externas con acabado Scotch Brite.
Tapa fijada en bisagra auto-equilibrada de acero inoxidable AlSI 304, con manilla de gran grosor de acero
inoxidable AISI 304.

Cuba de coccién con superficie y paredes de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, con acabado
antiadherente de microesferas de cerdmica y dngulos totalmente redondeados. Fondo de la cuba radiante
de acero de 10 mm de grosor soldado por fuera. Llave de suministro con cuello de gran caudal situada en
la superficie. Interruptor para elevar la cuba. Microinterruptor de sequridad para que deje de funcionar
con la cuba levantada. Termostato de sequridad de rearme manual.

Calentamiento uniforme del fondo mediante resistencias eléctricas acorazadas de acero inoxidable AlSI
304 fijadas en la parte inferior del fondo de la cuba y revestidas con material aislante. Suministro de la
potencia controlado por interruptor y termostato (100°C - 300°C).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Construgdo interna e externa completamente realizada com aco inox, pecas externas com acabamento
Scotch Brite. Tampa fixada sobre dobradica auto-ajustavel de aco AISI 304, con puxador de ampla
espessura de aco inox AlSI 304.

Cuba de cozedura com superficie e paredes de aco inox AlSI 304 de espessura 20/10 e acabamento
antiaderente com microesferas de cerdmica e bordas completamente arredondadas. Fundo da cuba
radiante de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente. Torneira de distribuicdo com abertura
de grande capacidade colocada sobre a superficie. Interruptor de levantamento da cuba. Microinterruptor
de seguranca para a interrupcdo do funcionamento com a cuba levantada. Termostato de sequranca com
accionamento manual.

Aquecimento uniforme do fundo mediante resisténcias eléctricas blindadas de ao inox AlSI 304 fixadas
na parte inferior do fundo da cuba e revestidas com material isolante. Distribuicdo da poténcia controlada
mediante interruptor e termostato ( 100°C - 300°C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja zewnetrzna i wewnetrzna wykonana catkowicie ze stali nierdzewnej, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie, wykonana ze stali nierdzewnej AlSI
304, z grubym uchwytem ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Powierzchnia i $cianki zbiornika gotujacego wykonane sa ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 20/10,
pokryte mikrosferyczng ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami.
Promieniste dno zbiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz. Kranik dozujacy
z szyjka o duzym przeptywie umieszczony na blacie. Przetacznik unoszenia zbiornika. Mikrowytacznik
awaryjny zatrzymujacy prace uniesionego zbiornika. Termostat awaryjny uzbrajany recznie.

Jednolite podgrzewanie dna naczynia zapewnione dzieki uzbrojonym rezystancjom elektrycznym
wykonanym ze stali nierdzewnej AISI 304 umieszczonymi w dolnej czesci dna zbiornika i obitymi
materiatem izolujacym. Dozowanie mocy kontrolowane wytacznikiem i termostatem ( 100°C - 300°C).

TEXHUYECKWE n OYHKLIMOHANDHBIE XAPAKTEPUCTUKK

BHyTpeHHAA 11 HapyXHaA KOHCTPYKLMM NONHOCTbIO BbINONHEHbI U3 HepXaBetLLell CTanu, HapyXHble
CTeHKI UmetoT oTaenky Scotch Brite. Kpblka KpenuTca Ha MeTnax C cuctemoii aBTOMaTueckoro
BbIPaBHUBAHNA 113 HepxaetoLueii cTanu AlSI 304, KpbiLLKa NOBbILLEHHOI TONLLMHbI U3 HepxaBeloLLeit
ctanu AlSI 304.

BapouHas emKocTb ¢ AHOM W CTeHKamu U3 HepxaBetoweii ctanu AlSI 304 TtonwmHoii 20/10, ¢
NPOTUBONPHUrapHbIM CNI0EM M3 Kepamuyeckinx LIapukoB U ¢ 3aKpyrneHHbIMU yrnamu. OTpaxaloluee
[HO eMKOCTW M3 CTanu TonWmHoli 10 MM C BHelUHeli (BapKoii. KpaH C WwupoKoil ropnoBuHoi,
PacnonoXeHHbI Ha NOBEPXHOCTU. Bblkntouatenb Ana MogHATMA emkocTi. [pesoXpaHuTenbHbIi
MUKPOBBbIKIOYaTeNb ANA 0CTaHOBKM paboTbl Npu NOAHATON eMKOCTU. [TpesoxpaHuTeNnbHbIit TepmocTat
C PY4HbIM BKKOYEHMEM.

OfHOPOAHBII pa3orpeB AHMLLA ¢ MOMOLLbl0 apmupoBaHHbix TIHOB u3 Hepxasetoweit cranu AlSI
304, pacnonoxeHHbIX B HIXKHEN YacTin IHMLLA 1 MOKPBITBIX U30AMPYHLLMM MaTepuanom. Bbipabotka
MOLLHOCTI KOHTPOAMPYeTCA BbIKNtouatenem i epmoctatom ( 100°C - 300°C).
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