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STANDARD  AE ENCENDIDO ELECTRICO - AE ACTIVAGAO ELECTRICA - AE ZAPLON ELEKTRYCINY - A J/EKTPOMOMMT

CAI DISPOSITIVO LLENADO AUTOMATICO CAMARA MEDIANTE ELECTROVALVULA REGULADA POR PRESOSTATO - CAI DISPOSITIVO DE CARGA AUTOMATICA DA PAREDE DUPLA MEDIANTE ELECTROVALVULA REGULADA POR PRESSOSTATO -
CAl' URZADZENIE AUTOMATYCZNEGO ZALADUNKU SZCZELINY ZA POMOCA ELEKTROZAWORU REGULOWANEGO PRESOSTATEM - CAI YCTPOJICTBO ABTOMATHYECKO 3ATPY3KM TPOMEXYTOYHBIX TIOMIOCTEV! YEPE3 EKTPOKITATIAH C PETYIIUPOBKOV C IOMOLLbI0 PETE JABIEHNS

TAPA DOBLE PARED - TAMPA DE PAREDE DUPLA - POKRYWA Z PODWOJINA SCIANKA - KPBILLIKA C IBOVHON CTEHKOM

OPTIONAL CESTAS PERFORADAS DE ACERO INOXIDABLE AISI 304 DE DISTINTOS TAMANOS - CESTAS PERFURADAS DE ACO INOX AlSI 304 DE DIVERSAS DIMENSOES -
KOSZE Z OTWORAMI WYKONANE ZE STALI NIERDZEWNEJ AIAI 304, 0 ROZNYCH ROZMIARACH - [TEPOOPHPOBAHHIE KOP3/1HbI PA3HbIX PASMEPOB U3 HEPXABEIOLEA CTAIN AlSI 304

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES i s <
Superficie de trabajo de acero inoxid);ble AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de acero G ;%Z?;gzndlslg%a;w(: []?::gsizgzsenmueuue R1/2 UNI'SO 7/1 kW 20,9
inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Recipiente de coccion de acero inoxidable AlSI 304 grosor 15/10, fondo de acero inoxidable AlSI 316 grosor conexion eléctrica - conexdo eléctrica W50

20/10. C&mara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, grosor fondo 20/10, grosor paredes E polaczenie elektryczne - JneKTpHecKkoe CoeuHeHHe 220-240V~ VERS. +CAl
15/10. .
Calentamiento de tipo indirecto con vapor a baja presién (0,5 bar) generado por quemadores tubulares
de acero inoxidable de combustion optimizada, con vdlvula de seguridad con termopar y llama piloto ﬂ

1

protegida. Encendido eléctrico. Llaves de abastecimiento agua caliente y fria situadas en la superficie —
de trabajo con boquilla de suministro articulada para rellenar y lavar el recipiente y la cdmara. Llave de C
desagiie de 2 pulgadas de latén cromado con manilla atérmica. Regulacién de la temperatura mediante
llave con minimo y mdximo. Tapa doble pared.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS @
Superficie de trabalho de ao inox AlSI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais de aco inox & .

AlSI 304 com acabamento Scotch Brite. L
Recipiente de cozedura de aco inox AlSI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AlSI 316 com
espessura 20/10. Parede dupla com fundo e paredes de aco inox AlSI 304, espessura do fundo 20/10,
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espessura das paredes 15/10.

Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressdo (0,5 bar), gerado mediante queimadores

tubulares de aco inox com combustao optimizada, vélvula de seguranga de termopar e chama piloto

protegida. Activacdo eléctrica. Torneiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie
de trabalho com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira
de descarga de 2 polegada, de latao cromado, com pega atérmica. Regulacdo da temperatura mediante
torneira com minimo e maximo. Tampa de parede dupla.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali 160 H20 14" 4
nierdzewnej AISI 304, wykoniczenie typu Scotch Brite. Zbiornik gotujacy ze stali nierdzewnej AISI 304 i
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|14 H201"s  108(%G) B

0 grubosci 15/10,

dno ze stali nierdzewnej AISI 316, grubos¢ 20/10. Szczelina z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali

nierdzewnej nierdzewnej AlSI 304, dno o grubosci 20/10, Scianki o grubosci 15/10. —_—— =
Podgrzewanie niebezposrednie, za pomocg pary o niskim cisnieniu (0,5 bar), wygenerowanej przez ===
rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawdr awaryjny z termoparg i ostoniety ptomier o8
pilotujacy. Zapton elektryczny. Kraniki cieptej i zimnej wody umieszczone na pfaszczyznie roboczej,
z usuwalnym dziébkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika i szczeliny. Kranik rozfadunku,
dwucalowy, z chromowanego mosigdzu z izolowanym uchwytem. Regulacja temperatury za pomoca
pokretta z wartoscia minimalng i maksymalna. Podwdjna pokrywa.

TEXHUYECKWE u OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabouas noBepxHoCTb U3 Hepxasetowleit crany AlSI 304 TonwmHoit 20/10, nepefHue 1 60KoBble NaHenw
13 HepasetoLueil cranu AlSI 304, ¢ otpenkoit Scotch Brite.

Bapounas emkocTb u3 Hepxasetoweit cranv AlSI 304 TonwuHoit 15/10, AHO M3 HepxaBetoLei cTanu
AISI 316 TonwmHoit 20/10. MpomexyTouHble NOAOCTY ¢ AHULLEM U CTEHKAMI U3 HepXaBeloLLeil cTani
AISI 304, gHuwwe TonwuHoi 20/10, creHku TonwmHoii 15/10.

Pa3orpeB Henpamoro TMna ¢ NoMoLLbIo Napa Hu3koro Aaenenua (0,5 bar), co3gasaemoro Tpy6yatbimMu
TOPENKaMU U3 HEPXaBEloLWe CTanu C CUCTEMOIA ONTUMU3ALMN CrOPAHKS, C NPEAOXPAHUTENbHDIM
KnanaHoM ¢ TepmMonapoii 1 3aLLMLLeHHbIM 3amaNibHbIM OrHeM. INeKTpONoKiT. KpaHbl 3anuBa ropayeit P2y ép bt
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11 XONOAHOM BOABI, PAcnonoxeHHble Ha paboueil NoBepXHOCTM CO CHUMAEMbIM HOCUKOM A 3aM0NHeHNsA
11 MPOMbIBKM €MKOCTM 11 MPOMEXYTOUHbIX nonocteil. CIMBHOA KpaH 2 AlofiMa U3 XpOMUPOBAHHO!
NaTyHI C HeHarpeBaeMoii pyyKoil. PerynupoBKka TemmnepaTypbl ¢ IOMOLLbIO KpaHa ¢ MUHUMalbHBIM 1 800
MaKCUManbHbIM pexxMoM. KpblLLka ¢ ABOIHOI CTEHKOIA.
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