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CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie en especial acero de alto espesor
con 4 zonas de coccién independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas de filamento, fijadas
debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia. Indicador luminoso eléctrico de
funcionamiento. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie de aco especial de altas espessura ,
com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas com filamento, fixadas
sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de funcionamento. Pés regulaveis
(versdo com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wykonana
ze specjalnej stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystancji
elektrycznych, umieszczonych pod ptyta i uruchamianaych za pomoca regulatorow energii. Elektryczna lampka
kontrolna funkcjonowania. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb M (pOHTaNbHblE MaHeny W3 Hepxasetoweid ctann AlSI 304. MMoepxHocTb U3
CnewuanbHoii CTanit 60nbLLION TONLMHDI € 4 HE3aBUCUMbIMU BapOUHbIMI 30Hamu. PasorpeB ocyluecTBaeTca
cnupanbHbiMi TIHamu, 3aKpenneHHbIMY NOA NNACTUHOI U BKMKOYAEMbIMY € TOMOLLIbIO PEryNATOPOB JHeprin.
IneKTPUYECKMi MHANKATOP GYHKLIMOHMPOBAHUA. Perynupyemble HOXKY (MOOUNbHAA Bepcus).
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the best catering equipment




