Mod. G9F6+FG Cod. 20706000
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N g mm 80 108 130

kW 35 1 12
keal/h 3.010 6.020 10.320
Btu/h 11.942 23.884 40.944
GN 211

D mm 650 x 530 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708

TOT. Btu/h 26.614
& kW 613
keal/h 52718

TOT. Btu/h 209.156

630/631 | kgh 483
@ G20 m¥h 6,49
G25 m'h 755
OPTIONAL

1P DX 1PUERTA- 1 PORTA- 1 DRZWICZKI - 1 ABEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable. conexion del gas - conexao do qas
Quemadores de fundicion de 90 mm, con regulacién hasta 3,5 kW, de 108 mm, con regulacion hasta 7 kW y de G podfaczenie ggazowe - rasoBoegcoenMHeume R1/2UNIISO 7/ kw 61;3
130 mm, con regulacién hasta 12 kW. Vélvula de sequridad de termopar y llama piloto protegida.

Horno de gas con quemador de llama autoestabilizada colocado debajo de la solera nervada de acero y termostato
regulable de 160° a 280° C. Cémara de horno de AISI 430, con soportes de 4 niveles y contrapuerta estampada y
nervada de acero inoxidable. Chimenea interna de acero inoxidable AISI 304 y soporte de quemadores de acero
inoxidable AISI 430.

Manijas con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10. = =
Recipientes estampados de acero inoxidable AISI 304. o RES VSRS RERVASAL =Y
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS 2 2 ph 2 2 2

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de ago INOX 304. Interior de ago inox. ©® @ @ @ @ @ @

Queimadores de ferro fundido de 80 mm, com regulagdo até 3,5 kW, de 108 mm, com regulagdo até 7 kW, e de a)

130 mm, com regulagdo até 12 kW. Valvula de sequranca de termopar e chama piloto protegida. : @ : I ~
Forno a gés com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de aco e termostato ~ 2
reguldvel de 160° a 280°C. Cdmara do forno de aco AISI 430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada & 8

e estriada de aco inox. Conduto interno de aco inox AlSI 304 e suporte dos queimadores de aco inox AISI 430. B

Puxadores com molde duplo de alta resisténcia, de aco inox AISI 304, com espessura 20/10. Bandejas moldadas

de aco inox AlSI 304.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wnetrze ze stali

nierdzewnej. Zeliwne palniki 80 mm, z regulacja do 3,5 kW, 108 mm, z requlacja do 7 kW i 130 mm, z regulacja

do 12 kW. Zawdr awaryjny w termoparze oraz ostoniety ptomien pilotujacy.

Piekarnik gazowy z pfomieniem ustawiajacym sie automatycznie, umieszczony pod zebrowana powierzchnia
stalowg oraz termostat nastawny w zakresie od 160° do 280°C. Komora piekarnika ze stali AlSI 430, 4 poziomy
prowadnic oraz wnetrze drzwiczek ze stali nierdzewnej. Komin wewnetrzny ze stali nierdzewnej inox AlSI 304
oraz wsporniki palnikow ze stali nierdzewnej inox AISI 430.

Uchwyty z podwdjnego odlewu, o wysokiej rezystandji, ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, grubos¢ 20/10.
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Zbiorniczki odlane ze stali nierdzewnej AlSI 304. < Il
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TEXHUYECKVE n OYHKLMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKN —]_[12\ r 12 12
Pabouas noBepxHOCTb 1 (poHTaNbHble U GOKOBble MaHenu U3 Hepxaseloleil ctanu 304. BHyTpeHHue K kW, kw
M0BEPXHOCTY U3 HepXaBeloLLeid cTany. J&jl | [l -
YyryHHble ropenku 80 MM ¢ perynupoBKoii o 3,5 kBT, u 108 Mm ¢ perynupoBkoit Ao 7 kBT 1 130 mMm ¢ ol o
perynupoBKoii o 12 KBT. lpesoxpaHuTeNbHbIii KNanaH Ha TepMONape 1 3aLLNLLEHHbII MUAOTHbIIA OTOHb. & 2

Ta30BaA neub ¢ ropenkoil co CamoCTabUNM3NPYIOLLMMCA OTHEM, PACTONOXEHHO MO PUPNIEHbIM CTaNbHbIM _ _

[AHOM, C TEPMOCTATOM, peryupyloLLum Temnepartypy B auanasoe ot 160° so 280° C. Kamepa neun u3 cranm =1_/ r N o _‘T 1

AISI 430 ¢ HanpaBRAoWMMI Ha 4 YPOBHAX U LUTaMNOBaHHOI PedpuCTOli KOHTPABEPbIO U3 HepXaBelolLeit k7N\ ﬁVSV k7N L.| @

cTanu. BHyTpeHHuii Abimoxop U3 Hepxasetowiedt cranu AlSI 304 n onopbl ropenok u3 Hepxasetovueit cranu AlSI ~ _l—\ /l :3

430. Pyukv ABOITHOIA LITAMNOBKM BbICOKOA NPOUHOCTY U3 HepxaBeloluelt cTany AlSI 304 Tonwwkoi 20/10 . N = == %

LiTamMnoBaHHbIe BAHHOUKI 13 HepxaBeloluieit crany AlS| 304, -l I I Il | @
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