Mod. GOF6+FE Cod. 20707000 @ Xima 900

hugh

power

@) . 1 2 3
Nt @ mm 80 108 130

kW 3,9 1 12
keal/h 3.010 6.020 10.320
Btu/h 11.942 23.884 40.944

GN 21
mm 650 x 530 x 4 pos.
TOT. kw 15(45+3)

& KW 535+15
kcal/h 46.010
TOT. Btu/h 182.542

630/631 | kgh 422
& G20 m¥h 5,66
625 m¥/h 6,59

OPTIONAL
V3/A  VOLTS 220 - 240 3~
1P DX 1PUERTA- 1 PORTA- 1 DRZWICZKI - 1 ABEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable. conexion del gas - conexao do qas
Quemadores de fundicion de 90 mm, con regulacién hasta 3,5 kW, de 108 mm, con regulacion hasta 7 kW y de G podfaczenie ggazowe - ragogoegcoem“e"y,e R1/2UNIISO 7/ kw 53;5 +7v5
130 mm, con regulacién hasta 12 kW. Vélvula de seguridad de termopar y llama piloto protegida. Horno eléctrico
con resistencia de acero inoxidable incoloy de didmetro aumentado. Grill con funcion salamandra en la parte
superior y termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura de 50°a 270°C. Cdémara de horno de
AISI 430, con soportes de 4 niveles y contrapuerta estampada y nervada de acero inoxidable. Indicador luminoso
de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Manijas con doble molde de alta resistencia de acero
inoxidable AISI 304, espesor 20/10. ~ . = |
Recipientes estampados de acero inoxidable AlS| 304. 1 = T Far T Far =

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS PPEPEY ] Y o Lo
Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco INOX 304. Interior de aco inox. @@@@@@ @@
&)

Queimadores de ferro fundido de 80 mm, com regulagdo até 3,5 kW, de 108 mm, com regulagdo até 7 kW, e de
130 mm, com regulacdo até 12 kW. Valvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida. Forno eléctrico @ g
com resisténcias de aco inox incoloy, com didmetro aumentado. Grill com funco salamandra na parte superior e

termostato que permite uma requlacao precisa da temperatura, entre 50° e 270°C. Cdmara do forno de aco AlSI
430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de aco inox. Luz de linha e luz de indicacao de
temperatura alcancada. Puxadores com molde duplo de alta resisténcia, de aco inox AISI 304, com espessura
20/10. Bandejas moldadas de aco inox AISI 304.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wnetrze ze stali s
nierdzewnej. Zeliwne palniki 80 mm, z regulacjg do 3,5 kW, 108 mm, z regulacja do 7 kW i 130 mm, z requlacja
do 12 kW. Zawdr awaryjny w termoparze oraz ostoniety ptomien pilotujacy.

Elektryczny piekarnik ze stali nierdzewnej incoloy, o zwigkszonej Srednicy.

Grill z funkcja salamandra w gornej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury w
zakresie od 50° do 270° C. Komora piekarnika ze stali AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz wnetrze drzwiczek
odlane ze stali nierdzewnej. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osigganej temperatury. Uchwyty
zpodwéjnego odlewu, 0 wysokiej rezystanji, ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, grubos¢ 20/10.

Zbiorniczki odlane ze stali nierdzewnej AlSI 304.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pabouass noBepxHOCTb M QpoHTaNbHble M GOKOBble MaHenu U3 Hepxasetoleit ctanu 304. BHyTpeHHue
M0BEPXHOCTY U3 HepXaBeloLLeid cTany.

YyryHHble ropenku 80 MM ¢ perynupoBKoii o 3,5 kBT, u 108 Mm ¢ perynupoBkoit Ao 7 kBT 1 130 mMm ¢
perynupoBKoil o 12 KBT. lpenoxpaHuTenbHbIi KnanaH Ha Tepmonape 1 3alMLeHHbII NUNOTHBIA OOHb.
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InekTpuueckad neub ¢ TIHamm ux HepxaBeloLeli CTanu CnaBa MHKONOW yBenuyeHHoro pasmepa. [punb u _ _
 dyHKUMeil canamanApa B BEPXHeit YacTh 1 TepMOCTaT, N03BONAILLNIA BbINONHATL TOYHOE perynupoBanme —‘r 1
Temnepatypbl ot 50° go 270° C. Kamepa neun u3 ctanu  AlSI 430 ¢ HanpasnAwLyMMUM Ha 4 YPOBHAX ¥ K V?I W S
LUTAaMMOBaHHOI PebpUCTOil KOHTPABEPbIO U3 HepXaBelolleil cTanu. JIMHeiHbIi UHAVKATOP M WHAMKaTOp ~ o N g
HOCTIKEHUA HYXHOI TemnepaTypbl. Pyuku ABOVHOI LUITAMNOBKM BbICOKOA MPOYHOCTU U3 HepXaBeloLLeit INER i = =
cranu AlSI 304 TonwuHoit 20/10 . LLitamnoBaHHble BaHHOUKM 13 HepiaBetoLuieii ctany AlSI 304. I I I I I I %
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