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% 380-415 V3N~ 50/60 Hz

OPTIONAL
WOK  OLLA PARA WOK - CAGAROLA PARA WOK - GARNEK DLA WOK - CKOBOPOJA BOK
1P DX 1PUERTA- 1 PORTA- 1 DRZWICZKI - 1 ABEPb

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero INOX 304. Interno de acero inoxidable. conexion eléctrica - conexao eléctrica

Plano de vitroceramica con espesor 6 mm. Maximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccién E podtaczenie elektryczne - snekTpudeckoe coennHene 380-415 V3N~ kW 5
se activa solo cuando la olla se encuentra en contacto directo con la superficie.

Elindicador digital sefiala inmediatamente el nivel de potencia programado de 1a9.

Regulacién electrénica de la temperatura gracias a un termostato.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco INOX 304. Interior de aco inox. < —
Placa de vitroceramica com 6 mm de espessura. Maxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de ‘°’—
cozedura € accionado apenas quando a panela estd a contacto directo com a superficie.
0 indicador digital indica, de maneira imediata, o nivel de poténcia programado, de 1a9. 2
Regulacdo electronica da temperatura, gracas a um simostato. o @
a)
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Plaszczyzna robocza, panele przednie oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wnetrze ze stali
nierdzewnej. Ptaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednosc energii
zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wyfacznie kiedy garek znajduje sie w
bezposrednim kontakcie z powierzchnia. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w
zakresie od 1do 9. Elektroniczna regulacja temperatury za pomoca symostatu.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU —
Pabouas noBepxHOCTb 1 (pOHTabHble U GOKOBble MaHenM W3 Hepxaseloeil ctanu 304. BHyTpeHHue <
M0BEPXHOCTY U3 HepXaBeloLLieil cTany. -
MaHenb u3 cTeknokepamukin TonwwMHOA 6 Mm. MakcumanbHas SkoHoMUA 3Hepruw Gnaropapsa Tomy, uto
Pa3orpes 30Hbl NPUTrOTOBIIEHNA MALLM NPOUCKOAWT TONMbKO TOFAQ, KOTAA NOCYAA HAXOAUTCA B IPAMOM KOHTaKTe
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CMOBEPXHOCTbO.
LiudpoBoit uHAUKaTOP, HEMe/NIeHHO NOKa3biBaKOLLIIE Ha NaHeNU YPOBEHb YCTaHOBAEHHOI MOLIHOCTH 0T 1 710
9. 311eKTPOHHaA PerynupoBKa MOLLHOCTM C OMOLLIbIO CUMMOCTaTa. —s—1
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