Mod. G6FM6B

Cod. 21305000 PLUS 600

Mod. GGFM6M

Cod. 21305500 GRIDDLES

@ cm? 2.600 (mm 596 x 430)
® kw 8

keal/h 6.879
TOT. Btu/h 27.297

& 630/G31 kg 0,63
620 m/h 0,85
625 mé/h 0,98

OPTIONAL  1P60 puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / P60 porta com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mdvel /

drzwiczki 1P60 z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / TP60 dsepb co wumamnosarHol py4koti monuwuroti 20/10 dns modeneli co wikagpom.

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPbI

SPL - SPR - TPTO - CG6F - REG GPL - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mdvel / modele z obudowg / modesu co cmonom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucion
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vdlvula de sequridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura méxima superior a 300°C.

Placa mitad LISA y mitad RAYADA de acero satinado con proteccién antisalpicaduras en el borde.
Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamaio y transporte a un
recipiente estanco especifico.

Patas regulables (modelo con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AlSI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuido do
calor mais uniforme. Regulacdo da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Activagdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone.
Temperatura maxima acima de 300°C.

Chapa mista, metade LISA e metade ESTRIADA, de aco acetinado com resquardo anti-salpicos nivelado.
Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para
um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AlSI 304.

Okragte palniki z samo ustawiajacym sie ptomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybugji ciepfa.
Regulowanie mocy za pomocg pokretta o dziataniu ciagtym. Pfomien pilotujacy i awaryjny zawér z
termoparg. Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Temperatura maksymalna ponad 300°C.

Ptyta potowicznie GtADKA i potowicznie ZEBROWANA, z satynowanej staliz ostonami przeciwbryzgowymi.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz
przew6d odprowadzajacy ciecze bezposrednio do szczelnego zbiornika.Nozki nastawne (wersja z
obudowa).

TEXHUYECKNE n OYHKLIUOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabounii cTon 1 nepesiHe naHenu U3 Hepxaseloledi cranu AlSI 304.

Tpy6uatble ropenkit ¢ aBTOCTaBUAM3MPYIOLLMMCA NNaMeHeM C 6OMbLLIOIA NOBEPXHOCTbIO ANA NyuLIero
pacnpefenexua Tenna. PerynupoBka MOWHOCTY C MOMOLUbIO KDaHWKA HenpepbiBHOrO AeiicTBuA.
3ananbHblit 0roHb 1 NPeJoXpaHuTeNbHbIN Knanak ¢ Tepmonapoit. Tbe3oanekTpuyeckoe BKoYeHMe ¢
3aLwToit M3 cunuKoHa. MakcumanbHaa Temnepartypa cabiwwe 300°C.

Hanonosuy [MIAJIKAAl, Hanonouxy PUONIEHAA noBepxHOCTb U3 CATUHMPOBAHHOI CTaM C NEHTOUHOIR
3aLyToit oT 6pbI3r. (Nerka HakMoHeHHas BapouHas MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CIBHbIM OTBEPCTHEM U
TPaHCMOPTEPOM B repMeTUYHOM KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKI (Bepcus co cTonom).
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