Mod. G6F4PW +FE1

Cod. 21605100

@ n 2 2
= @ mm 90 120
kW 35 6
kcal/h 3.009 5.159
Btu/h 11.942 20.473
{ GN 111
] mm 550 x 450 x 4 pos.
L T V220-240 ~
kW 3
& kW 19
kcal/h 16.337
TOT. Btu/h 64.831
& (30/G31 kg/h 1,49
G20 m’/h 2,01
625 mé/h 2,34

STANDARD
ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPbI

ESTANDAR Llama piloto / PADRAO Chama piloto / STANDARD Ptomien pilotujacy / CTAHAAPT 3ananeHbiii 0zoHe

(G60 - REG GPL - GRC 1/1GN - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mével / modele z obudowa / modenu co cmosom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de vélvula y
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AlSI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton
para una facil limpieza y mantenimiento.

Horno eléctrico de conveccion totalmente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para rejillas/
bandejas 1/1GN. Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Puerta y marco de acero inoxidable.
Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem
profunda.

Modelos equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura de latdo
para facilitar a limpeza e a manutengdo.

Forno eléctrico a conveccdo, realizado inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta de aco
INOX. Puxador da porta de alta resisténcia de aco INOX e espessura 20/10. Pés reguldveis.

Padréo: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem,
wodoszczelne i umieszczone na stalowej ptaszczyznie AlSI 304, dogtebnie ttoczone.

Modele s3 wyposazone w termopare awaryjn oraz w ptomien pilotujacy, chroniony ostona z mosiadzu w
celu fatwego czyszczenia i konserwacji.

Konwekcyjny piekarnik elektryczny, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy
wspornikéw dla rusztéw/form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej
temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej INOX. Uchwyt drzwi
odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej INOX , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.
Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem.

TEXHUYECKWE n OYHKLIMOHANDHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabounii cron u3 Hepxaetowieid crann AlSI 304.

[openku MOMHOCTbIO U3 YyryHa C MOXWU3HEHHOW rapaHTUeld, BKMIOYAEMble KPaHOM, OCHALLEHHbIM
KnanaHoM, 1 repmMeTUYHO 3aKpenieHHble Ha cTone 13 cranu AlS| 304 ry6okoii WTamnoBKM.

Mogenu ¢ npesoxpaHuTenbHoii TepMonapoii U 3ananbHbIM OTHEM C IaTYHHOI 3aLLUTHOI KPbILLKOI AN
06neryeHna YCTKM 1 06CNYKIUBAHNA.

INeKTpUYeCKasa KOHBEKLMOHHAA Neub MOMHOCTbI W3 HepXaBelolleil cTanu ¢ onopamm 4 ypoBHeit
AnA pewwetok/npotusHeid 1/1GN. JluHeliHblit AaTYMK U JaTuuK AOCTUMXEHUA TemnepaTypbl. [lBepb i
NpOTUBOABEPD M3 HepxaBetoLweld cTanu. BbicokonpouHas pyyka U3 HepxaseloLLeil CTanu TOALMHON
20/10. Perynupyemble HOXKM.

Cranpapr: 1 WT. pewweTka AnA Neyy ¢ CucTemoil NPOTUB ONPOKWUABIBAHNA.

BERTO'S"

the best catering equipment

“r
conexion del gas - conexdo do gés
G podtaczenie gazowe - ra3oBoe coefiMHeHue RIS kW 19
E conexion eléctrica - conexdo eléctrica V 220-240 ~ kW 3

potaczenie elektryczne - anekTpuyeckoe coepuHenne
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