Mod. G6F6+T Cod. 21606500 PLUS 600

Light.,
@ n. 3 3 power

@ mm 90 120
kW 28 34
keal/h 2.408 2924
Btu/h 9.554 11.601
mm 845 x 440 x 4 pos.

kW 6

fyecoo
keal/h 5.159
®

Btu/h 20.473

kw 246
keal/h 21.156
TOT. Btu/h 83.935

® G30/G31 | kg/h 1,94
G20 méh 2,60
G25 méh 3,03

OPTIONAL A6 encendido eléctrico fuegos / A6 activagdo eléctrica das bocas / A6 elektryczny zapton palnikow / A6 smekmpuyeckuii nodxue.
APF encendido piezoeléctrico horno / APF activagdo piezoeléctrica do forno / APF piezoelektryczny zapton piekarnika / APF nbe3oanexkmpudeckoe 3axuzarue neyu

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPBI
(G60 - REG GPL - GRC GRIG - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mdvel / modele z obudowa / modesnu co cmornom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. G conexion del gas - conexao do gés
Quemadores de aleacién de aluminio y latén con distribuidores de llama de hierro fundido esmaltado podfaczenie gazowe - ra30Boe coeauHerue
a fuego accionados por llave de vélvula y fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304.

Sistema de seguridad con termopar.

Horno de gas estdtico con quemador con llama autoestabilizada situado bajo la solera y termostato

regulable de 160° a 280° C. Cdémara horno de acero inoxidable con soportes de 4 niveles. Puerta y marco

de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.

R 3/8 UNISO 7/1 kW 24,6

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante. Tol

o~
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS —
Superficie de trabalho painéis dianteiros de aco inox AlSI 304.
Queimadores de liga de aluminio e latdo com tampa de ferro fundido esmaltado a fogo, accionados
mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na superficie de aco AlSI 304.
Sistema de seguranga de termopar.
Forno a gds estdtico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base e termostato g
regulavel de 160° a 280° C. Cdmara do forno de ao inox, com 4 niveis de suporte. Porta e contra-porta de S @ o
aco INOX. Puxador da porta de alta resisténcia de ao INOX e espessura 20/10. Pés reguldveis. S| o
Padréo: 1 grelha do forno anti-basculamento. &

<

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE N
Ptaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304. &
Palniki z zeliwa stopowego aluminiowego i mosiadzu z talerzami palnikowymi ze stopu odpornego na =4
ptomien, wtaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i umieszczone na stalowej pfaszczyznie AlSI 304. i
System zabezpieczajacy z termopara. L I B_1 o
Statyczny piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajacym sie ptomieniu, umieszczonym pod G| I

powierzchnia oraz termostat nastawny w zakresie od 160° do 280° C. Komora pieca ze stali nierdzewnej

inox, 4 poziomy wspornikéw. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej INOX. 15(3/8"6

Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej INOX, grubos¢ 20/10.

Nozki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem. 0 D A ROPY
(—IF—)

TEXHUYECKWE u OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI
Pabounii cTon v nepeaHue naHenn u3 Hepxasetowueit cranu AlSI 304. -
Topenku 13 cnnaBa anMUHUA U NATYHI C paccekaTenem NAameHu U3 YyryHa C NOKpackoil IManbio ¢
ropaveil CyLIKolA, BKNKYaemble KPaHOM, OCHALLEHHbIM KNanaHoM, U repMeTUYHO 3aKpennieHHble Ha
ctone w3 ctanu AlSI 304.

Cuctema 6e3onacHocTy ¢ Tepmonapoi. L
(raTmyeckas ra3oad neyb C ropenKkoil ¢ CMCTEMON aBTOCTabMAM3aLMM NAAMeHN, PaCMONOXeHHON
noA AHWLLEM, W TepmMOCTaTOM C PerynupoBKoi B AuanazoHe ot 160° po 280° C. Kamepa neun u3
HepxaBeloweii cTanu, ¢ onopamin 4 ypoBHeil. [IBepb M NPOTMBOABEPL M3 HepxaBelolleit CTanu.
BbicokonpouHas pyuka u3 Hepxaetowieit cranu TonwywHoit 20/10. Perynupyemble HOXKY.

Cranpapr: 1 WT. pelweTka AnA Neyy ¢ CucTemoil NPOTUB OMPOKUABIBAHNA.
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