Mod. G6F6PW+TE Cod. 21607600 PLUS 600

@ -+
=) n. 3 3
@ mm 90 120
kW 35 6
keal/h 3.009 5.159
Btu/h 11.942 20.473

{EJIJ‘ mm 845 x 440 x 4 pos.

Lcan ] ot V 380-415 3N~

MULTIFUNCTION - kw 52

& kW 28,5

keal/h 24505
TOT. Btu/h 97.246

® G30/G31 | kg/h 2,23
G20 m‘/h 3,02
G25 méh 3,51

STANDARD  ESTANDAR Liama piloto / PADRAO Chama piloto / STANDARD Phomieri pilotujacy / CTAHIAPT 3anansHiil o2oHs

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPBI
(G60 - REG GPL - GRC GRIG - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mdvel / modele z obudowa / modenu co cmornom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

conexion del gas - conexdo do gés

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. G dhaczen i R 3/8 UNI1S0 7/1 kW 28,5
Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de vélvula y s

fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AlSI 304 de moldeo profundo. conexidn eléctrica - conexdo eléctrica

Modelos dotados de termopar de sequridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de latén E pofaczenie elekiryczne - aneKTpiueckoe coenuHenie V 380-415 3N~ kW'5,2

para una facil limpieza y mantenimiento.

Horno eléctrico de conveccion con 2 motores totalmente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles.
Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Puerta y marco de acero inoxidable. Manilla puerta
de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na superficie de aco AISI 304 com moldagem
profunda.

880

Modelos equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura de latdo ] @

para facilitar a limpeza e a manutengao. S| o

Forno eléctrico a conveccao com 2 motores, realizado inteiramente com aco inox, com 4 niveis de suporte. b

Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta de aco INOX. Puxador da e

porta de alta resisténcia de aco INOX e espessura 20/10. Pés reguldveis. N

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento. =
o
o

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ot -

Pfaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AlSI 304. 9 E | I B_1 o

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, - G| I

wodoszczelne i umieszczone na stalowej pfaszczyznie AlSI 304, dogtebnie ttoczone.

Modele s3 wyposazone w termopare awaryjn oraz w ptomien pilotujacy, chroniony ostong z mosiadzu w 15(1/2" @

celu fatwego czyszczenia i konserwadji. 150 7

Konwekeyjny piekarnik elektryczny z 2 silnikami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 4 E

poziomy wspornikow. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiggniete] temperatury. Drzwiczki oraz ich IR IV, T TE TR TR T T

cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej INOX. Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature, <IN (———)

wykonany ze stali nierdzewnej INOX , grubos¢ 20/10. Nézki nastawne. N n ¢ GHS\ ¢

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem. =K N\) \E N\) \\k L

TEXHUYECKNE n OYHKLIUOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKN 3l o

Pabounii cron u3 Hepxaetowieii cranu AlSI 304. N

[openkin MOMHOCTbIO M3 UYryHa C MOXW3HEHHON rapaHTUeli, BKUaeMble KPaHOM, OCHALLEHHbIM || EV?I\ 6\ /E.S Ll

KNanaHoM, 1 repmMeTUYHO 3aKpenieHHble Ha cTone U3 cranu AlSI 304 ry6okoii LuTamnoBKu. © kw W
Mogenu ¢ npesoxpaHuTeNnbHoiA TepMonapoii v 3ananbHbIM OTHEM C TaTYHHON 3aLLUTHOI KPbILLKOi Ana o \ I J\L I J\L I J)
0bneryeHna YUCTKI 1 06CNYKIUBAHNA.

o XN A" 'd N T
IneKTpUYECKan KOHBEKLMOHHAA Neyb C 2 ABUTaTENAMY, MONHOCTBHO U3 HepXaBetoLLeli CTany ¢ onopamu 150 | 300 | 300 | 150
4 ypoBHeii. JInHeiHbIl AATUMK W AATUMK AOCTUXeHUA TemnepaTypbl. [lBepb v npoTMBOABEPL U3
HepKaBeloLLeil CTany. BbIcoKoNpouHan pyuka u3 HepaBeroLLeil CTanv TonwHoi 20/10. Perynupyemble 900

HOXKN.
(raHaapr: 1. pewweTka AnA neyn ¢ CUCTeMoii NPOTMB ONPOKMAbIBAHNA.
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