Mod. G6F3H12+T

Cod. 21661600

@ n. 1 2

@'mm 108 130

kW 1 12

keal/h 6.019 10319

Btu/h 23.885 40.946
A mm 845 x 440 x 4 pos.

kW 6

Btu/h 20.473

kcal/h 5.159

kw 37
kcal/h 31.814
TOT. Btu/h 126.249

& G30/G31 | kgh 2,90
G20 méh 3,92
G25 méh 4,55

hQhy o er

STANDARD  ESTANDAR Liama piloto / PADRAO Chama piloto / STANDARD Phomieri pilotujacy / CTAHIAPT 3anansHiil o2oks
OPTIONAL  APF encendido piezoeléctrico hormno / APF activagdo piezoeléctrica do forno / APF piezoelektryczny zapton piekarnika / APF nve3o3nexkmpudeckoe 3axuearue neyu
1P30 puerta con manilla moldeada grosor 20/10 / 1P30 porta com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki 1P30 z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10/ P30 dsepb co wimanmnosarHoi py4koti monuurodi 20/10.

ACCESORIOS - ACESSORIOS - AKCESORIA - AKCECCYAPbI

(G60 - REG GPL - GRC GRIG - MP - KRF6 (modelos con mueble / modelos com mdvel / modele z obudowa / modesnu co cmonom).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores garantizados de por vida totalmente de hierro fundido niquelado de corona individual y
doble de alta potencia accionados por llave de vdlvula con termopar de sequridad y testigo piloto. Rejillas
de hierro fundido.

Cubeta extraible para la maxima higiene y un facil mantenimiento.

Horno de gas estatico con quemador con llama autoestabilizada situado debajo de la solera y termostato
regulable de 160 a 280° C. Cdémara horno de acero inoxidable con soportes de 4 niveles. Puerta y marco
de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.
Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AISI 304.

Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa
simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira com valvula com termopar de seguranca
e luz piloto. Grelhas de ferro fundido.

Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para uma facil manutencéo.

Forno a gds estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base e termostato
reguldvel de 160° a 280° C. Cimara do forno de aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e contra-porta de
aco INOX. Puxador da porta de alta resisténcia de aco INOX e espessura 20/10. Pés reguldveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AlSI 304.

Palniki z dozywotnia gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zzeliwa, z pojedyncza i podwéjng
korong o duzej mocy, wiaczane zaworowym kranikiem, z termoparg awaryjna oraz ptomieniem
pilotujacym. Ruszty z zeliwa.

Wysuwany zbiorniczek zapewniajacy maksymalng higiene oraz fatwa konserwacje.

Statyczny piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajacym sie ptomieniu, umieszczonym pod
powierzchnia oraz termostat nastawny w zakresie od 160° do 280° C. Komora pieca ze stali nierdzewnej
inox, 4 poziomy wspornikéw. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej INOX.
Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej INOX, grubos¢ 20/10.
Nézki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem.

TEXHUYECKWE u OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabounii cTon v nepeaHue naHenn n3 Hepxaselowueit cranu AlSI 304.

Topenku c NoXU3HEHHOI rapaHTvei NOAHOCTbIO U3 HUKENVPOBAHHOTO YyryHa C OAMHAPHBIM 1 ABOIIHbBIM
BEHLIOM BbICOKOil MOLLHOCTH, BKJI0YaeMble KDaHOM, OCHALLLEHHBIM KNanaHoM, C NpefioXpaHuTeNbHoi
TepMONapoii v 3ananbHbiM OrHeMm. PelLeTKu 13 uyryHa.

BbiHMMaeMmble BaHHOUKIN ANA 06eCneyeHns MaKCUManbHOI TUTMEHNYHOCTI 1 IETKOCT 00CTYKIBAHNA.
(TaTyeckas rasoBas Nneub C ropeNikoii ¢ CUCTEMOIA aBTOCTabUNM3aLMM NNAMeHU, PacnonoXeHHoi
noA AHWLLEM, W TepMOCTaTOM C perynupoBKoi B AnanasoHe ot 160° po 280° C. Kamepa neun u3
Hepxaseloweli cTanu, ¢ onopamun 4 ypoBHeid. [IBepb M NPOTMBOABEPb M3 HepxaBeloluedt CTanu.
BbicokonpouHas pyuka u3 HepxasetoLuieii crany TonwmHoil 20/10. Perynupyemble HOMXKM.

(raHaapr: 1. pewweTka AnA neyn ¢ CUCTeMoii NPOTMB ONPOKMAbIBAHNA.

BERTO'S"

the best catering equipment

conexidn del gas - conexdo do gds
G podtaczenie gazowe - ra30Boe coeuHeHMe HLZLI B kW 37
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