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Dostawa miesa wotowego z wtasnej produkcji w pojemnikach, ktére bedg myte i dezynfekowane
PROJEKT TECHNOLOGICZNY

w zaktadzie produkcyjnym, natomiast na sklepie bedzie wstepne mycie w celu usuniecia osocza.

— nazwa i adres obiektu budowlanego

zmiana technologii istniejacego sklepu spozywczego
32-540 Trzebinia, Rynek 3

dziatka 1517

— przedmiot i skala rysunku

33 - 300 Nowy Sacz, ul. Wisniowieckigo 47 e-mail: biuro@dygon.com.pl
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