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- zabrania sie podgrzewania pustych garnkéw, rondli i patelni;

- zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do
pustych naczyn

- garnki, rondle i patelnie nalezy ustawi¢ centralnie na zrédle
ciepta

- po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy
zmniejszy¢ doptyw ciepta, tak aby podtrzymac proces
gotowania;

- potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do
oczekiwanej temperatury powoli, czesto mieszajac;

- garnki wypetnione zywnoscig zdejmowac, przestawiac lub
przesuwac zawsze chwytajac za dwa uchwyty jednoczesnie;

- nie wolno dokonywac samowolnych napraw, przerébek lub
zmian konstrukcyjnych;

- garnki, rondle i patelnie zzauwazonymi uszkodzeniami
uchwytow natychmiast wycofa¢ z uzycia i zgtosic ten fakt
sprzedawcy;

- my¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogdlnie dostepne srodki do
mycia; mozna my¢ w zmywarkach
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