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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac¢ sig z instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy
przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany
parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi. Zdjecia, rysunki oraz opisy urzadzen majg charakter pogladowy.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* nie nalezy uzywaé nadmiernej sity przy obstudze urzadzenia;

* metalowa glowica moze by¢ uzytkowana wyfacznie w potfaczeniu z korpusem wykonanym ze stali nierdzewnej — taki
korpus posiada na dnie etykiete z napisem isi Thermo XPress Whip;

* nalezy uzywaé wyltacznie oryginalnych czesci do urzadzenia dostepnych w autoryzowanym serwisie technicznym;

* niedozwolone jest uzywanie czesci wykonanych przez innego producenta;

* nalezy uwazaé, aby nie nakreca¢ krzywo gtowicy na korpus;

* niedozwolone jest pochylanie sie nad korpusem podczas montowania naboju;

* niedozwolone jest wystawianie nabojoéw na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub innych zrédet ciepta o
temperaturze powyzej 50°C;

* niedozwolone jest odkrecanie gtowicy gdy korpus jest pod ci$nieniem;

* niedozwolone jest sieganie do szpikulca dyszy spustowej, poniewaz grozi to urazem;

* niedozwolone jest wykorzystywanie ziaczki dyszy jako uchwytu;

* niedozwolone jest podgrzewanie urzadzenia na kuchence, ptycie kuchennej oraz w mikrofalédwce;

* niedozwolone jest przechowywanie natadowanego urzadzenia w komorze chtodzacej oraz w zamrazarce;

urzadzenie jest pod ci$nieniem - jezeli upadnie lub zostanie uszkodzone moze sie sta¢ zrédtem zagrozenia i z tego powodu

niedozwolone jest uzytkowanie takiego urzadzenia; nalezy je odda¢ do naprawy;

urzadzenie mozna my¢ wylfacznie, gdy zostanie rozmontowane stosujac sie do wskazowek zawartych w niniejszej

instrukcji;

w przypadku przeprowadzenia proby samodzielnego modyfikowania urzadzenia, gwarancja na urzadzenie traci swoja

waznos¢.

2. BUDOWA

2.1. Przeznaczenie urzadzenia

Urzadzenie jest przeznaczone do profesjonalnego wykorzystania w branzy gastronomicznej do przygotowywania bitej
$mietany, koktajli, puszystych espumas, muséw, deseréw, zimnych i goracych soséw, przekasek typu finger food, zup
kremowych. Jest to pierwszy z serii stacjonarnych syfonéw. Zostat wyposazony w przyciskowy wiacznik oraz izolowany
prézniowo korpus wykonany ze stali nierdzewnej. Izolowany korpus sprawia, iz produkty przygotowane na zimno pozostaja
chtodne przez okoto 8 godzin a przygotowane na goraco utrzymuja swoja wysoka temperature do trzech godzin.
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UWAGA: Nalezy uzywac nabojoéw FIRMY [SI. Uszkodzenia powstate w wyniku stosowania innych nabojéw nie podlegaja
naprawie gwarancyjnej.
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2.2. Opis urzadzenia

7013 —&D

A 7050

— 3019

7020

Nazwa elementu Kod elementu
Szczotka do czyszczenia 3019

Uchwyt na naboj 3045

Pokrywa 3046
Uszczelka korpusu 7010

Rurka wznoszaca 7011

Witacznik 7013

Tacka ociekowa 7020

Ztaczka dyszy spustowej 7040

Dysza spustowa 7050

3. CECHY URZADZENIA

* izolowany prézniowo, dwuscienny | litrowy korpus o maksymalnej wydajnosci termicznej wykonany ze stali nierdzewne;j
o btyszczacej powierzchni;

* innowacyjna rurka wznoszaca ISI (701 1) z odporna termicznie uszczelka korpusu (7010);

* izolowana glowica metalowa z wygodnym w obstudze wiacznikiem (7013);

* demontowalna ztaczka naboju (3045) i pokrywa (3046) chromowana;

* antyposlizgowa tacka ociekowa z kratka wykonang ze stali nierdzewnej (7020);

* wygodna w uzyciu szczotka do czyszczenia (3019).
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4. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

UWAGA: Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy je rozmontowac na poszczegélne elementy oraz odkrecic¢
wiacznik. Nastepnie nalezy zdja¢ ochronna folie i sptukaé wszystkie elementy w goracej wodzie.

4.1. Czynnosci wstepne

I. Wiacznik nalezy przykreci¢ do gtowicy, az do momentu oporu.
2. Nastepnie nalezy zamontowa¢ rurke wznoszaca oraz uszczelke korpusu.
W celu uzyskania maksymalnej wydajnosci termicznej nalezy w przypadku przygotowywania produktéw na zimno sptukac

korpus zimng woda a goraca w przypadku sporzadzania produktéw na goraco.

4.2. Napetnianie korpusu produktami

3. Nalezy wypetni¢ korpus produktami.

UWAGA: pojemnos¢ korpusu wynosi | litr. Nie nalezy przekracza¢ pojemnosci korpusu!

W celu unikniecia tworzenia sie grudek, sypkie produkty, takie jak na przyktad cukier, nalezy rozpusci¢ w niewielkiej ilosci
ptynu przed umieszczeniem wewnatrz korpusu. Produkty takie jak owoce, warzywa, surowe przyprawy nalezy przetrze¢ i
przepusci¢ przez geste sito.

4.3. Praca urzadzenia

4. Zamontowana rurke wznoszaca wiozy¢ do korpusu.

5. Nalezy nakreci¢ gtowice z wiacznikiem/wytacznikiem na korpus a nastepnie dokrecic ja recznie.
UWAGA: Nalezy bardzo uwaza¢, aby gtowicy nie nakreca¢ krzywo na korpus.

6. Nalezy umiesci¢ oryginalny naboj w uchwycie na naboje.

7. Uchwyt na naboje z wiozonym nabojem nalezy nakrecaé na gtowice i nakreca¢ do momentu, w ktérym ustanie odgfos
gazu wpuszczanego do wnetrza korpusu.

UWAGA: niedozwolone jest pochylanie sie nad korpusem podczas nakrecania naboju.

UWAGA: Urzadzenie jest teraz pod ci$nieniem!



8. Nalezy energicznie wstrzasnaé zawartoscia urzadzenia.

Wazine: Liczba wstrzasniec jest kluczowa pod wzgledem jakos$ci otrzymywanych potraw. Nalezy sie stosowa¢ do tabeli
Zamieszczonej ponizej.

Typ produktu Zawartos¢ ttuszczu Liczba wstrzasnieé/| nabdj
Swieza $mietana 36% 3-4

33% 4-5
Smietana UHT 32% 5-6

W przypadku niskiej zawartosci ttuszczu (30%) nalezy przed kazdorazowym uzyciem ponownie wstrzasna¢ zawartoscia
urzadzenia.

9. Nalezy odkreci¢ uchwyt na naboje i wymieni¢ nabdj.
UWAGA: Odkrecaniu uchwytu moze towarzyszy¢ cichy odgtos (syczenie).

10. Nalezy nafozy¢ uchwyt z wiozonym nowym nabojem na gfowice i nakreca¢ do momentu, w ktérym ustanie odgtos gazu
wpuszczanego do wnetrza korpusu.

Il. Nalezy ponownie wstrzasnaé zawartoscia urzadzenia (patrz punkt 4.3 podpunkt 8).
UWAGA: Zawsze jest wymagane wiozenie dwoch naboi iSi.
12. Nalezy odkreci¢ uchwyt na naboje i ztozy¢ zuzyte naboje w odpowiednim do tego celu miejscu.
13. Nalezy natozy¢ pokrywe na gwint a nastepnie przykreci¢.
14. Nalezy przymocowac¢ dysze spustowa do ztaczki dyszy.
UWAGA: Ryzyko zranienia. Niedozwolone jest dotykanie szpikulca dyszy spustowej.

I5. Nalezy podiaczy¢ ztaczke dyszy do gniazdka umieszczonego na metalowej gtowicy urzadzenia.

16. Nalezy umiesci¢ urzadzenie na tacy ociekowe;.

UWAGA: Niedozwolone jest podgrzewanie urzadzenia w kapieli wodnej oraz w bemarze.

5. OBSLUGA

Urzadzenie zacznie produkowac bita $mietaneg itd. po nacisnieciu wiacznika.

UWAGA: Pierwsza porcja (okoto 20 ml) bedzie ptynna, co jest zjawiskiem standardowym. Przycisk nalezy trzymac¢ dopoki
produkt nie osiagnie pozadanej gestosci (okofo 2-3 sekundy).

UWAGA: Glowica urzadzenia nagrzewa sie w wyniku podgrzewania.

6. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA
I. Ogrzanie lub ochtodzenie korpusu przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia zwieksza wydajnos¢ termiczna

urzadzenia.

2. Produkty przygotowane na zimno przechowywane wewnatrz urzadzenia zachowuja temperature przez 8 godzin przy
zalozeniu, ze urzadzenie stoi w temperaturze pokojowe;.

3. Istnieje mozliwo$¢ ponownego schtodzenia uzyskanego produktu wstawiajac urzadzenie do chfodni na przynajmniej 12
godzin. Nalezy przy tym pamieta¢ aby syfon ufozyé w pozycji poziomej gdyz przewodzenie temperatury odbywa sie
tylko poprzez gtowice

Niedozwolone jest przechowywanie natadowanego urzadzenia w komorze chtodzacej oraz w zamrazarce.

4. W przypadku przepiséw kulinarnych, ktére przewiduja schfodzenie produktéw przygotowanych na ciepto, nalezy schta-
dza¢ przez kilka godzin w chtodni sam korpus wypetniony produktem (zdja¢ wczesniej glowice z nabojem). Po schto-
dzeniu korpusu nalezy powrotem nakreci¢ gtowice i kontynuowaé przygotowanie produktu zgodnie z przepisem (patrz
réwniez punkt 4.3 od podpunktu 4)

5. Produkty przygotowane na ciepto przechowywane wewnatrz urzadzenia zachowuja temperature przez maksymalnie 3
godziny przy zatozeniu, ze urzadzenie stoi w temperaturze pokojowe;j.

UWAGA: Nalezy sie stosowa¢ do obowiazujacych przepiséw w zakresie przechowywania zywnosci.
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UWAGA: Termo-syfon nalezy czysci¢ po kazdorazowym uzyciu i przeptukaé przed kazdym uzyciem w celu usuniecia
ewentualnego kurzu.

7. PRZESTOJE W PRACY URZADZENIA

W przypadku dtuzszych przestojéw w korzystaniu z urzadzenia nalezy je wyczysci¢, wysuszy¢ i pozostawié otwarte.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Niedozwolone jest przeprowadzanie préb samodzielnego modyfikowania, naprawiania urzadzenia.

8.1. Naprawy

nalezy uzywac¢ wytacznie oryginalnych czesci do urzadzenia zamawianych w autoryzowanym serwisie technicznym
w przypadku koniecznosci przeprowadzenia naprawy urzadzenia nalezy je odda¢ do autoryzowanego serwisu techniczne-
go w catosci (korpus + glowica).

8.2. Standardowe czyszczenie

UWAGA: Zaréwno podczas mechanicznego jak i manualnego czyszczenia nalezy zwracaé szczegoélna uwage na dozowanie
odpowiedniej ilosci detergentu lub mieszanki srodkéw dezynfekujacych i detergentu, jak réwniez na zastosowanie wiasciwej
temperatury mycia. Obie zasady maja kluczowe znaczenie dla osiagniecia pozadanego efektu czyszczenia.

* nalezy oprozni¢ korpus z resztek produktu poprzez naciskanie wiacznika
* nalezy odkreci¢ wtacznik a nastepnie glowice a nastepnie urzadzenie nalezy zdemontowa¢ na poszczegdlne elementy

UWAGA: Odkrecenie wiacznika jest niezbedng czynnoscig zwiazana z prawidiowym wyczyszczeniem urzadzenia. Po
odkreceniu wtacznika urzadzenie automatycznie ulega dekompresii.

elementy urzadzenia nalezy sptukaé ciepta wodga a gtowice, rurke wznoszaca, dysze spustowa i ztaczke dyszy nalezy wy-
czysci¢ szczotka w kierunku wyznaczonym przez strzatki na rysunku ponizej

UWAGA: Pod zadnym pozorem nie nalezy uzywa¢ zmywakow ze stali nierdzewnej, produktow sciernych oraz szorstkich
gabek lub szczotek.

7 F

i

Elementy urzadzenia mozna my¢ w zmywarce lub recznie.

Niedozwolone jest mycie uchwytu na naboje oraz pokrywy w zmywarce.

OO

8.3. Dezynfekcja

Wszystkie elementy urzadzenia wchodzace w kontakt z zawartoscia korpusu nalezy my¢ a nastepnie zdezynfekowac.

Nalezy zawsze stosowac sie do wskazéowek producenta zamieszczonych na srodkach dezynfekujacych oraz czyszczacych
(detergentach).
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8.4. Szybkie czyszczenie

Dysze spustowa, ztaczke dyszy oraz tace ociekowa mozna w kazdej chwili zdemontowac i umy¢ w razie nagtej potrzeby.

9. PROBLEMY, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA

9.1. Trudnosci z opréznieniem korpusu lub dysza spustowa ,,pluje produktem” podczas naciskania wtacznika.

Przyczyna

Rozwiazanie

Blokada spowodowana zatkana pulpa owocowa, pestka lub
nierozpuszczonymi sktadnikami.

Nalezy przeprowadzi¢ standardowe czyszczenie.

Uwaga: Szmatke nalezy trzymac nad gtowica podczas
odkrecania wtacznika

Nalezy rozpusci¢ sktadniki wewnatrz korpusu przecierajac
je i nastepnie filtrujac.

Sktadniki staty sie zbyt twarde z powodu zbyt intensywnego
schtodzenia korpusu przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia.

Nalezy rozmrozi¢ zawarto$¢ korpusu.

Smietana jest zbyt gesta.

Nalezy zmniejszy¢ intensywnos¢ i ilo$¢ wstrzasnieé¢ w
dalszym korzystaniu z urzadzenia.

Brak ci$nienia lub zbyt niskie ci$nienie w korpusie.

W celu unikniecia tego typu problemoéw nalezy stosowac
dwa a maksymalnie trzy naboje.

Urzadzenie nalezy uruchamiaé wytacznie, gdy zostato
ustawione w pozycji pionowe;j.

Rurka wznoszaca i uszczelka korpusu nie zostaty zatozone.

Nalezy podda¢ korpus dekompresji naciskajac wiacznik
(ci$nienie ,,uleci” z korpusu). Nalezy odkreci¢ wiacznik
oraz glowice i postepowac zgodnie z instrukcja zawartg w
punkcie V.

9.2. Nabg;j sie nie przebija

Przyczyna

Rozwiazanie

Nieodpowiedni nabdj.

Nalezy uzywa¢ wytacznie oryginalnych naboi
zamoéwionych w autoryzowanym serwisie technicznym.

Nieprawidtowo wtozony nabd;.

Nalezy prawidiowo zatozy¢ naboéj zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukcji.




9.3. Korpus sie nagrzewa.

Przyczyna

Rozwiazanie

Izolacja korpusu zostata uszkodzona.

Nalezy odda¢ cate urzadzenie (gtowice i korpus) do
naprawy do autoryzowanego serwisu technicznego.

9.4. Porcje bitej Smietany itp. sa zbyt ptynne.

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie zostato wstrzasniete zbyt mato razy lub w
ogole.

Patrz tabela wstrzasnie¢ w punkcie V.8.

Produkty, ktére przygotowuije sie na zimno byty zbyt ciepte
przed wlozeniem do korpusu.

Nalezy wtozy¢ urzadzenie do chtodni na przynajmniej |-2
godziny.

Do natadowania urzadzenia uzyto tylko jeden nabdj.

W celu unikniecia problemoéw nalezy stosowac¢ dwa a
maksymalnie trzy naboje.

9.5. Gaz przecieka, gdy korpus jest pod cisnieniem a wiacznik trudno przycisnac¢.

Przyczyna

Rozwiazanie

Wiacznik nie zostat prawidtowo przykrecony do gtowicy

Wiacznik nalezy przykreca¢ do oporu.

UWAGA: Podczas przykrecania wtacznika ulatnia sie gaz.

9.6. Przygotowana bita Smietana itp. znajdujaca sie w korpusie nie trzyma pozadanej temperatury (szybko

stygnie lub sie nagrzewa).

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie zostato, w zaleznosci od potrzeby,
schtodzone zimna wodg lub ogrzane ciepta przez
rozpoczeciem pracy.

Korpus nalezy sptuka¢ w zaleznosci od potrzeby ciepta
lub zimna woda w celu osiagniecia optymalnej wydajnosci
termicznej.

Izolacja korpusu zostata uszkodzona.

Nalezy odda¢ cate urzadzenie (gtowice i korpus) do
naprawy do autoryzowanego serwisu technicznego.

10. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo odda¢ stare urzadzenie.
Przyslijcie ja do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i

elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

1. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja one naprawie

gwarancyjnej

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego

rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.




