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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie
prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidiowa obstuga i niewtfasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z woda lub innymi ptynami.
W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciagnaé wtyczke z kontaktu, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjalicie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

¢ Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w
wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowa¢ zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezeli
chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub umystowo
oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwaé urzadzenie jedynie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je od zrédta zasilania,
wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

* Woytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Poziom wody w urzadzeniu powinien znajdowac sie pomiedzy oznaczeniem ,,MIN” a ,MAX”. Zbyt niski lub za wysoki
poziom wody moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

¢ Uwaga: Nie dotyka¢ metalowych czesci obudowy urzadzenie gotymi dtonmi, sa gorace podczas pracy urzadzenia.

* Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego pracy.

2. DANE TECHNICZNE

Napiecie zasilajace 230V

Moc 1,5 kW
Wymiary WxDxH 145x115x325 mm
Zakres temperatury 5-99°C
Doktadnosc¢ ustawienia temperatury 0,l°C
Waga 1,9 kg




3. INFORMACJE

Metoda SousVide pozwala na zachowanie znacznie wigcej wartosci odzywczych w przygotowywanych potrawach, oraz
zuzycie mniejszej ilosci tluszczu niz w daniach przygotowywanych tradycyjnie, ze wzgledu na zmniejszenie kontaktu dan z
tlenem oraz niska temperature gotowania.

Ze wzgledu na niska temperature gotowania zywnos¢ nie jest rozgotowana lub sucha. Mieso jest kruche i delikatne. Jest to
idealny sposéb na tzw. medium-rare (Srednio wysmazone dania). Prézniowe gotowanie SousVide pozwoli Ci przyrzadzi¢
doskonate potrawy.

Dzieki metodzie SousVide mozna doktadnie kontrolowaé czas i temperature gotowania, co daje idealnie przyrzadzone positki
z takim samym efektem za kazdym razem.

Kwintesencja metody SousVide to oszczednosé czasu i wysitku w kuchni. Gdy zywnos¢ jest przygotowana, pozostawiasz
reszte urzadzeniu SousVide, nie musisz niczego pilnowac. Positek jest perfekcyjnie przygotowany.

4. PANEL STEROWANIA

Rys |

I. Cyrkulacja - podswietlenie sig tej ikonki oznacza wtaczenie cyrkulacji wody, co w efekcie daje réwnomierne podgrzanie
potrawy.

2. Podgrzewanie - podswietlenie sie tej ikonki oznacza wiaczenie podgrzewania wody.

3. Temperatura - aktualna temperatura wody wewnatrz urzadzenia

4. Ustawiona temperatura - wyswietlana jest temperatura jaka ma osiagga¢ woda wewnatrz urzadzenia

5

Czas - Wyswietlany jest ustawiony czas pracy urzadzenia. Po uruchomieniu, urzadzenie odlicza ustawiony czas.
5. MONTAZ

5.1. Umieszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na rownej i stabilnej powierzchni. Urzadzenie powinno znajdowac sie z dala od zrédet ciepta np.:
kuchni, piecy, grzejnikéw itd. Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

5.2. Instalacja do zrédet zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zrédta zasilania pradem elektrycznym za pomoca wtyczki. Gniazdo powinno by¢ uziemione i
posiada¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe.



6. OBSLUGA

Uwaga: Sprawdzi¢ filtr przed kazdym uzyciem. Jesli filtr jest zabrudzony, nalezy go oczysci¢. (pkt. 7.2)

Nie zanurza¢ schtodzonego urzadzenia w goracej wodzie oraz rozgrzanego urzadzenia w zimnej wodzie.

6.1. Regulowane mocowanie

Cyrkulator wyposazony jest w regulowany uchwyt. Dzieki takiemu rozwigzaniu mozemy umocowac go w pojemnikach o
réznej wielkosci, grubosci i gtebokosci.

rys. 2

Przycisk
regulacji

D
|-
Gorne potozenie

\\

Dolne potozenie

Regulacje dokonuje sie poprzez wecisniecie przycisku umieszczonego powyzej pokretfa zaciskowego.

Uwaga: Sugerowana gtebokos¢ pojemnika z woda wynosi 19-25 cm. Zbyt gteboki lub zbyt niski pojemnik na wode bedzie
miat wptyw na efektywnos¢ gotowania.

* Przy uzyciu pojemnika o gtebokosci ponizej 2| cm, ustawi¢ na Dolne potozenie. (rys. 2)

* Przy uzyciu pojemnika o gtebokosci powyzej 21 cm, ustawi¢ na Gérne potozenie (rys. 2).
6.2. Wybér pojemnika i mocowanie urzadzenia

Wybra¢ odpowiedni pojemnik. Odkreci¢ pokretto mocujace.

Umiesci¢ urzadzenie na $ciance i dokreci¢ pokretto.

6.3. Przygotowanie produktu do obrébki
I. Przygotowa¢ produkt wedtug przepisu.
2. Umiesci¢ w woreczku do pakowania prézniowego (nalezy sprawdzi¢, czy worek jest odpowiedni do gotowania w tem-
peraturze do 100°C).

3. Przyprawiony produkt wraz z ewentualnymi dodatkami nalezy zapakowaé prézniowo. Do tego celu nalezy uzy¢ pako-
warki prézniowej. Worki do gotowania Sous Vide oraz pakowarki prézniowe dostepne sa w naszej ofercie handlowej.
(pakowarki prozniowe oraz worki do gotowania Sous Vide dostepne w ofercie handlowej firmy STALGAST)



6.4. Praca z urzadzeniem

I. Wila¢ wode do pojemnika z zamontowanym urzadzeniem i umiesci¢ w niej zapakowany produkt. Nalezy zwréci¢ uwage,
aby poziom wody znajdowat si¢ pomiedzy MIN a MAX.

Uwaga: Producent do gotowania zaleca wode z uzdatniacza.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do pradu. Przetaczy¢ wiacznik w pozycje 1.

Podswietli sie wyswietlacz na panelu sterowania.

°C/°F
3. Zapomoca przycisku wybra¢ wartos¢ wyswietlanej temperatury

e °C - Stopnie Celsjusza
* °F - Stopnie Fahrenheita

e
4. Przyciskami wybra¢ zadang temperature wody (zakres od 5 do 99°C). Aktualna temperatura

widnieje w gornej czesci wyswietlacza (rys | poz 3), natomiast ustawiona temperatura wyswietlona jest na wyswietlaczu
(rys | poz 4).

()
5. Czas pracy urzadzenia ustawi¢ za pomoca przyciskow . (zakres od 5 minut do 99 godzin). Usta-

wiony czas wyswietla sie na wyswietlaczu (rys | poz 5)

>

7. Po osiagnieciu temperatury umiesci¢ prézniowo zapakowany produkt w zbiorniku z woda. Zweryfikowaé czas obrébki.

6. Uruchomi¢ cykl pracy weciskajac przycisk

UWAGA: Po wtozeniu zywnosci poziom wody nie powinien by¢ nizszy od poziomu MIN, ani wyzszy od poziomu MAX
zaznaczonych w zbiorniku.

8. Zakoriczenie czasu gotowania sygnalizowane jest dzwiekiem. Bedzie sie on powtarzat co okoto 20 sek. az do momentu

wecisniecia przycisku . Do tego czasu potrawa bedzie utrzymywana w stafej temperaturze.
9. Gotowy produkt wyja¢ z pojemnika.
10. Wiacznik przetaczy¢ w pozycje 0.

1. Po zakonczeniu pracy, urzadzenie nalezy wyja¢ z pojemnika, odstawi¢ do ostygniecia i wyschniecia.

UWAGA: Nie pozostawiac¢ cyrkulatora w wodzie.

UWAGA: Przed ponownym uzyciem cyrkulatora, nalezy odczeka¢ do jego ostygniecia. Wiozenie rozgrzanego urzadzenie do
zimnej wody, moze spowodowac jego uszkodzenie.

7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odiaczy¢ przewdd zasilajacy i poczekaé az, urzadzenie ostygnie do
temperatury pokojowej.
* Oczysci¢ obudowe wilgotng szmatka.

Nie zanurzac calego urzadzenie w wodzie

* Po zakonczeniu czyszczenia umiesci¢ urzadzenie w pozycji pionowej, panelem sterowania do gory.
*  Otwor wentylacyjny oczysci¢ z kurzu za pomocg odkurzacza.



7.1. Odkamienianie
Odkamienianie przeprowadza¢ raz w tygodniu.

Procedura odkamieniania:
I. Do pojemnika z zamontowanym cyrkulatorem nala¢ wody do poziomu MAX.

Dola¢ odkamieniacz wedtug zalecen jego producenta (odkamieniacz dostepny w ofercie handlowej STALGAST)

2

3. Czas pracy urzadzenia ustawié¢ na 3 godziny

4. Temperature pracy ustawi¢ na 80°C

5. Po zakonczeniu odkamieniania cyrkulator wyja¢ i odstawi¢ do ostygniecia w pozycji pionowej, wylaé zawartos¢
pojemnika.

Ponownie zamontowac urzadzenie na zbiorniku i nala¢ czystej wody do poziomu MAX

o

Ustawi¢ czas pracy na 20-30 min a temperature na 30°C

8. Po zakonczeniu procesu wyja¢ cyrkulator i postawi¢ w pozycji pionowej do wyschniecia.

7.2. Filtr

Filtr nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu urzadzenia.

W celu wyczyszczenia filtra nalezy:

* zdjac filtr (patrz zdjecie ponizej) i oczysci¢ go pod biezaca, ciepta woda
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Wyjmowany filtr

* zamontowac filtr

8. USTERKI, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA

USTERKA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Urzadzenie nie dziata.
Przefaczy¢ wtacznik w pozycje ,,1”
Przewdd zasilajacy nie jest Sprawdzi¢ podtaczenie przewodu
podtaczony prawidtowo. zasilajacego.

Problem z zasilaniem elektrycznym | Sprawdzi¢ czy w gniazdku jest zasilanie.
W miejscu instalagji.

Zadziatato zabezpieczenie Otworzy¢ klapke znajdujaca sie na przodzie
termiczne. urzadzenia i wcisna¢ przycisk reset.
Spalony bezpiecznik. Telefon do serwisu.

Temperatura wody nie wzrasta. Woda osiagneta ustawiong
temperature.

Sprawdzi¢ ustawione parametry.

Czas pracy jest zbyt krotki.




Temperatura wody jest wyzsza od
nastawionej wartosci.

Uszkodzona sonda temperatury.

Pompa cyrkulacyjna nie pracuje.

Telefon do serwisu.

Kod El na wyswietlaczu.

Urzadzenie zostato wiaczono
przed umieszczeniem w pojemniku
(na sucho)

Wytaczy¢ urzadzenie i umiesci¢ w
wypetnionym woda pojemniku, wtaczy¢
ponownie.

Zbyt niski poziom wody.

Dola¢ wody, aby jej poziom znajdowat sie
pomiedzy oznaczeniami MIN a MAX.

Wyswietlacz nie dziata pomimo,
Ze urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone.

Przetacznik znajduje sie w pozyciji
"on‘

Zadziatato zabezpieczenie
termiczne

Przetaczy¢ przetacznik w pozycje ,,1”

Otworzy¢ plastikowa przykrywe na froncie
urzadzenia i wcisna¢ wytacznik termiczny

Gtosna praca pompy

Powietrze w pompie

Zanieczyszczenie w pompie

Po prawidtowym zamontowaniu
urzadzenienia, nalezy nim delikatnie
potrzasnac w celu usuniecia zgromadzonego
powietrza.

Wyczysci¢ urzadzenie wedtug opisu w
instrukgji.

Kiedy zadne z powyzszych rozwiazan nie pomoze, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panistwo oddac stare urzadzenie.
Przyslijcie ja do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawga o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

10. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegaja one naprawie
gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.




