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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukeje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostgpnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie
prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wyfacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidiowa obstugg i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z wodg lub innymi ptynami.
W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciagnaé wtyczke z kontaktu, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajagcego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w
wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac¢ zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezel
chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

e Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wiasnie czyszczone, zawsze odtacz je od zrédta zasilania,
wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napigciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

2. DANE TECHNICZNE

PAKOWARKA
Napiecie zasilajace 230 V/50 Hz
Moc 700 W
Wymiary zewnetrzne 385x300x110 mm
Dtugos¢ listwy zgrzewajacej 310 x 5 mm
Poziom hatasu <70DB
Cisnienie >-27.5"Hg / -93Imbar
Waga 6,3 kg

3. BEZPIECZENSTWO PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Pakowanie prozniowe wydtuza okres przechowywania produktéw dzieki usunieciu wiekszosci powietrza z pojemnika i
uniemozliwieniu wnikania $wiezego powietrza do wnetrza pojemnika, dzieki czemu zostaje ograniczony proces utleniania.
Pakowanie prozniowe pomaga zachowac¢ smak i jakos¢ przechowywanych produktéw. Umozliwia réwniez powstrzymanie
wzrostu mikroorganizmow tlenowych, ktére w pewnych warunkach powoduja wyszczegélnione ponizej problemy:

Plesn — Plesn nie moze rozwija¢ sie w srodowisku o niskiej zawartosci tlenu; pakowanie prézniowe moze wyeliminowac
proces rozwoju plesni.

Drozdze — Powstaja w wyniku fermentacji, co odzwierciedla sie zaréwno w zapachu jak i smaku produktéw. Drozdze
potrzebuja do rozwoju wody, cukru oraz umiarkowanej temperatury. Moga one przezyc¢ zaréwno przy zapewnionym dostepie
powietrza jak i bez powietrza. Spowolnienie rozwoju drozdzy wymaga wychtodzenia produktu, natomiast zamrazanie
zatrzymuje ten proces catkowicie.



Bakterie — powoduja nieprzyjemny zapach, utrate koloru oraz/lub zmiekczenie i oslizgtos¢ powierzchni produktu. W
odpowiednich warunkach jad kietbasiany (organizm wywotujacy botulizm) moze rozwija¢ sie bez powietrza i nie daje sie
wykry¢ za pomoca zapachu lub smaku. Pomimo, iz jest to bardzo rzadka bakteria jest ona ogromnie niebezpieczna.

Tak jak w przypadku innych sposobéw przechowywania zywnosci, bardzo wazne jest skontrolowanie przed konsumpcja czy
dany produkt spozywczy nie jest zepsuty.

Aby bezpiecznie przechowywac jedzenie nalezy trzymac je w niskiej temperaturze. Temperatura 4°C lub nizsza znacznie
ogranicza rozwdj mikroorganizméw. Zamrazanie produktéw w temperaturze -17°C nie zabija mikroorganizmow, ale
zatrzymuje ich rozwdj. W celu dtugotrwatego przechowywania produktéw fatwo psujacych sie nalezy je zawsze zamrozi¢ po
zapakowaniu prézniowym.

Nalezy zauwazy¢, ze pakowanie prézniowe nie moze odwrdcié, ani cofnaé procesu psucia produktéw spozywczych. Moze
jedynie spowolni¢ zmiany obnizajace jakos$¢ produktow. Bardzo trudno jest przewidzieé jak dtugo dany produkt spozywczy

mierze od wieku oraz stanu tego produktu przed zapakowaniem prézniowym.

Uwaga: pakowanie prézniowe nie moze by¢ stosowane zamiast przechowywania w lodéwce lub zamrazania. Wszystkie tatwo
psujace sie produkty spozywcze, ktére wymagaja przechowywania w lodéwce lub zamrazarce musza byé przechowywane w
lodéwece lub zamrazane niezaleznie od ich wczesniejszego zapakowania prézniowego.

Wskazéwki dotyczace przygotowania produktéw do pakowania prézniowego

Warzywa nalezy zblanszowa¢ przed zapakowaniem prézniowym. Blanszowanie powstrzymuje dziatanie enzymow, ktére
powoduja utrate smaku, koloru oraz zmiane konsystencji produktéw. Aby zblanszowa¢ warzywa nalezy wtozy¢ je do gotujacej
wody lub do kuchenki mikrofalowej i zagotowa¢, pilnujac aby nie stracity kruchosci. Nastepnie nalezy zanurzy¢ je w zimnej
wodzie, aby zatrzymac¢ proces gotowania. Na koniec nalezy osuszy¢ warzywa recznikiem i zapakowa¢ prézniowo. Warzywa
kapustne (brokuty, brukselka, kapusta, kalafior, kapusta wtoska, rzepa) podczas przechowywania wydzielaja gazy. Dlatego tez
po blanszowaniu nalezy przechowywac je wytacznie w zamrazarce.

Panel sterowania

4. OPIS URZADZENIA

Bezpiecznik

Gniazdo do podtaczenia zasilania

Port podiaczeniowy

Pokrywa

Pianka dociskowa

Uszczelka komory

Rynienka komory prézniowej

Listwa zgrzewajaca

Zatrzask



5. PANEL

C D E F

Seal Time

Canister

Marinate

A B G H |

A. Lampka kontrolna zasilania (Power)
Kiedy $wieci sie lampka kontrolna zasilania, urzadzenie jest gotowe do pracy.
B. Przycisk On/Off (On/Off)

Kiedy urzadzenie jest gotowe do pracy, nalezy wcisnaé przycisk ,,On/Off”, na elektronicznym wyswietlaczu pojawi sig
ostatni czas zgrzewania, wentylator zaczyna pracowac i urzadzenie jest gotowe do odsysania powietrza. Jezeli w ciagu 10
minut nie zostanie podjete zadne dziatanie, elektroniczny wyswietlacz i wentylator automatycznie sie wytacza. Urzadzenie
mozna wytaczy¢ wciskajac przycisk ,,On/Off”. Po zakoriczeniu cyklu pracy nalezy wcisna¢ przycisk ,,On/Off”, a nastgpnie
odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilajacego.

C. Przycisk automatycznego pakowania prézniowego (Start)

Po wecisnieciu przycisku ,,Start” urzadzenie automatycznie rozpocznie proces odsysania powietrza i zgrzewania. Tego
przycisku mozna uzywac jedynie w przypadku torebek lub folii z rolek do pakowania prézniowego.

D. Przycisk zgrzewania (Seal)

I. Wciskajac przycisk ,,Seal” mozna natychmiast zatrzymac cykl odsysania powietrza i od razu zgrzac torebke, aby zapobiec
zmiazdzeniu lub uszkodzeniu delikatnych przedmiotéw.

2. Ten przycisk moze réwniez stuzy¢ do tworzenia torebek o nietypowych rozmiarach.
E. Elektroniczny wyswietlacz
I. Pokazuje cykl odsysania powietrza odliczany od 9 do 0. Kiedy wyswietli si¢ wartos¢ 0 cykl odsysania jest zakonczony.

2. Pokazuje czas zgrzewania. Czas zgrzewania moze by¢ regulowany w zakresie od 0 do 5 sekund. W przypadku czasu
zgrzewania istnieje réwniez mozliwos¢ skorzystania z funkcji pamigci urzadzenia.

3. Kiedy na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,,E”, urzadzenie otrzymuje status ochronny i nie moze pracowac.
F. Przyciski regulacji czasu zgrzewania (,,+” lub ,,-”")

Mozna ustawi¢ czas zgrzewania wydtuzajac go lub skracajac za pomoca przyciskéow ,+” lub ,,-”. Jezeli czas zgrzewania
zostanie ustawiony na wartos¢ 0, urzadzenie nie przystapi do cyklu zgrzewania.
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G. Tryb marynowania (Marinate)

Tryb marynowania polega na naprzemiennym powtarzaniu cyklu odsysania powietrza, a nastepnie uwalniania powietrza
do pojemnika, zapewniajac w ten sposéb uzyskanie optymalnego poziomu nasycenia produktéw marynata w najkrétszym
mozliwym czasie.

H. Przycisk (Accessory) do pakowania prézniowego dla pojemnikéw innych niz torebki

Przycisk ten wykorzystuje sie do odsysania powietrza z zamykanych pojemnikéw do pakowania prézniowego, butelek

ze specjalnym korkiem i innych akcesoriéw; po wcisnieciu przycisku ,,Accessory” urzadzenie rozpocznie cykl odsysania
powietrza. Po zakoriczeniu cyklu odsysania powietrza urzadzenie automatycznie zakonczy prace BEZ rozpoczynania cyklu
zgrzewania.

I. Przycisk do pulsacyjnego pakowania prézniowego (Pulse)

Dzieki przyciskowi ,,Pulse” mozna uniknaé pokruszenia delikatnych produktéw i przedmiotéw. Wcisniecie przycisku ,,Pulse”
spowoduje, ze urzadzenie bedzie odsysato powietrze po trochu, zaleznie od tego jak dtugo bedziecie Panstwo weciskaé
przycisk. Powietrze jest odsysane tylko wtedy, gdy przycisk jest wcisniety. Po zwolnieniu przycisku zatrzymuje sie proces
odsysania powietrza.

6. MONTAZ

6.1. Instalacja do zrédet zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do zrédta zasilania pradem elektrycznym za pomoca wtyczki. Gniazdo powinno by¢ uziemione i
posiada¢ zabezpieczenie réznicowo-pradowe.

6.2. Umieszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej i stabilnej powierzchni.

7. ZASADY BEZPIECZENSTWA

Podczas uzytkowania Pakowarki prézniowej nalezy dla wiasnego bezpieczenstwa przestrzega¢ podanych nizej srodkéw
ostroznosci:

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie przeczyta¢ wskazéwki zawarte w niniejszej Instrukcji obstugi.

¢ Nie uzytkowac urzadzenia na mokrych lub goracych powierzchniach oraz w poblizu zrédet ciepfa.

¢ Nie zanurza¢ pakowarki prézniowej oraz jej przewodu zasilajacego w wodzie lub innych ptynach.

¢ Pakowarke prézniowa nalezy podtaczy¢ wytacznie bezposrednio do uziemionego gniazda zasilajacego, nie nalezy uzywac
przedtuzaczy.

¢ Aby odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilajacego nalezy wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajacego. Nigdy nie odtacza¢ urzadzenia
od gniazda zasilajacego ciagnac za przewdd zasilajacy.

¢ Nie uzytkowac urzadzenia, jezeli jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

¢ Pakowarke prézniowa uzytkowa¢ jedynie w celu, do ktérego zostata przeznaczona.

¢ Do pakowania uzywac jedynie torebek, pojemnikéw lub innych akcesoriéw przeznaczonych do pakowania prézniowego.

8. OBSLUGA

8.1. Przygotowanie
* Podtaczy¢ urzadzenie do zrodta zasilajacego.
¢ Kiedy urzadzenie jest wtaczone $wieci sie lampka ,,Power”.
*  Wecisnaé przycisk ,,On/Off”, wiaczy sie elektroniczny wyswietlacz i zacznie pracowac wentylator. Teraz urzadzenie jest
gotowe do pracy.

8.2. Jak z folii do pakowania prézniowego na rolce zrobi¢ torebke
I. Wybra¢ rolke folii do pakowania prézniowego o odpowiedniej szerokosci.

2. Potozy¢ jej otwarty koniec wzdtuz listwy zgrzewajacej (Nalezy upewnic sie, ze otwarty koniec folii jest utozony na listwie
zgrzewajacej); zamkna¢ pokrywe.

3. Wkisnaé przycisk ,,Seal”, elektroniczny wyswietlacz bedzie pokazywat odliczanie czasu od ustawionej wartosci domysine;j
do 0. Zakonczenie tego cyklu zostanie potwierdzone sygnatem dzwiekowym i automatycznym otworzeniem sie pokry-
wy.

** Aby przerwaé wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisnaé przycisk ,,On/Off”.

_6-



4. Wyijac koncowke rolki z urzadzenia i sprawdzi¢ zgrzew.

UWAGA: Prawidtowo wykonany zgrzew powinien by¢ rowny i ,,przejrzysty”. Jezeli zgrzew jest nieregularny,
niekompletny, pomarszczony, metny lub ,,przymglony” nalezy odciaé zgrzew i ponownie rozpocza¢ cykl zgrzewania
konca folii.

5. Po zakonczeniu zgrzewania konca folii, nalezy odmierzy¢ diugo$¢ torebki dopasowujac ja do rozmiaru produktéw prze-
znaczonych do zapakowania prézniowego, pozostawiajac okoto 4,5 cm wolnej przestrzeni w gérnej czesci torebki i od-
cia¢ reszte folii. Wiozy¢ przeznaczone do zapakowania produkty do torebki i postepowa¢ wedtug wskazéwek zawartych
w punkcie ,,Odsysanie powietrza i zgrzewanie torebek”.

8.3. Odsysanie powietrza i zgrzewanie torebek
I. Wybra¢ odpowiednia torbe do pakowania i umiesci¢ przeznaczone do zapakowania produkty w jej wnetrzu.

2. Aby zapewnic¢ lepsza jako$¢ pakowania oraz szczelne zgrzanie zapakowanej torebki, po zapakowaniu produktéw nalezy
pozostawi¢ minimum 4,5 cm wolnej przestrzeni w gérnej czesci torebki.

3. Potozy¢ otwarty koniec torebki wzdtuz na uszczelce komory. Upewnic sie, ze otwarty koniec torebki znajduje sie we-
wnatrz komory do odsysania powietrza.

4. Zamkna¢ pokrywe.

v

Wcisna¢ przycisk ,,Start”.

6. Urzadzenie przejdzie do cyklu odsysania powietrza. Elektroniczny wyswietlacz rozpocznie odliczanie w dét od 9 do

0. (Jezeli ci$nienie nie osiagnie wartosci standardowej -20”Hg, wyswietlacz zatrzyma sie na wartosci 2). Podczas cyklu
odsysania powietrza, elektroniczny wyswietlacz bedzie pokazywat odliczanie czasu od ustawionej wartos$ci domysinej do
0. Nastepnie urzadzenie przejdzie do cyklu zgrzewania.

7. Zakonczenie tego cyklu zostanie potwierdzone sygnatem dzwiekowym i otworzeniem sie pokrywy.
8. Wyjac torebke i sprawdzi¢ stopien odessania powietrza oraz zgrzew.

UWAGA: Prawidtowo wykonany zgrzew powinien by¢ rowny i ,,przejrzysty”. Jezeli zgrzew jest nieregularny,
niekompletny, pomarszczony, metny lub ,,przymglony” nalezy odciaé zgrzew i ponownie rozpocza¢ cykl zgrzewania
konca folii.

9. Po zapakowaniu prézniowym produktow nalezy je odpowiednio przechowywaé. Wszystkie tatwo psujace sie produkty
muszg zostaé¢ zamrozone lub musza by¢ przechowywane w lodéwce, aby zapobiec ich zepsuciu.

10. Aby przerwac wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisnaé przycisk ,,On/Off”. W przypadku koniecznosci
natychmiastowego zgrzania torebki nalezy po prostu wcisna¢ przycisk ,Seal”.

8.4. Wykorzystanie funkcji pulsacyjnego odsysania powietrza ,,Pulse”

Poniewaz podczas odsysania powietrza z torebki artykuty narazone s3 na duze ci$nienie, czasami fatwo jest zniszczy¢ lub
uszkodzi¢ niektére delikatne produkty. Aby uniknaé zniszczenia lub zmiazdzenia delikatnych produktéw nalezy skorzysta¢

z funkcji pulsacyjnego odsysania powietrza ,,Pulse”. Dzieki tej funkcji mozna kontrolowa¢ czas odsysania powietrza oraz
ci$nienie w pojemniku do pakowania prézniowego. Réwniez w przypadku pakowania produktéw o duzej zawartosci ptynéw
wykorzystanie funkcji ,,Pulse” pomoze zapobiec wyssaniu razem z powietrzem ptynéw z torebki.

I. Wiozy¢ produkty przeznaczone do zapakowania do torebki i utozy¢ jej otwarty koniec wzdtuz listwy zgrzewajacej,
upewniajac sie, ze otwarty koniec torebki znajduje sie wewnatrz komory do odsysania powietrza.

2. Zamkna¢ pokrywe.

3. Weiska¢ przycisk ,,Pulse” do czasu osiagniecia zadanego stopnia odessania powietrza. Mozna obserwowa¢ produkty
podczas pakowania prézniowego, aby zdecydowac¢ przy jakim ci$nieniu nalezy zakonczy¢ odsysanie powietrza. Proces
odsysania powietrza mozna przerwac¢ w kazdej chwili zwalniajac przycisk ,,Pulse”; a w razie potrzeby ponownie wcisnaé
przycisk, aby kontynuowac odsysanie powietrza.

4. Kiedy ci$nienie osiggnie zadana wartos¢ nalezy wcisna¢ przycisk ,,Seal”, aby rozpoczaé proces zgrzewania.
Podczas cyklu zgrzewania, elektroniczny wyswietlacz pokaze ustawiony czas zgrzewania, a nastepnie bedzie pokazywat

odliczanie czasu od ustawionej wartosci do 0. Zakornczenie cyklu zgrzewania zostanie potwierdzone sygnatem dzwiekowym i
otworzeniem sie komory do odsysania powietrza.

** Aby przerwac wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisna¢ przycisk ,,On/Off”

8.5. Wskazowki dotyczace pakowania produktéw w torebki prézniowe

* Nalezy pakowa¢ mozliwie najswiezsze produkty spozywcze. Pakowarka Prézniowa az pieciokrotnie wydtuza okres swie-
zosci produktu w poréwnaniu z tradycyjnymi metodami przechowywania.

* Delikatne produkty spozywcze, produkty o duzej wilgotnosci oraz artykuty, ktére powinny zachowaé swoj ksztatt wyma-
gaja wstepnego zamrozenia. Produkty spozywcze takie jak mieso, owoce oraz chleb moga by¢ mrozone do 24 godzin, bez
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obawy, ze ulegna negatywnym zmianom spowodowanym odwodnieniem i niska temperatura. Kiedy produkty stwardnieja
pod wptywem niskiej temperatury mozna je bez obaw zapakowa¢ prézniowo.

* W przypadku pakowania $wiezego miesa bez wczesniejszego mrozenia, nalezy umiesci¢ ztozony recznik papierowy po-
miedzy miesem i gérna powierzchnia torebki. Papierowy recznik bedzie wchtaniat wilgo¢ z miesa.

* W celu zapakowania prézniowo produktéw takich jak zupy, gulasz, potrawka, nalezy je wstepnie zamrozi¢ w naczyniu lub
na tacce lodowej. Po zamrozeniu mozna te produkty zapakowac prézniowo, a nastepnie naklei¢ etykietke i umiesci¢ w
Zamrazarce.

¢ Ostre krawedzie zapakowanych prézniowo produktéw (kosci, makaron, ryz) moga spowodowac¢ powstanie matych otwo-
réw w torebkach. Aby uniknaé przektucia torebki nalezy owinaé ostre krawedzie papierowym recznikiem.

* Torebki do pakowania prézniowego mozna uzywac wielokrotnie, gotowac¢ oraz podgrzewa¢ w kuchence mikrofalowej.
Jednakze nie zalecamy ponownego uzytkowania torebek, ktére byty wczesniej gotowane lub podgrzewane w kuchence
mikrofalowej. Nie zaleca sie takze ponownego uzytkowania torebek, w ktérych uprzednio byly przechowywane $wieze
ryby oraz produkty o duzej zawartosci ttuszczu.

*  Warzywa nalezy zblanszowa¢ przed zapakowaniem prézniowym. W tym celu nalezy wtozy¢ warzywa do gotujacej wody
lub do kuchenki mikrofalowej i zagotowad¢, pilnujac, aby nie stracity kruchosci. Nastepnie pakowa¢ prézniowo jak inne
produkty.

** Nigdy nie nalezy pakowa¢ prézniowo grzybéw lub czosnku.**

8.6. Wykorzystanie pakowarki do pakowania produktéw w pojemnikach prézniowych

Pakowarka zostata przystosowana do pakowania produktéw réwniez w innych, poza torebkami, pojemnikach. Dzieki pokretle
w goérnej czesci pokrywki mozna odessa¢ powietrze z wnetrza pojemnika, a takze zamknaé i zablokowa¢ po odessaniu
powietrza otwory wentylacyjne w pokrywce, a nastepnie, kiedy chcemy zuzy¢ zawarto$é pojemnika, otworzy¢ otwory
wentylacyjne i z powrotem wpusci¢ powietrze do pojemnika oraz zdja¢ pokrywke.

I. Wiozy¢ przeznaczone do zapakowania prézniowego produkty do wnetrza pojemnika. Upewni¢ sie, ze pokrywka pojem-
nika jest sucha, a jej uszczelka jest czysta i wolna od zabrudzen produktami sypkimi czy resztkami jedzenia. Po zapako-
waniu produktéw do pojemnika nalezy w jego gdérnej czesci pozostawi¢ troche wolnej przestrzeni. Nastepnie nalezy
zamkna¢ pokrywke.

2. Przekreci¢ pokretto do pozycji pakowania prézniowego ,Vacuum”.

3. Podfaczy¢ przewdd odsysajacy do portu do podtaczenia akcesoridow zlokalizowanego po prawej stronie urzadzenia oraz
do otworu do odsysania powietrza na pokrywce pojemnika.

4. Wcisna¢ przycisk ,,Accessory”, delikatnie przycisna¢ pokrywke pojemnika przez 3 — 5 sekund. Urzadzenie rozpocznie
proces odsysania powietrza.

** Aby zakonczyc¢ wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisna¢ przycisk ,,On/Off”.
5. Po zakonczeniu cyklu odsysania powietrza urzadzenie automatycznie przerwie prace. Zdja¢ przewdd z pojemnika i
przekreci¢ pokretto do pozycji zamkniecia ,,Lock”. Przechowywac¢ pojemnik w lodéwce.
6. Aby otworzy¢ zapakowany prézniowo pojemnik nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji otwartej ,,Open”. Przy odpo-
wiedniej dbatosci, pojemnika do pakowania prézniowego mozna bedzie uzywac¢ wielokrotnie.

8.7. Marynowanie produktéw spozywczych

Urzadzenie zostato wyposazone w specjalng funkcje — tryb marynowania, z dwoma opcjami Tryb szybkiego marynowania
(15 minut) i Tryb zwykfego marynowania (27 minut). W trybie marynowania urzadzenie moze przepracowac dwa cykle
odsysania powietrza, a nastepnie wpuszczania powietrza do pojemnika, zapewniajac w ten sposob uzyskanie optymalnego
poziomu nasycenia marynata w najkrétszym mozliwym czasie. Etap odsysania powietrza trwa okoto 4 minut (Tryb szybkiego
marynowania) / 8 minut (Tryb zwykiego marynowania) zanim rozpocznie si¢ etap uwalniania powietrza pomiedzy kazdym
cyklem. Kiedy proces marynowania dobiegnie konca, urzadzenie powiadomi o tym sygnatem dzwiekowym.

Pojemnik do pakowania prézniowego jest doskonatym uzupetnieniem dla cyklu marynowania potraw. Produkty spozywcze
moga by¢ zamarynowane w tak krétkim czasie, poniewaz proces ten otwiera mikro-pory w powierzchni danego produktu
spozywczego umozliwiajac szybkie nasycenie marynata.

Wazne wskazéwki: pojemnik wykorzystywany do marynowania potraw powinien byé wyposazony w pokretto na pokrywce.
Nalezy upewni¢ sie, ze podczas procesu marynowania produktu pokretto na pokrywce pojemnika jest ustawione w pozycji
otwartej ,,Open”, ale NIE w pozycji pakowania prézniowego ,,Vacuum’”.

I. Wiozy¢ przeznaczone do pakowania produkty do pojemnika. Upewni¢ sie, ze uszczelka pokrywki pojemnika jest czysta
i wolna od zabrudzen produktami sypkimi czy resztkami jedzenia. Po zapakowaniu produktéow do pojemnika nalezy w
jego gdérnej czesci pozostawic¢ troche wolnej przestrzeni. Nastepnie nalezy zamkna¢ pokrywke.

2. Przekreci¢ pokretto do pozycji otwartej ,,Open”.

3. Podfaczy¢ przewdd odsysajacy do portu do podtaczenia akcesoridow zlokalizowanego po prawej stronie urzadzenia oraz
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do otworu do odsysania powietrza na pokrywce pojemnika.

Weisna¢ przycisk ,,Marinate”, wybra¢ opcje marynowania. Wcisna¢ przycisk jednorazowo, aby wybra¢ Tryb szybkiego
marynowania, na cyfrowym wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,1”; wcisnaé¢ przycisk dwukrotnie, aby wybra¢ Tryb zwy-
ktego marynowania, na cyfrowym wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,,2”.

** Przy ustawionym Trybie szybkiego marynowania cykl marynowania trwa okoto |5 minut.

** Przy ustawionym Trybie zwykiego marynowania cykl marynowania trwa okoto 27 minut. Diuzszy czas
marynowania sprawi, ze produkty beda bardziej doskonale zamarynowane.

Weisna¢ przycisk ,,Start”, delikatnie przycisna¢ pokrywke pojemnika i przytrzymac przez 3 — 5 sekund. Kiedy zostanie

osiagniete odpowiednie ci$nienie urzadzenie automatycznie przerwie prace. Elektroniczny wyswietlacz bedzie pokazy-

wat odliczanie czasu w dét od 5 do |, cykle odliczania beda si¢ powtarzaty jeden po drugim. Po 4 minutach (Tryb szyb-

kiego marynowania) lub 8 minutach (Tryb zwykiego marynowania), konczy sig odliczanie i proces odsysania powietrza

jest zakonczony.

Kiedy proces odsysania powietrza jest zakonczony, zaczyna sie wpuszczanie powietrza do pojemnika. Elektroniczny
wyswietlacz pokaze odliczanie czasu w gore od | do 5. Po 30 sekundach koriczy sie odliczanie; proces wpuszczania
powietrza jest zakoriczony.

Urzadzenie ponownie odsysa powietrze z pojemnika. Wyzej opisany cykl bedzie przebiegat dwukrotnie.

Kiedy proces marynowania zostanie ukornczony na cyfrowym wyswietlaczu pojawi sie komunikat 0, wiaczy sie podswie-
tlenie i maszyna zasygnalizuje zakorczenie cyklu sygnatem dzwiekowym. Przekreci¢ pokretto na pokrywie pojemnika do
pozycji zablokowanej ,,Lock”, odfaczy¢ przewod odsysajacy od pojemnika. Teraz przysmak jest gotowy.

** Aby zakonczyc¢ wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisna¢ przycisk ,,On/Off”.

8.8. Wskazowki dotyczace pojemnikéow do pakowania prézniowego

Nalezy uzywac jedynie pojemnikéw przeznaczonych do pakowania prézniowego. Inne pojemniki nieprzeznaczone do
pakowania préozniowego moga podczas odsysania powietrza za pomoca Pakowarki ulec implozji.

Przed zapakowaniem proézniowo ptynéw nalezy wychtodzi¢ je w lodéwce. Gorace produkty spozywcze powinny zostaé
schfodzone przed zapakowaniem prézniowym.

Nie nalezy zamraza¢ pojemnikéw do pakowania prézniowego. Zaleca sig, aby najnizsza temperatura przechowywania
pojemnika do pakowania prézniowego nie byta nizsza niz -18°C. Zbyt niska (nizsza niz - 18°C) lub zbyt wysoka (wyzsza niz
100 ) temperatura moze spowodowaé, ze pojemnik bedzie mogt wytrzymaé mniejsze cisnienie lub zmieknie.

3 do 5 sekund przed rozpoczeciem odsysania powietrza przez urzadzenie nalezy delikatnie przycisna¢ rekoma pokrywe
pojemnika.

Pokrywe pojemnika nalezy my¢ recznie. Nie nalezy wktadac¢ jej do zmywarki, ani do kuchenki mikrofalowej. Sam pojemnik
mozna jednak my¢ w zmywarce i podgrzewaé w kuchence mikrofalowej. Najwyzsza zalecana temperatura wynosi [00°C.
Jezeli podczas odsysania powietrza do przewodu odsysajacego dostanie sie ptyn, nalezy przeptukac¢ wnetrze przewodu
ciepta woda. Wczesniej nalezy sie upewnié, ze podczas mycia przewdd odsysajacy nie jest podtaczony do portu na urza-
dzeniu.

Produkty sypkie lub granulowane nalezy przed rozpoczeciem pakowania prozniowego przykryé papierowym recznikiem,
aby zapobiec dostaniu sie drobinek produktu do wnetrza mechanizmu odsysajacego powietrze.

Pakowanie prézniowe nie jest substytutem puszkowania produktéw. Produkty tatwo psujace sie po zapakowaniu préznio-
wym nalezy przechowywa¢ w lodéwce lub zamrozi¢.

e

8.9. Wykorzystanie pakowarki do pakowania produktéw w butelkach ze specjalnymi korkami

Pakowarka prézniowa zostata przystosowana do odsysania powietrza z butelek ze specjalnymi korkami. Jezeli nie mozecie
Paristwo wypi¢ za jednym razem wszystkiego wina z butelki lub potrzebujecie przechowac butelke niegazowanego kwasnego
napoju, oleju jadalnego, butelke soku lub jakiegokolwiek innego ptynu przechowywanego w butelkach, mozecie Panstwo uzy¢
pakowarki do odessania powietrza z wnetrza butelki, pod warunkiem zamkniecia butelki specjalnym korkiem.

Zamkna¢ butelke specjalnym korkiem do pakowania prézniowego. Pozostawi¢ przynajmniej 2,5 cm wolnej przestrzeni
pomiedzy dolna czescia korka, a powierzchnia ptynu.

Podfaczy¢ przewod odsysajacy do portu do podtaczenia akcesoriéw zlokalizowanego po prawej stronie urzadzenia oraz
do otworu do odsysania powietrza na korku butelki.
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3. Wkisnaé przycisk ,,Accessory”. Urzadzenie rozpocznie proces odsysania powietrza.

** Aby zakonczy¢ wszystkie biezace cykle pracy urzadzenia nalezy wcisna¢ przycisk ,,On/Off”.
4. Po zakonczeniu cyklu odsysania powietrza urzadzenie automatycznie przerwie prace. Zdja¢ przewod z korka.
5. Postawi¢ butelke pionowo na réwnej powierzchni. Upewnic sig, ze poziom ptynu w butelce nie siega korka.
6. Aby otworzyc¢ zapakowang prézniowo butelke nalezy po prostu wyja¢ korek.

9. PRZECHOWYWANIE POZYWIENIA ORAZ ZASADY BEZPIECZENSTWA

Pakowarka prézniowa V60 zrewolucjonizuje sposob kupowania i przechowywania zywnosci. Poniewaz pakowanie prézniowe
pomaga efektywnie wyeliminowaé zmiany w przechowywanych artykutach spozywczych spowodowane dostgpem powietrza
oraz odwodnieniem produktéw, jak réwniez spowalnia proces psucia sie pozywienia, teraz mozecie Panstwo doceni¢ korzysci
wyptywajace z mozliwosci kupowania produktéw spozywczych w duzych ilosciach bez narazania sie na ryzyko zmarnowania
szybciej psujacych sie artykutow.

Pakowanie prézniowe z wykorzystaniem urzadzenia V60 umozliwia usunigcie z opakowania prézniowego az do

90% powietrza. Dzieki temu pozywienie zachowa $wiezo$¢ 5 — krotnie dtuzej niz w przypadku tradycyjnych metod
przechowywania. Produkty suche, takie jak makarony, ptatki lub maka pozostang $wieze od poczatku do konca. Dodatkowo
pakowanie prézniowe pozwoli zabezpieczy¢ zywnos¢ przed wotkiem zbozowym oraz innymi owadami, ktére legna sie w
suchych produktach spozywczych. Nalezy pakowa¢ wytacznie jak najswiezsze produkty.

Jednakze nalezy pamigtac, ze nie wszystkie rodzaje produktéw spozywczych nadaja si¢ do pakowania prézniowego. Nigdy
nie nalezy pakowa¢ prézniowo czosnku lub grzyboéw. Po usunigciu powietrza z opakowania z czosnkiem lub grzybami
zachodzi w tych produktach reakcja chemiczna powodujaca, ze staja sie one niebezpieczne do spozycia. Warzywa powinny
zostac zblanszowane przed zapakowaniem prézniowym, aby zlikwidowa¢ wszelkie enzymy, ktére moga powodowac ich
rozktad oraz wydzielanie gazéw.

Produkty spozywcze Zapakowane prézniowo Zapakowane prézniowo Typowe
przechowywane w przechowywane w przechowywanie
zamrazalniku lodéwce

Swieza wotowina i I-3 lata | miesiac I-2 tygodnie

cielecina

Mieso mielone I rok | miesiac 1-2 tygodnie

Swieza wieprzowina 2-3 lata 2-4 tygodnie | tydzien

Swieze ryby 2 lata 2 tygodnie 3-4 dni

Swiezy dréb 2-3 lata 2-4 tygodnie | tydzien

Miesa wedzone 3 lata 6-12 tygodni 2-4 tygodnie

Produkty s$wieze, 2-3 lata 2-4 tygodnie 1-2 tygodnie

blanszowane

Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodnie 3-4 dni

Twarde sery 6 miesigcy 6-12 tygodni 2-4 dni

Wedliny w plasterkach Nie zaleca sie 6-12 tygodni 1-2 tygodnie

Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie | tydzien

10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przy prawidtowej obstudze i odpowiedniej konserwacji pakowarka prézniowa zapewni Panstwu diugie lata wydajnej i
bezawaryjnej pracy. Jednakze, tak jak podczas uzytkowania kazdego urzadzenia, moga pojawi¢ si¢ drobne problemy.
Prosimy, aby przed skontaktowaniem sie z serwisem naprawczym przeczytali Panstwo wskazéwki dotyczace samodzielnego
rozwiazywania problemow.

Uwaga: W celu zapewnienia jak najdtuzszej trwatosci urzadzenia zaleca sie odczekanie okoto 20 sekund pomiedzy
kolejnymi petnymi cyklami pracy.

Jezeli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas i sie zaczyna przegrzewaé, zadziata bezpiecznik termiczny chroniacy
pakowarke przed uszkodzeniem z powodu przegrzania. Na wyswietlaczu elektronicznym pokaze si¢ komunikat
»E”. W takim przypadku nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zrédta zasilania, a nastepnie pozostawic
urzadzenie do ostygniecia przez okoto 20 minut. Nastepnie nalezy ponownie podiaczy¢ urzadzenie do zrédta
zasilania i wlaczyc je.
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Aby uniknaé poparzenia rak podczas otwierania pokrywy urzadzenia nalezy wcisna¢ przycisk ,,Seal”. Wtedy na
elektronicznym wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,E” i urzadzenie nie bedzie sie nagrzewa¢. Zeby ponownie
rozpocza¢ prace z urzadzeniem nalezy po prostu ponownie zamkna¢ jego pokrywe.

Pakowarka prézniowa nie wtacza sie

* Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato prawidtowo podtaczone do uziemionego gniazda zasilajacego.
* Sprawdzi¢ czy przewdd zasilajacy nie jest pekniety, przeciety lub uszkodzony w inny sposéb. Nie nalezy uzytkowac urza-
dzenia, w przypadku, gdy jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

Pakowarka prézniowa nie odsysa w odpowiednim stopniu powietrza z torebek

* Aby proces pakowania prozniowego (odsysanie powietrza i zgrzewanie) przebiegat prawidtowo otwor torebki przezna-
czonej do zapakowania prézniowego musi by¢ utozony wzdtuz listwy zgrzewajacej.

* Przy pakowaniu z wykorzystaniem folii do pakowania prézniowego z rolki nalezy upewni¢ sie, ze poprzedni zgrzew jest
catkowicie szczelny i w zadnym ze zgrzewdw nie ma luk.

* Aby prawidiowo zapakowa¢ zadane artykuty zarowno pakowarka jak i torebki przeznaczone do pakowania prézniowe-
go musza by¢ czyste, suche i wolne od wszelkich resztek produktéw lub innych zanieczyszczen. Przetrze¢ powierzchnie
listwy zgrzewajacej oraz wnetrze torebki do pakowania i sprobowac¢ ponownie.

Po zakonczeniu zgrzewania torebka do pakowania prézniowego traci szczelnosé

* Ostre przedmioty moga spowodowaé powstanie matych otworéw w torebkach. Aby unikna¢ przektucia torebki nalezy
owina¢ ostre krawedzie papierowym recznikiem i uzy¢ do pakowania nowej torebki.

* Niektére owoce i warzywa, jezeli nie zostaty odpowiednio zblanszowane lub zamrozone przed zapakowaniem, moga wy-
dziela¢ gazy. W takim przypadku nalezy otworzy¢ torebke. Jezeli uwazacie Panistwo, ze przechowywane produkty zaczety
sie psu¢, nalezy je zwyczajnie wyrzuci¢. Jezeli proces rozktadu jeszcze sie nie rozpoczat nalezy jak najszybciej skonsumo-
wac te produkty. Jezeli jednak istnieja watpliwosci co do $wiezosci artykutéw spozywczych, lepiej je wyrzucic.

Pakowarka prézniowa nie odsysa w odpowiednim stopniu powietrza z pojemnikéw do pakowania prézniowego

* Przyczyna moze by¢ niepoprawnie zamontowany przewdd odsysajacy powietrze. Upewnic sig, ze przewdd odsysajacy jest
prawidtowo wsuniety w pokrywke pojemnika oraz w port do podtaczania akcesoridw, a nastepnie sprébowaé ponownie.

* Upewnic sie, ze pokretto na pokrywce pojemnika jest ustawione w pozycji ,Vacuum” (W trybie marynowania w pozyciji
,Open”).

* Po zapakowaniu produktéw do pojemnika pozostawi¢ wolng przestrzen w gérnej czesci pojemnika.

* Upewnic sig, ze ani pojemnik ani jego pokrywka nie zostaty w zaden sposéb uszkodzone. Czasami w pojemnikach do pa-
kowania prézniowego tworza sie malenkie rysy. W takim przypadku pojemnik przestaje by¢ szczelny i nalezy go wyrzucié.

* Poruszac¢ pokrettem na pokrywie pojemnika, zeby upewni¢ sie, ze jest ono odpowiednio przymocowane.

W rzadkich przypadkach w niektérych programach moga wystapi¢ btedy, ktére moga uniemozliwi¢ prawidtowa
prace urzadzenia.

* Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania, a nastepnie podtaczy¢ je ponownie do zasilania.

Il. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odiaczyc¢ je od zrédta zasilania.

¢ Regularnie czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z dodatkiem delikatnego srodka myjacego, aby usuna¢ kurz, okruchy oraz
pozostatosci pakowanych produktéw.

* Uszczelka komory do odsysania powietrza zostafa zaprojektowana w taki sposéb, aby mozna ja byto wyja¢ i oczysci¢ z
pozostatosci ptynow, ktére mogty wyciekna¢ z torebek podczas procesu odsysania powietrza.

12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo oddac stare urzadzenie.
Przyslijcie ja do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegaja one naprawie
gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.



