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Drogi Kliencie !

Gratulujemy wyboru uniwersalnego miksera jakim
jest BAMIX, Ten aparat sprawdzil si¢ miliony razy i
usatysfakcjonowal  uzytkownikéw na  pigciu
kontynentach. Nadaje si¢ do wykonywania prostych
i skomplikowanych czynnosci w kuchni, BAMIX
jest aparatem praktycznym, wyposazonym W
wygodny uchwyt, latwym do wiaczenia, Nawet male
rece kobiece mogq si¢ nim postugiwaé bez
problemu. BAMIX jest réwniez przystosowany dla
oséb leworecznych. Jest urzadzeniem wysokiej
jakodci i wielkiej precyzji. Jest obiektem naszej
dumy od 1954 roku.
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Przed uzyciem

Prosimy uwaznie przeczyta¢ wszystkie informacje
zawarte w instrukcji obstugi. One dajgq wytyczne jak
bezpiecznie utywac i zabezpieczaé aparat, Instrukcje
obstugi prosimy przechowywaé w bezpiecznym
miejscu i zachowaé dla nastgpnych uzytkownikbw.
Aparat musi by¢ uzywany zgodnie z informacjami
zawartymi w instrukcji i w celach do tego
przeznaczonych. :

Przepisy bezpleczehstwa

Nie podlgczaé inaczej jak do pradu zmiennego o
napieciu podanym na etykiecie identyfikacyjnej.
Ten aparat elektryczny nie jest zabawks, Dzieci nie
8q swiadome niebezpieczefistwa jakie aparat ten
moze przedstawiaé w ich rekach. W zwigzku z tym
nalely uiywaé | BAMIX poza
zasiggiem dzieci, Nie kiafé aparatu na
powierzchniach ‘goracych, w poblizu palnikéw
gazowych lub. innych Zrédef ciepla, aby plastykowa
obudowa nie ulegla zniszczeniu. Aparat nie
powinien by¢ zanurzany w cieczach powyzej raczki.
Aparat nie moze byé myty w maszynie do mycia
naczyfi. Wylaczaé aparat lub nawet leplej wyjaé
wiyczke z sieci przy zmianie elementéw pracujacych
i przy myciu pod biezacq wodg. Nie wigczaé aparatu
przed zanurzeniem go w naczyniu, BAMIX jest
wyposazony w przelgcznik zabezpieczajgcy przed
samoistnym  wigczeniem |  automatycznie
wylaczajacy si¢ po zdjeciu z niego palca. Po
zakoficzone] pracy nalezy wyciagnaé wiyozke z
slecl. Nigdy nie wycigga¢ wityczki z kontaktu
majac mokre rgce. Nie przenosié i nie wylaczaé z
sieci ciagnac za przewdd. Przewdd nie moze byé
kladziony na ostrych rzeczach i by¢ przygnieciony.
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Przewodu nie kla§¢ i nie wieszaé na goracych
rzeczach, w poblizu palnikéw gazowych, lub innych
Zrédet ciepla. Zabezpieczaé go przed goracem i
olejem. Nie wlaczajcie nigdy aparatu gdy on, jego
obudowa, przewéd sq uszkodzone, lub przy
najmniejszym podejrzeniu uszkodzenia po upadku
lub w innych temu podobnych przypadkach. W
takim wypadku dostarczyé aparat do serwisu
firmowego. Reperacja musi byé¢ powierzona naszym
specjalistom. Reperacje, ktére nie beda wykonane
przez kompetentnych specjalistéw miogq narazi¢

na powazne niebezpieczefistwo. Nie
bierzemy odpowiedzialnosci za wypadki, ktére mogg
nastapi¢ przy niewladciwym uzywaniu, przeciwnym
do jego przeznaczenia, lub zlej reperacji wykonanej
przez osoby nie¢ upowainione przez nasza firme.
Jesli nastapi taka sytuacja gwarancja przestanie by¢
honorowana.,

Jezeli w okresie gwarancyjnym  wystapia
uszkodzenia materialowe lub bledy produkcyjne
aparat zostanie bezplatnie naprawiony. Aparat wraz
z karta gwarancyjng nalezy przesia¢ na koszt naszej
firmy, na adres:

“TADMIX”
ul. E.Ciotka 20
01-443 WARSZAWA
tel/fax (22) 836 07 53



Opis urzgdzenia
BAMIX model GASTRO SG 200

Elementy:

1. néz gwlazda

2. larcza ubijajqca
3. tarcza miksujgca

4.
uchwyt $cienny
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BAMIX model SWISS LINE SD 200
Elementy:

néz gwiazda

tarcza ubljajqca
tarcza miksujqca
duzy miynek

. stojak

dzbanek z polykarbonatu

N

' ' ' Przedstawione elementy sq typowe dia danego
o e o modelu. Sprawdz ich istnienie w opakowaniu.



Wyposaienie dodatkowe

2. Naczgynie z polykarbonatu z pokrywka, 0.6 | bez
miarki, dane techniczne jak wyzej.

3. Nacgynie z polykarbonatu z pokrywka, 0.4 1 bez
miarki dane techniczne jak wyzej. Idealne do
przyrzadzania malych floéci

4, N6t do miesa - kroi, sieka, rozdrabnia migso
(gotowane lub delikatne surowe) jak réwniez
warzywa wlGkniste,

Elementy gléwne:

1. Ndt gwiazda - shuzy do krojenia, siekania,
rozcierania warzyw i owocdw surowych lub
gotowanych na puree, owocoéw jagodowych, potraw
dla niemowlat, migsa gotowanego, owocow
zamrozonych na lody, dzemy i nawet kostki lodu.
Rozciera zupy i sosy, miesza masy na.ciasta i
omlety. Jest odpowiedni do gestych mas,

2, Tarcza wbijajgca - sluzy do mieszania,
miksowania,  ubijania = bialek, émietany,
odtluszczonego mleka, muséw, koktajli, lekkich
past, zup i soséw. Doskonale ubijai spulchnia.

Tarcza miksujgca - shuzy do miksowania,
ubijania, mieszania puree, sosdw satatkowych,
majonezéw itp. Nadaje si¢ réwniez do mas
kremowych lekkich i cigzkich. :
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Uzytkowanie

Mieszanie - w trakcie pracy wykonywaé
nadgarstkiem ruchy okrgzne, podnosié i opuszczaé
w masie ( bez silnych, gwaltownych ruchéw ).
Rezultat jest zalezny od czasu pracy,

Spulchnianie - BAMIX pozostawié przy dnie
naczynia, nast¢pnie pochyli¢ i powoli unosié do
gory. Gdy masa nie unosi sig wigcej opuscié aparat
ponownie na dno i powlarza¢ operacje dopdki
gestos¢ masy nie bedzie zadowalajaca.

Rozcleranie - zanurzyé BAMIX pochylony w
masie , wigczy¢ bieg i rozcieraé od krawedzi do
krawgdzi naczynia. Wylaczy¢ aparat  przed
wyjeciem aby uniknaé chlapania.

Rada: pracujgc umieici¢ wolng reke na krawedzl
naczynia, aby uniemozliwié wylanie produkitu.

Biegi

Bieg I dla produktéw lekkich, napowietrzonych i

malych ilosci,
Bieg II dla wszystkich produktéw ggstych, twardych

i duzych ilogci.

Montowanie i zmiana elementéw

Zalozy¢ element w taki sposdb, aby wyciecie naszlo
na zawleczkg. Aby zdjaé element wystarczy go
zsunggé,

Uwaga: przed zmiang elementéw wyciggnijcie
wiyczk¢ z zasilania dla WAaszego
bezpieczedistwa.

Motze si¢ zdarzy¢ , 2¢ elementy zsuwajg si¢ z osi.
W takim wypadku nalezy lekko zacisnaé
sprezynujacy wpust przy pomocy kombinerek.
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Naczynia do pracy

Moina pracowaé we wszystkich rodzajach naczyn,
nawet bezposrednio w garnkach umieszczonych na
kuchence. Uzywaé¢ malych naczyf do matych iloéci
produktéw. Naczynia waskie i wysokie sq bardzej
przydatne dla tych celéw niz naczynia niskie i
szerokie.

Mycie i konserwacja

Mycie jest bardzo proste, Nalezy zdjaé i umyé
elementy . Wystarczy po uiyciu oplukaé czgéc
chromowang aparatu pod biezacq wodg ( aparat
nalezy uprzednio wylaczyé z sieci ). Aby usungé
resztki klejace sig, wlaczy¢ aparat na kilka sekund w
naczyniu napelnionym gorgcq woda. Prosimy
uwazaé, aby przelacznik nie wchodzit w kontakt z
wodg,

Wazne : my¢ aparat natychmiast po uzyciu, aby
of obrotowa nie zatarla sie.

Wasz BAMIX pozostanie dlugo w idealnym stanie,
jezeli co kilka miesi¢cy zostanie naoliwiony. W tym
celu nalezy uzyé oleju bez kwaséw ( np. olej
wazelinowy do maszyn do szycia ). Trzymajac
BAMIX glowicg protekcyjng ku goérze nalezy
wpusci¢ 2 - 3 krople oleju do osi. Nastepnie wiaczyé
go na kilka minut. Po wykonaniu tych czynnosci
umy¢ aparat w goracej wodzie,

Co robié 77?7 gdy aparat nie chce pracowat...
Jesli BAMIX nie byl uzywany przez dluzszy okres
czasu, moze si¢ zdarzyé, 2e o8 zostanie
zablokowana, Moze to byé spowodowane drobnymi,
zasuszonymi resztkami sklejajagcymi mechanizm, W
takim przypadku zanurzlyé czeé¢ pracujaca na kilka
minut w naczynin z goracq wods. Nastgpnie
wlaczy¢ aparat. W wickszosci wypadkéw BAMIX
bedzie na nowo gotowy do pracy. Gdy to nie
pomaga odblokowaé¢ of poruszajac ja delikatnie
kombinerkami,



Milynek

Mieli i rozdrabnia orzechy, migdaty, ziola, zboia,
czekolade, ser 26lty, cukier w kostkach ( na puder ),
przyprawy, bulk¢ sucha na tarta, kawg, cebulg,
czosnek, chrzan, gotowane 26ltka itp.

Rada: nle mielié innych, jak produkty suche.
Czekolada musi by¢ twarda ( schlodzona ), aby
nadawala si¢ do mielenia. Nie wkladaé zbyt duzych
ilodci produktéw do miynka, gdyz moze si¢
zablokowaé. Miynek uzywaé zawsze wigczajac drugi
bieg. Of miynka moze by¢ wyjmowana do mycia. W
tym celu rozciagngé réwnoczeénie dwie zawleczki
znajdujace si¢ na spodzie, aby mechanizm zdja¢ z
nozykiem. Po umyciu zamontowaé go jak przed
rozlozeniem, Prosimy nie zanurzaé miynka z
mechanizmem w wodzie, Najczgécie] wystarczy
wytrzeé go wilgotng éciereczks,

Zmiana nolyka lub sprzggla w miynku:

Przy pomocy kombinerek przekrecié sprzgglo w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara,
trzymajac noZzyk przez szmatk¢. Teraz moima
zmienié czeéé uszkodzong - ndz lub sprzeglo.

Zawsze gotdw

Stojak Cassette i de Luxe mogg by¢ przykrgcone do
sciany lub postawione na miejscu do pracy. Uchwyt
dcienny Mono i Gastro przykreca si¢ do sciany,
BAMIX powinien byé zawsze gotowy do pracy,
umieszczony w dogodnym miejscu, Bedziecie go
tym czgéciej uzywat im bedzie bardziej ,pod reka”.
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Dane techniczne

Silnik 230V, 50 Hz

Moc  model SG200 200W
GvE model SD 200 200w

s Obroty  model SG 200 10.000/17.000 obr/min
KENS model SD 200 12.000/17.000 Obr/min

Izolacja podwdjny Przelacznik zabezpieczony

Dlugoéé calkowita model SG 200 39,5 cm
model SD 200 34 cm

Ciegtar 900/1000g
Dlugoé¢ przewodu 1,9 m
Dopuszczalny czas pracy 5 min
Mechaniczne i elektryczne CENELEC

normy bezpieczefistwa EN 60 335-2-14, 1988

Czeéci 1 obudowa nierdzewne, odporne na zwiazki
zawarte w produktach Zywnosciowych, neutralne
smakowo, nie chiongce zapachéw i barw.

PCBC BAMIX  zostal wyprodukowany wedlug zasad
jakodci i bezpieczefistwa EWG i posiada certyfikat
";, PCBC i wielu innych paristw

Producent ESGE SA, 9517 Mettlen/Szwajcaria

Polskie Centrum

Badan | Certyfikacjl iy ;
Warszawa / Polska Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyzej

wymienionych danych technicznych.
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PRZEPISY

Placki ziemniaczane

Skiadniki;

1kg ziemniakéw
1 jajo

1 mala cebula
sok z cytryny
szczypta soli

Przygotowanie;

Ziemniaki umyé, obraé i przekroi¢ na éwiartki. Do wysokiego
naczynia wbié jajo, dodaé cebule, sdl, sok z cytryny i wrzucic
niewielks iloé¢ ziemniakéw. Zamontowaé¢ néz gwiazde,
Pracowad BAMIXEM lekko uderzajgc w mase. Po roztarciu
plerwszej porcjl dodawaé pozostale ziemniaki, Po niedlugim
czasie mieszanka bedzie gotowa. Na rozgrzany na patelni thuszcz
nakiadaé placki o gruboéci 5- 10 mm

Bita $mietana

Skiadniki:
émietana kreméwka
cukier puder

Przygotowanie:

Do wysokiego, waskiego | suchego naczynia wla¢ mocno
schiodzong émietang. Zamontowaé tarcze ubijajacq. BAMIX
zanurzyé w §mietanie 1 przemieszczaé go delikatnie w gorg i w
dél. Gdy powstanie juz krem dodaé cukier puder uprzednio
zmielony w miyn ku, Bita smietana jest pysznym deserem z
dodatkiem owocodw czy batalii.
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Krem z odtluszczonego mieka

Skiadniki:
172 szklanki odtluszczonego mleka ( max 0.5% tluszczu )
szczypta cukru waniliowego

lyzeczka cukru pudru

Przygotowanie:

Mocno schlodzone mleko wiaé do wysokiego i waskiego
naczynia, Zamontowa¢ tarcz¢ ubijajaca. BAMIX zanurzyé w
mleku, naczynie lekko pochyli¢ i gdy krem zacznie gestnieé
mikser powoli unosié do gory. Kiedy mleko zostanie juz ubite
doda¢ cukier waniliowy i cukier puder wczeéniej zmielony w
miynku. Krem bedzie doskonalym dodatkiem do wszelkiego
rodzaju deseréw i owocow, ,

Sos czosnkowy

Sktadniki:

1 jajo

1/2 szklanki oleju

szczypta soli

szczypta pieprzu

lyzeczka musziardy

kilka kropel soku z cytryny
kilka zgbkéw czosnku

Przygotowanie: :
Do szklanki wbi¢ jajo i doda¢ sdl, pieprz, musztarde, sok z
cytryny, na koncu dolaé olej. Zamontowaé tarczg miksujaca.
BAMIX zanurzy¢ w masie i miksowaé przy dnie. Gdy skladniki
zaczng si¢ miesza¢ mikser powoli unosié do géry, az cala masa

zgestnieje. Kiedy powstanie nam majonez nalety zmienié tarcze

‘miksujaca na néz gwiazde uprzednio myjac mikser. Do

majonezu dorzucamy czosnek i delikatnie ugniatamy go
BAMIXEM bezpofrednio w masie az zostanie calkowicie
roziarty. W bardzo krotkim czasie mamy gotowy pyszny sos
czosnkowy, doskonaly dodatek do migs i salatek.
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